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Rok 11

Warszawa, 15 wrzesdnia 1949 roku

Nr 16-17-18

JESIENNA ARCJA SIEWNA

Najwazniejszym elementem w podniesieniu
produkeji roslinnej poza racjonalng uprawa me-
chaniczng, wlasciwym uzyciem nawozéw sztucz-
nych, stosowaniem siewu rzedowego, jest odpo-
wiedni dobér ziarna do siewu pod wzgledem je-
go jakosci | wartoser uzytkowe] w ramach usta-
lonej rejonizacji. W celu zaopatrzenia rolnikow
w dobry material siewny 7 sezonie jesiennym
1949 r. Ministerstwo Rolnictwa i Reform Rol-
nych wszystkie nadwyzki zboza kwalifikowanego
i jednolitego w majatkach panstwowych przezna-
czylo dla gospodarstw chlopslich. Zboze kwali-
fikowane przeznaczone na w. w. akeje, zaopa-
trzone jest w swiadectwa ostatecznej kwalifikacji
| swiadectwa zawartosci wilgoci.

Zgodnic z przepisem i regulammem kwalifika-
cji ziemioplodéw, normy czystosei i sily kielko-
wania dla kwalifikowanego materialu siewnego
wynosza: dla zyta czystoéé 99 proc., sita kielko-
wania 95 proc., dla pszenicy czystoié 99 proc.,
sifa kietkowania 95 proc.

O ile material siewny nie odpowiada w. w. nor-
mom, to za réznice do 5 punktéw kietkowania,
odbiorca ma prawo zadaé¢ borifikaty. Wobec te-
€0, ceng za material siewny o nizszej wartosci
uzytkowej olrzymujemy przez pommnozenie war-
tosci uzytkowej partii dostarczonej, przez ceng
ustalona dla materiatu siewnego o pelnych nor-
mach, podzielona przez wartosé uzytkowa ma-
terialu normalnego.

W razie wigkszych odchylen odbiorca moze
odméwié przyjecia towaru.

W wypadkach obnizenia sily kielkowania
1 czystosci Powiatowe Zywiazki Gminnyeh Spél-
dzielni ,,Samopomoc Chlopska" poinformuja do-
kiadnie odbiorcéow rolmkéw o jaki procent nalezy
zwigkszy¢ wysiew.

Wilgotnosé kwalifikowanyh zbéz dopuszczal-
na jest do 15 proc.

Dostawcy kwalifikowanego materialu siewne-
go w sezonie jesiennym 1949 r. zobowiazani zo-
stali w terminie dla zyta do dnia 20 sierpnta i dla
pszenicy do dnia 25 sierpnia 1949 r. przeslaé do
odnosnych Stacji Oceny Nasion po dwie probki
z kazdej parti zakwalifikowane; o wadze | kg
kazda. Material siewny wyprodukowany w bloku
nasiennym nalezy traktowaé jako jedna plantacje.
Dlatego od poszczegélnych czionkéw bloku na-
lezy pobraé przecigtne préby, dokladnie je wy-
mieszaé 1 z wymieszanego materiafu pobraé dwie
probki i przestaé do odnosnej Stacji Oceny Na-
sion.

Z pobrania prébek sporzadza si¢ protokét wg
przepiséw i regulaminu dotyczacych kwalifiko-
wania materialu siewnego podajac wage, miejsco-
wosé, odmiang itp.

W celu zaopatrzenia rolntkéw na czas w ma-
terial siewny zostal ustalony ostateczny termin za-
ladowania zb6z 1 tak: dla Zyta z zewnatrz wo-
jewodztwa 1.9.1949 r. z wewnatrz wojewodztwa



LS T

-

SRy ] TS

SR el 3 I

v e P T a0

5.9.1949 r. pszenicy z zewnatrz wojewodziwa
5.9.1949 r. z wewnatrz wojewédztwa 8.9.1949
r. Zboie zostanie wsypane do workéw legalizo-
wanych po 75 kg netto, a nastgpnie zaplombowa-
ne i zaopatrzone w dwie etykiety (jedna we-
wnatrz, drrugq na zewnatrz worka), na ktérych
bt;dm'e wyrazny napis z podamiem gatunku, od-
miany, stopnia odsiewu, miejsca ptro&ukcp. roku
zbloru. potwierdzone pieczecia ma,mtku i pod-
pisem wytworcy.

Kwalifilkowany material siewny podlega zniz-
kowej taryfie kolejowej po dotaczeniu do listu

przewozowego odpowiedniego  zaswradczemia
Dzialu Rolnictwa i Reform Rolnych Urzedéw
Wojewddzkich.

Po zatadowaniu zboza do wagonu dostawca
pobiera komisyjnie 3 préby. W sklad komisji wi-
nien wejsé kierownik majatku, przedstawiciel Rol-
nej Rady Zakladowej, majblizszej Spétdzielni
wSamopomoc Chlopska” czynnika spolecznego
i Zwiazku Samopomocy Chiopskiej.

Wysylka wagonowa jest zaraz telegraficznie
awizowana adresatowi.

Iloéé zboza odebranego bezposrednio od plan-
tatoréw (bloki nasienne i inne) przez Powiato-
we Zwiazki Gmmnych Spéldzielni ,.Samopomoc
Chiopska* bedzie podawana w tygodniowych
raportach Okregowym Oddzialom Centrali Rol-
niczej Spoldzielni ,,Samopomoc Chlopska®™. Po-
wiatowe Zwiazki Gmimnych Spéldzielni ,,Samo-
pomoc Chiopska™ po otrzymaniu zboza z blokow
nasiennych i innych dostawcéw oraz Pafstwo-
wych Gospodarstw Rolnych pobiora protokélar-
nie 3 proby i zatrzymaja u siebie na wypadek re-
klamacji.

Za wyladunek 1 przechowanie zbéz odpowie-
dzialne sa Powiatowe Zwiazki Gminnych Spét-
dzielni ,,Samopomoc Chlopska™. O ile zachodzi
niebezpieczenstwo zagrzania sie zboza nalezy go
z workéw wysypac i przmzuflowac Za odbior,
przechowanie i rozprowadzenie nasion odpowie-
dzialna jest Centrala Rolnicza Spéldzielni ,,Sa-
mopomoc Chlopska'. Panstwowe Gospodarstwa
Rolne sa odpowiedzialne za terminowa odstawe,
zaladowanie 1 jakoi¢ materialu siewnego pocho-
dzacego z wlasnych gospodarstw.

Kontrole nad caloécia akeji gléwnie co do ja-

_ kodci odstawianego materiatu, terminowych do-

staw i rozprowadzenia wykonuja Dzialy Rolnic-
twa i Reform Rolnych Urzedéw Wojewédzkich
przez swoje organa.

Wizelkie reklamacje co do jakosci zboza siew-

nego musza byé dokonywane przez odbiorcow wg
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przepiséw Gieldy Zbozowo - Towarowej przez
telegraficzne zawiadomienie dostawcy i Okrego-
wego Oddzialu Centrali Rolnicze; Spétdzieln
wamopomoc Chiopska* z dokladnym podaniem
przyczyn reklamacji np. nadmierna wilgoé, zanie-
czyszczenie, slabe wyksztalcenie ziarna itp.

Towar reklamowany musi byé wyladowany
1 zal?ezpieozony na magazynie przed dalszym
psuciem.

Niezaleznie od powyzszej akcji nasiennej dla
zaspokojenia potrzeb rolictwa w sezonie jesien-
nym 1949 r. Ministerstwo Rolnictwa 1 Reform
Rolnych uruchomito kredyty krétkoterminowe
o tacznej kwocie | miliard 260 milionéw zlotych,
z tego na wykonanie orek 235 milionéw, na za-
kup ziarna siewnego 375 milionéw z1 i na zakup
nawozow sztucznych 650 milionéw zl.

Plan zaopatrzenia rolnictwa w nawozy sztucz-
ne w sezonie jesiennym 1949 r. przewiduje do-
stawe 520.000 ton rézmych nawozéw sztucznych
oaz 60.000 ton wapna nawozowego. Cyfra ta
przewyzsza wykonane dostawy nawozéw sztucz-
nych w sezonie jesiennym roku ubieglego o
60.000 ton, oparta zas jest na realnych mozliwo-
saiach produkcji przemystu krajowego i zawar-
tych kontraktach na dostawy zagraniczne. Nie
obejmuje ona remanentéw z sezonu wiosennego
roku biezacego, ktére wedlug stanu na dzien
31.5.1949 r. przechodzg réwniez na dobro sezo-
nu jesiennego. Jesienny sezon nawozowy rozpo-
czal sie z dniem 1.6.1949 1. a koficzy si¢ 15.10.
1949 r. Od tej pierwszej daty rozpoczely sie
w ramach planu zaopatrzenia, dostawy jako tez
sprzedaz nawozéw sztucznych w spéldzielniach.
Dla niektérych odbiorcéw sektora publicznego
rozpoczeto dostawy nawozéw fosforowych z pro-
dukeji krajowej oraz wapna nawozowego juz w
maju, z uwagi na techniczne mozliwosci magazy-
nowania 1 rownomierny rozklad przewozéw ko-
lejowych 1 odbioru.

Nalezy nadmienié, iz w sezonie jesiennym
1949 r. nastapi dalsze usprawnienie akcji zaopa-
trzenia po lmii potrzeb rolnictwa, zblizajace na-
woéz do rolntka. Gdy w sezonie wiosennym mie-
lismy 2.697 Gmmmych Spéldzielni Samopomocy
Chiopskiej, rozprowa.dm;qcych nawozy sztuczne

—town acym sezonie wlaczono do sieci
nawozowej 3.003 poldzielme l\?ﬁwozy po do-
stepnej cemie w kazdej gminie, a w przyszlosa
gromadzie, przede wszystkim dla biedniejszych
rolnikéw — oto jest hasto czynnikéw kierujacych
obecnie gospodarka rolna. Dotychezas spoldziel-



nie zamowié mogly jedynie ilodei calowagonowe,
a obecnie zbiorowo réwniez i drobnicowe, jakie
przypadaja im z przydzialu komisyjnego, Cen-
trale rozdzielcze wystawiaja odrebne rachunki
dla poszczegélnych spéldzielm, uwzgledniajac
przy tym réwniez bonifikate kosztow zwézki we-
dlug ogélnej stawki 6 zl za kazdy kwintal-kilo-
metr ze specjalnego utworzonego na ten cel fun-
.duszu — jest to dalszym powaznym udogodnie-
niem dla spoldzielni, zblizajacym nawéz do rol-
nika, a przyczyniajacym sie do wzrostu zuzyca.

Dla umozliwienia najstabszym gospodarczo
rolnikom wykorzystania kredytéw na zakup na-
wozéw sztucznych, spéldzielnie maja stosownis
do wspomnianego zarzadzenia z dnia 14 maja
1949 1. obowiazek sprzedawaé nawozy w czasie
od 1.6.49. do 15.8.1949 r. wylacznie rolnikom
posiadajacym gospodarstwa do 12 ha, a w woj.
poznarnskim | pomorskim do 15 ha wlacznie. Po-
wyzsze nie dotyczy Ziem Odzyskanych, gdzie
sprzedaz odbywa sie bez ograniczen co do wiel-
kodei gospodarstwa. Wiszelkie dalsze przydzialy
nawozéw sztucznych ze spéldzielni na gromady
lub gospodarstwa sa na podstawie powyizszego
zarzagdzenia zabronione. To samo dotyczy rezer-
wowania nawozéw na rozne cele, gdyz przyczy-
nia si¢ to do zahamowania zuZycia i powoduje,
jak wykazuje dotychczasowa praktyka, remanen-
ty z uszczerbkiem dla produkeji rolnej.

Pierwszenistwo w zaopatrzeniu ma miejsce dla:
upraw kontraktowych na umowy plantacyjne,
spoldzielni produkeyjnych, mlodziezowych, par-
ct:lacyjrno - osadniczych. Rolnicy, ktérzy wyle-
gitymuja si¢ zawarta umowa plantacyjna, otrzy-
muja na ha zakontraktowanej plantacji: przemy-
sfowe — rzepak ozimy — 450 kg, chmiel — 650
kg, wiklina — 300 kg; nasienne — zboza — 375
tg, oleiste — 475 kg, pastewne i trawy — 400

g.

~ Dla wszystkich wymienionych upraw (za wy-
jatkiem wikliny) poza tym dochodza nawozy
azotowo - saletrzane w sezonie wiosennym
1950 r,

l!gﬁci nawozéw sztucznych jakie sa do dyspo-
Zycp na sezon jesienny 1949, nie wystarczaja
na pokryde catkowite zapotrzebowania rolnictwa,
Wyrazajacego si¢ popytem w spoldzielniach w

li obecnej. Olbrzymi niedobér wystepuje w
tym sezonie w zakresie nawozéw fosforowych i
azotowych. przedsiewnych, w przeciwienstwie do
Sezonu  wiosennego, wykazujacego stale wielki
brak nawozéw azotowych — poglownych. Zapo-
trzebowanie rolnictwa zostanie wszechstronnie za-

spokojone dopiero w okresie 6-letnim przewidu-
jacym 5 — 6-krotny wzrost, zuzycia nawozéw
sztucznych w stosunku do okresu przedwojen-
nego, a 3-krotny do roku obecnego.

Na terenie calego kraju, niezaleznie od odleg-
loser punktu sprzedazy od stacji kolejowej, obo-
wigzuja w sezonie jesiennym jednolite ceny dla
rolnkka bez zmian jak w sezonie wiosennym br.
Spoldzielnie uzyskuja bomfikate kosztéw prze-
wozu kolowego od 130 km przy rachunku we-
diug stawki ogélnie obowiazujacej, jak wyzej po-
dano, na podstawie raz zlozonego zaswiadczenia
o kilometrazu w centralach rolniczych. Odbiercy
przy dostawach wagonowych uzyskuja rabaty,
przy czym najwyzsze przystuguja spoldzielniom,
bo wynosza przy azotowych 10 proc., fosforo-
wych [0 proc., przy tomasynie 12 proc., pota-
sowych 12 proc., wapnie nawozowym 8 proc. —
13 proc., miale wapiennym — 18 proc., a wap-
niaku mielonym — 20 proc. od ceny dla rolnika.

Czescia skladowa akeji zaopatrzenia rolnictwa
w nawozy sztuczne jest kredyt, mianowicie z jed-
nej strony kredyt obrotowy dla spéldzielni, umoz-
liwiajacy sfinansowanie zaméwien w centralach
rolniczych, z drugiej zas strony dla rolnikéw naj-
biedniejszych na zakup nawozéw sztucznych w
spoldzielniach. ‘

Kredyt dla spoldzielni zostal uruchomiony w
mies. kwietniu, a rozdzielony przez Komisje Na-
wozowe na spoldzielnie wedlug przyznanych im
tlosci nawozdw sztucznych i zapotrzebowania kre-
dytowego. Rozdzielnik na wojewddztwa poda-
jemy w tablicy, Dla umozliwienia zakupéw na-
wozow sztucznych przez spéldzielnie w okresie
tzw. martwym, tj. przedsezonowym, co jest z
wielu wzgledéw wielce wskazane, uzyskuja one
bonifikate oprocentowania kredytu wkalkulowana
w marzg zarobkowa. Zatem kredyt dla spoldziel-
ni jest praktycznie bezprocentowy.

Wapomniane ulgi dla spéldzielni sa niezbedne
do czasu, zanim rolnicy nsbiora przekonania i
przyzwyczaja sie do zakupu nawozéw sztucz-
nych w okresie przedsezonowym, a nie bezposre-
dnio przed ich wysiewem. Przed tym spéldziel-
nie zmuszone przez dlugi okres do gromadzenia
nawozéw w magazynach, nie mogac wycofaé
wlozonego kapitalu narazone byly na oplacanie
wielomiesigcznych kosztéw oprocentowania, co
powodowalo masowe wstrzymanie sie spéldzielni
z zambwieniami do ostatniej chwili.

Kredyt dla rolnikéw zostal uruchomiony w wy-
sokosci 650.000.000 zi i rozdzielony na powiaty
i gminy przez Komisje Nawozowe.



Kredyt rozprowadzony jest za posrednictwem
Oszezednosciowo-Pozyczkowych lub Gminnych
Kas Spéldzielczych, a tam gdzie brak tych in-
stytucji przez najblizsze terenowe placowki PBR.
Przeznaczony on jest wylacznie dla najbiedniej-
szych rolnikéw wedlug opinii miejscowego Zwiaz-
ku Samopomocy Chiopskiej. Oprocentowanie
kredytu wynosi 6,5 proc. dla rolnika, termin za-
ciggnigcia kredytu stanowi skrypt dluzny podpi-
sany przez diuznika lub osobe z mim wspélpra-

\

© Suma kredytu Suma kredytu
Wojewddztwo: dla spéldzielni dia rolnikéw
w zl w zl

Warszawskie 240.000.000 70,000.000
Bialostockie 80.000.000 25.000.000
Pomorskic 180.000.000 32.000,000
Gdanskie 80.000.000 30.000.000
Slasko-Dgbrowskie 370.000.000 20.000.000
Kieleckie 220.000.000 55.000.000
Krakowskie 230.000.000 30.000.000
Lubelskie 120,000.000 33.000,000
EOdzkie 330.000.000 40.000.000
Olsztynskie 40.000.000 30.000.000
Pomansk’e 640.000.000 70.000.000
Rzeszowskie 180.000.000 65.000.000
Szczecinskie 50.000.000 40.000.000
Dolno-Slaskie 140.000.000 60.000.000
Rezerwa PBR, w Warszawie 50.000.000
Razem 3.000.000.000 €50.000.000

cujaca, np. zong, syna pelnoletiego lub corke,
ewentualnie inna wskazang przez niego
Reasumujac powyzsze nalezy sie spodziewaé,
ze przez zabczpieczenie rolnictwu odpowiedniego
materialu slewnego. dogodnych kredytow i znacz-
ne) iloéci nawozéw sztucznych )eslenna akcja
siewna zostanie nalezycie wykonana i spowoduje
zwyzke plonéw we wszystkich gospodarstwach

rolnych.
St. Lukomski

Kwestionowanie jakosci zboza

Niepomyslne warunki atmosferyczne podczas
tegorocznych zbiordw bezwatpienia beda przy-
czyna jak i w roku ubieglym, czestych nieporo-
zumien 1 sporow przy dostawach zbozowych,
wskutek nadmiernej wilgotnosci ziama.,

Zboze zdejmowane z pola w dni suchsze i po-
godniejsze, w stanie niesuszonym, stanowi poZnie]
w magazynac.h klopotliwa mase towarowa, wy-
magajaca specjalnej przestrzeni i zabiegéw kon-
serwujacych, azeby uniknaé powaznych strat ma-
terialnych.

Nieopatrzne przyjecie do magazynu zboza o
gorsze] jakosci od dostawcy, bez zakwestiono-
wania, lub popelnienie przy kwestionowaniu ble-
du, anulujacego fakt zakwestionowania — to juz
powazna nieostroznosé handlowa. Nieostroznosé
ktora w konsekwencji przysparza straty material-
ne placéwkom skupu.
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Miode placéwki w obrocie zbozowym lub nie-
doswiadczony personel w tej branzy popelniajq
wiele Hgdbw. ktérych uniknaé mozna i nalezy,
aby nie powodowac strat. Jesli sie te bledy zna,
fatwiej nie dopuscié do nich. A jest ich caly sze-
reg czesto spotykanych, mianowicie:

1. Odbiorca w ogéle me kwestionuje zlej jako-
éci zboza w momencie przyjmowania trans-
portu. Zlej jakoéci albo nie zauwaza — (mo-
ze nie potrafi zauwazyé), albo nie zdaje so-
bie sprawy, ze jesli nie uczyni tego w chwili
przyjmowania, traci naogdl bezpowrotnie moz-
nosé uzyskania bonifikaty lub uprawnienia do
nieprzyjecia towaru, jesh zla jakos¢ do tego
upowaznia. Odbiorcy popelniajacy ten blad,
poiniej, po kilku lub kilkunastu dniach
wystepuja do dostawey z pretensjami — bez-
skutecznie, 1 w konsekweneji ponosza koszty



specjalnych przy ziarmie zabiegéw, a w naj-
gorszym razie nawet moga traci¢ ziarno jako
artykul konsumcyjny.

Ten typ bledu jest kradcowy, lecz nieste-

ty nierzadko spotykany. Innym typem bledu,
réwniez krancowym, albo biegunowo prze-
ciwnym, jest —
Stawianie z reguly kazdego transportu zboza
do dyspozycji dostawcey, jesh stwierdzone zo-
stanie jakiekolwiek odchylenie od norm ja-
kosci.

Tymezasem, jak wiadomo, za niewielkie
odchylenie od norm przyznana byé moze tyl-
ko bonifikata z tytulu mmiejwartosci ziarna.
W takim wypadku stusznoéé postawienia to-
waru do dyspozyc)i nie zostanie uznana za
sluszna, chyba, ze odchylenie od norm prze-
kracza 6% dopuszczalnych, albo budzi za-
strzezemia co do przydatmosci towaru.

Ta przesadna ostroinoéé réwniez wyplywa
z braku doéwiadczenia 1 nieznajomosci wa-
runkéw gietdowych.

Bezpodstawme postanowienie do dyspozy-
cji jest przez dostawce nichonorowane, a ko-
szty z tym zwigzane obciazaja odbiorce, przy-
sparzajac mu strat. A ponadto postawienie
transportu do dyspozycji pociaga za soba ko-
niecznoéé specjalnego traktowania partii
za odosobnionego miejsca i pielegnowania go,
aby zauwazone wady nietylko nie potego-
waly sie, lecz w miare mozmoséci byly usu-
wane az do chwili rozstrzygniecia sporu.

Nie znaczy to wszystko, ze stawiania do

dyspozycji nalezy unikaé, bymajmhiei. Blad
polega tylko na tym, Ze nie odroz.ma su; ston
nia odchylenia jakosci od norm i przy naj-
mmiejszym zastrzezeniu czyni sie. przesadny
alarm wobec dostawcy, lecz w skutku ponosi
si¢ samemu konsekwencje finansowe tego alar-
mu,
Tej samej kategorii bledem jest réwniez wzy-
wanie przysieglego prébobiorcy do kazdej
partii towaru, nawet w wypadku, gdy tovar
jest zupelnie dobrej jakosci. Zreszta odbior-
ca, ktory stosuje tego rodzaju automatyzm
w obrocie towarowym, niewatpliwie nawet nie
zdaje sobie sprawy z jakofei towaru.

wNa wszelki wypadek™ kaze pobraé prébe
z kazdego transportu, czestokroé narazajac
sie na zbyteczne koszty, ktérych nikt mu nie
pokryje, jesli pobranie proby bylo zbedne.

Blad polega réwniez na tym, ze odbiorca
uprzednio sam nie sprawdzi nadestanego to-

waru i nie sklasyfikuje jakosci ziarna. Gdyby
tak postgpil, mialby logiczne i formalne pod-
stawy, ktoreby mu wskazaly co dalej czynié
powinien — czy kwestionowaé, czy stawiaé¢ do
dyspozycji, czy tez przyjaé towar, jako dob-
ry. A przede wszystkim, czy ma wezwaé
prébobiorce przysieglego, ktory zreszta w wy-
padku gdy towar odpowiada normom — jest

4 Z clntgxe] strony réwniez czestym b‘lgdem Jest

- ¥

w ogole niepcbranie préby w czasie przyj-
mowania transportu, nawet jesli jakoéé to-
waru wskazywala na koniecznosé¢ jej pobra-
nia. Oczywiscie znowu tutaj wystepuje brak
uswiadomienia fachowego odbiorcy, ktéry
przez to zaprzepaszcza jedyny 1 wlasciwy
moment (przyjmowanie towaru) zabezpiecze-
nia swych roszczen wobec dostawey, jeéli ja-
kosé zboza tego wymaga.

Odbiorca taki dopiero po przyjecin towaru
bez zastrzezeni, spostrzega swoj blad 1 cheac
ratowaé wlasng sytuacje, pobiera po jakims
czasie proby spéznione. Formalnie nie maja
one znaczenia i najezesciej reklamacja bywa
odrzucona.

Btad sprowadza si¢ do zlekcewazenia lub
med'ocemema okolicznosci momentu przyjmo-
wania towaru. Jest to moment decydujacy
0 waznosci postaw:onych odblorcy zarzutow
| zastrzezen i przeoczenie go pociaga za sobq
takze skutki finansowe, obciazajace odbiorce.
Przy pobieraniu préb popelniane sa jeszeze
innego rodzaju bledy: — préby jednostronne
i préby nieformalne.

Bledy takie powstaja w okolicznosci, gdy
prob nie pobiera przysiegly probobiorea.

Préby jednostrome pobierane sa tylko w
obecnoel i przez personel odbiorcy zboza.
Préba taka jest niemiarodajna, gdyz budzi
zastrzezenia co do obiektywizmu pobieraja-
cych.

Przy pobieraniu préb w razie nieobecnoici
prébobiorcy przysieglego, winny byé obecne
osoby niezaniteresowane lub osoby reprezen-
tujace czynmik zaufania, tj. urzedowy albo
spoleczny.

Préba jednostronna nie moze byé¢ podsta-
wa przy rozstrzyganiu sporéw jakosciowych,
dlatego pobieranie takich préb jest bezcelo-

we.

Odbiorca ludzi sie, ze dopelnil czynnosci
skazuje te swoja reklamacje na niq)?wodze'
nie.
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Préby nieformalne sa takie, przy pobiera-
niu ktérych popelniono bledy natury zasad-
niczej, mianowicie: pobrano préby tylke z
tej czeéci partii zboza, w ktérej zauwazono
gorsza jako$é, albo — osoby niezamteresowa-
ne nie byly obecne przy pobieraniu préb a
protokdl podpisaly ; wreszcie, gdy nie sporza-
dzono protokétu z pobrania prob lub, gdy w
protokéle brak opisu w jaki sposéb préby
pobrano.

Nieformalnosé prob latwo stwierdzié na
podstawie protokétu, w ktérym winien byé
podany dokladny opis pobrania. Brak opisu
swiadezyé moze tylko o tym, Ze nie zacho-
wano przepiséw, obowiazujacych przy po -
bieraniu prob, co takze dyskwalifikuje prabe.
Réwniez sama zawarto$é proby dostatecznie
potwierdzi¢ moze przez poréwnanie z cala
partia zboza, czy préba byla formalnie po -
brana, czy tylko z miejsc o gorszej jakoéci.

Jak widaé z oméwionych nieformalnosci
sa to takie bledy, ktére choé pozornie nie-
znaczne, jednakze swoja wage posiadaja i
dyskwalifikuja pretensje wobec dostawcy, po-

jac niezmienne konsekwencie finanso-
we.
Innym znowu rodzajem sa bledy odbiorcow
wuswiadomionych” o technice reklamowania
jakoéci towaru, Istotnie, orientuja sie oni kie-
dy kwestionowaé, kiedy stawiaé do dyspo-
zycji 1 jak pobraé prébe. Dokonawszy wszy-
stkich czymmosci prawidlowo — niestety —
nie zawiadamiaja dostawcy natychmiast o po-
czynionych krokach, reklamujacych jakosé to-
waru. x

Blad ten zdarza si¢ gléwnie przy kwestio-
nowaniu jakosci, gdy chodzi o bonifikate z
tytulu mniejsze] wartosci zboza.

anulowaniu takiej reklamacii, w ktérej
pomini¢to natychmiastowe zawiadomienie od-
biorcy, decyduja przepisy warunkéw gieldo-
wych. Przewiduja one, ze dostawce nalezy
zawiadomi¢ telegraficznie lub telefonicznie 1
potwierd'zié pisemnie o fakcie kwestionowa-
nia, wytykajac wady towaru i okreslajac za-
dana bomfikatc

A zatym i ten pozornie drobny fakt w ca-
fej procedurze kwestionowania czyni rekla-
macje nieistotng 1 wszelkie z tego powodu
konsekwencje godza w odbiorce.
Zawiadomienie dostawcy o kwestionowaniu
towaru w jakié czas po przyjeciu zboza jest
bledme tej kategorii, co 1 nie zawiadomienie

go wmomencie przyjmowania towari (omé-
wione w poz. 6-ej) 1 powoduje te same dla
odbiorcy konsekwencje.

Oméwione kilka rodzajéw bledéw spotykane
sa w obrocie zbozowym czesto i powoduja wiele
sporow, nade wszystko, powazne niekiedy straty
dla odbiorcéow, niedostatecznie orientujacych sie
w przepisach i zwyczajach handlowych obrotu
zbozowego.

We wszystkich tych bledach wyraZznie wyste-
puje niedocenianie momentu przyjmowania towa-
ru, jako jedynie waznej chwili do wysuwania
roszczenn wobec dostawcy 1 dokonywania wszel-
kich czynnofei z tym zwiazanych, tj. pobiera-
nia prob, kwestionowania, stawiania do dyspozy-
cji.

‘Wlasciwy sposéb kwestionowania

Réinolitoéé bledéw 1 czeste ich wystgpowanie
$wiadczy, ze nie bedzie pozbawione aktualnodei
zwrocenie uwagi na technike jakoiciowego przyj-
mowania towaru, mimo, iz nowe ,,Gieldowe wa-
runki dla uméw w obrocie planowym® zawiera-
ja dokladne przepisy formalne. Przede wszyst-
kim nalezy zdaé sobie sprawe z waznosci mo-
mentu przyjmowania towaru. Jest on bowiem je-
dynym momentem, kiedy nalezy zbadaé stan ja-/
kosci dostarczonego towaru i zastosowaé postepo-
wanie wlasciwe, zgodne z przepisamy gieldowy-
mi 1 zwyczajami handlowymi.

Zlekcewazenie tej okolicznodei  przekresla
uprawnienia odbiorcy zadania od dostawcy od-
szkodowania lub réznicy wartoscx za niewlasciwa
jakos¢ towaru nadestanego.

Tylko wady ukryte, ktére zauwazyé mozna w
jakis czas po przyjeciu partii — upowazniajg do
pozniejszego kwestionowania towaru. We wszyst-
kich innych wypadkach caly proces kwestiono-
wania lub stawiania do dyspozycji nalezy prze-
prowadzi¢ w czasie prry)mowama transportu.

Pwmszq czynnoscia odbmmy po otworzeniu
wagonu, winno byé zbadanie ziarna droga doraz-
nej oceny. W tym celu nalezy zaczerpnaé proby
z réznych miejsc wagonu 1 z réznych glebokoici,
starannie wymieszaé, aby otrzymaé prébe prze-
cietna. Nastepnie zbadaé w«ilgdmosc'tej préby,
zapach stan zdrowotnosci i stopxen zameszczysz—
czeria.

W razie stwierdzenia przy doraznej ocenie
odchylen jakosci od obowiazujacych standartéw,

‘nalezy wezwaé prébobiorce przysieglego do po-

brania formalnych préb i zakwestionowaé lub
postawi¢ towar d? dyspozycji, zaleznie od stanu
jego jakosci,



Kwestionujac towar nalezy wyraznie (nie
ogolnikowo) okreslié wady i wytknaé je dostawey,
podajac jednoczesnie wysokosé zadanej bonifika-
ty za mmiejsza wartos¢ towaru. Dostawee zawia-
damia sie telegraficznie lub telefonicznie i po-
twierdza kwestionowanie pisemnie.

Préby nalezy przestaé na Gielde do analizy
laboratoryjnej 1 okreslenia wysokosci mniejsze)
wartosci zboza

Jezeli wysokosé zadanej bomf'katy nie prze-
kracza 3%, a dostawca zgodzi sie na nia, wow-
czas probobiorca stwierdza to w protokéle po-
brania i wysylanie préb do analizy jest zbedne.

Rozladunek — w razie kwestionowania zb>za
nastepuje po pobraniu préb 1 wytknieciu wad.

Inaczej w wypadku stawiania zboza do dyspo-
zycji. Po stwierdzeniu tej koniecznosei — natych-
miast zawiadamia sie dostawce telefenicznie lub
telegraficznie, potwierdzajac pisemnie. Wagonu
nie rozladowuje sie. Jesli jednak dostawca jest
nielatwoosiagalny, po pobraniu préb pizze przy-
sieglego prébobiorce — towar nalezy zabezoie-
czyé w miejscsu odosobnionym:  Odbiorca obo-
wiazany jest przy tym do dokonywania zable-
géw konserwujacych na koszt dostawcy, nietyl-
ko w celu niedopuszczenia do dalszego psucia
sie towaru, ale do polepszenia jego jakoici

W wypadku stawiania do dyspozycji bezwa-
runkowo musza byé pobrane proby przez przysie-
glego prébobiorce 1 przeslane natychmiast na-
Gielde do oceny laboratoryjne;.

Obowigzujace terminy.

Zasadnicze znaczemie przy tych wszystkich
czynnosciach ma termin ich wykonania, a wiec:
A. Dora7m; ocene ziarna przeprowadza si¢ na-

tychmnast po otworzemu wagonu | w razie
potrzeby wzywa si¢ przysieglego prébobiorce,
przed wyladunkiem.

B. Réwniez przed wyladunkiem nalezy wytknaé
wady towaru t. j. zawiadomié bezposredniego
dostawce telefonicznie lub telegraficznie, po-
twierdzajac pisemnie,

Odbiorca towaru powinien zawiadomié
réwniez kupujacego czyli Oddzial P. Z. Z.
Winno to nastapi¢ w terminie do godziny
18-tej dnia powszedniego, nastepnego po za-
awizowaniu nadejscia wagonu (lub barki).

C. Pobrane proby nalezy przestaé na Gielde
do analizy natychmiast — nie pdZniej jednak
jak w ciagu 3-ch dni powszednich od dnia

odebrania towaru.
D. Jezeli odbiorca nie mégl zauwazyé przed

roztadunkiem wad ukrytych i stwierdzil je po
przyjeciu towaru, wéwcezas termin wytkniecia
wad przedluza si¢ o 2 dni powszednie poza
terminem normalnego kwestionowania.

Dla wytkniecia wad ukrytych, ktérych
stwierdzenie moze byé ustalone droga anali-
zy, »Warunki gieldowe" przewiduja termin
dodatkowy o czas, potrzebny do wykonania
badan laboratoryjnych.

Pobieranie prob winno byé dokonane przez
przysieglego probobiorce. Tylko w wypad-
kach wyjatkowych, w razie nieobecnosci pré-
bobiorce przysieglego lub niemoinodei wez-
wania go — préby winny byé¢ pobrane przez
personel dobrze znajacy sposéb pobierania
préb i sporzadzania protokétu.

Instrukcje szezegétowe Polskich Zakladéw
Zbozowych rozsylane placéwkom obrotu zbo-
zowego zawieraja odpowiednie co do tego
wekazowki.

Wazystkie powyzsze uwagi maja charak-
ter aktualnego przypomnienia, Zwracaja one
uwage na te czynnosci w obrocie zbozem,

ktérych niewlasciwe wykonanie pociaga za

soba konsekwencje finansowe dla placéwki.

Niemniej jednak kazda placéwka, bioraca

udzial w obrocie zbozowym winna znaé do-
kladnie ,.Gieldowe warunki dla uméw w o-
brocie planowym", gdyz tylko wtedy uchroni
sie od przykrych w nastepstwa bledéw.

L. Kolaczkowski
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Zwalczanie choréb zb6z przez zaprawianie
ziarna do siewu

Snieé cuchngca pszenicy

Jest to choroba wystepujaca na pszenicy. Kio-
sy porazonych roslin wznosza si¢ sztywno ku gé-
rze, maja plewy i plewki rozwarte. Chore klosy
sa koloru niebieskawo-zielonego. Ziarna w cho-
rych kKlosach wytwarzaja sie krotsze, bardziej pe-
kate. Wewnatrz wypelnione sa czarnym prosz-
kiem o silnym $ledziowym zapachu. Proszek ten
sklada sie z zarodnikéw énieci. Podczas mi6ce-
nia pszenicy, z ziarn $niecistych rozbitych w mlo-
carni czy tez cepami, zarodniki wysypuja sig i
dostaja na powierzchnie ziarn zdrowych. Jezeli
takie, osypane zarodnikami énieci ziarno zostanie
uzyte do siewnu, to po wysianiu jednoczesnie z
ziarnem kielkuja w ziemi zarodniki snieci 1 wy-
twarzaja grzybnie, ktérej strzepki przenikaja do
wnetrza kietkéw wysianej pszenicy 1 rosna razem
2 nimi. Po wytworzeniu przez roline-zywiciela
kloséw, grzybnia przenika do zalazni stupka,
gdzie sie mocno rozrasta oraz przechodzi do wy-
twarzania zarodnikéw, ktére w postaci czarnej
masy wypelniaja cale wnetrze ziarna. Tylko ze-
wnetrzne okrywy ziarn wyksztalcaja sie normal-
nie i ostaniaja skupienie zarodnikéw.

Glownia 2d#blowa zyle

Choroba ta wystepuje na lisciach, ZdZblach i
klosach zyta w postaci charakterystycznych, po-
dluznych smug. Z poczatku sa one pokryte na-
skérkiem 1 posiadaja barwe szarawa. Nieco poz-
niej naskérek ulega peknieciu i odslania czarna,
pvlacq mase zarodnikow. Porazone czesci roslmy
sa na]czqscte) silnie znieksztalcone. Zdzbla i klo-
sy sa w roézny sposdb powykrecane 1 powygi-
nane. Ziarno najczeiciej nie wyksztalca sie weale
lub jest niedorozwiniete.

Glownia zwarta jeczmieniu
Przy chorobie glowni zwartej jeczmienia, po-
szezegolne kloski jeczmienia przeksztalcaja sie w
czarno-brunatne, silnie zbite bryltki zarodnikéw,
osloniete srebrzystymi blonkami. Podczas mlocki
pe peknieciu osfon 1 rozbiciu twardych brylek.
zarodniki rozsypuja sie i zanieczyszczajz wyml6-
cone ziarno zewnetrznie.
Pasiastoéé lisci jeczmienia
Mhniej wiecej przy koficu maja ukazuja sie fia
lidciach jeczmienia podluzne pasy. Poczatkowo
sa one barwy jasno-zielonej, nastepnie brunat-
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nieja i w koncu li$é ulega w tych miejscach roz-
rywaniu. Chorobe wywoluje grzyb. Porazone
roéliny stabiej rosna i nie wyksztalcaja nalezycie
kloséw. Czesto klosy nie wydostaja sie zupelnie
z pochwy lisciowej albo sg krétkie 1 dosyé czesto
puste. Zarodniki grzyba moga przenosié sie z li-
éci na kwiaty, z ktérych powstaja zarazone ziar-
na. Zarazone ziarna po wysianiu daja chore ros-
liny. Grzybek zimowaé moze takze na sciernisku
i wytwarzaé otocznie z askosporami, ktére weze-
sna wioan dojrzeWajq 1 53 W stanie réwniez za-
razi¢ miode rosliny jeczmienia.

Oprécz wiw. choréb zbéz, ktére dosyé doklad-
nie opisalem wystepuja u nas czesto nastepujace
choroby: glownia zwarta i pytkowa owsa, pleén
éniegowa (fusarioza).

Zwalczanie, Jako érodek zapobiegawczy prze-
ciw rozprzestrzenianiu sie chordb stosuje si¢ przed
siewem ziarna zbdz rozmaite zaprawy nasienne,
Srodkami chemicznymi mozna skutecznie zwal-
czaé tylko zakazenia ziarna na powierzchni, na-
tomiast zakazenie od wewnatrz zwalcza sie go-
raca woda. Najglowniejsze choroby zbéz, jak
np. snie¢ cuchnaca pszenicy, glownia ZdZzblowa
7yta, glownia zwarta jeczmienia, pasiastosé lisei
jeczmienia | wiele innych zwaleza sie zaprawami
chemicznymi, jak ,,Ziarnik" produkowany przez
+Azot" w Jaworznie. Mozna takze stosowaé za-
prawianie ,, Abavit'em” srodkiem chemicznym nie-
mieckiej produkeji, ktéry u nas w handlu jest je-
szcze do nabycia,

Sposoby zaprawiania. Ziarno siewne zbéz za-
prawiamy na mokro lub na sucho. Starsze, uciaz-
liwe sposoby mokrego zaprawmma przez zanu-
rzanie 1 zwilzanie nie maja obecnie wickszego
praktycznego znaczenia. Bardziej rozpowszechnil
sie sposob pél-suchego (zraszanie) i suchego za-
prawiania.

Zaprawianie przez zanurzenie. Do kadzi, za-
wierajqcei zaprawe O przepisowym stezeniu, wsta-
wia si¢ kosz wyscxelony tkanina workowa. Do
kosza wsypuje sie powoli, przy cnggiym miesza-
niu zboze. Po uplywie czasu zaprawiania (15—
30 minut, zaleznie od 10odzaju zaprawy) kosz
wyjmujemy, rozsypujac cienka warstawa do wy-
suszenia. Szuflowanie zhoZa przyspiesza wysy-

chanie.



Zaprawianie przez zwilzenie. Zboze usypane
w pryzmy zwilza sie powoli 1 rownomiernie za-
prawa o nalezytym st¢zemu Po dokladnym prze-
szuflowaniu przy'krywa sig pryzme, zwilzpnymi
zaprawa workami 1 po godzinie lub tez diuze),
worki zdejmujemy, a zboze rozsypujemy cienka
warstwq do wysuszema Przy tym sposobxe za-
prawiania zuzywa sie na 100 kg pszenicy zyta
1 jeczmienia — 10 do 12 litréw zaprawy.

Zaprawianie pél-suche. Przy sposobie pol-su-
chego zaprawiania konieczne jest uzywanie spe-
cjalnych zaprawiarek. Zadaniem tych maszyn jest
réwnomierne rozmieszczenie na ziarnie niewiel-
kiej iloéci plynnej zaprawy tak, aby ziarno bylo
nie mokre, lecz tylko lekko zwilzone. Na 100 kg
pszenicy, zyta i jeczmienia, potrzeba tylko 3
litry roztworn. Zaprawianie trwa 3 minuty, po
czym zboza nie trzeba suszyé, gdyz wchiania ono
tak malo wilgoci, ze po kilku godzinach moze
byé uzyte do wysiewu. Sposéb ten jest bardzo
wygodny, wymaga jednak dokladnosci w pracy,
a zwlaszcza scislego przestrzegania ilosci roztwo-
ru 1 jego stezenia (1—2%). Najprostszym spo-
sobem polsuchego zaprawiania jest pryskanie
pryzm ziarna i ich staranne mieszanie. ' Spesob
ten jest jednak niedokladny ; niektére ziarna zbyt
silnie sa zwilzone, co przy uzyciu roztworu for-
maliny moze obnizyé sile kielkowania nasion. Z
tego wzgledu lepiej jest uzywaé do tego zabiegu
specjalnych zaprawiarek.

Zaprawianie suche. Zasada zaprawiania su-
chego jest réwnomierne rozmieszezenie trujgcego
proszku na powierzchni nasienia. W tym celu
uzywa si¢ aparatébw o bardzo réznej konstrukeji.

o suchego zaprawiania moze byé takze uzyty
beben blaszany lub nawet drewniana beczka. Naj-
prymitywniejszym urzadzeniem bedzie takze wo-
reczek ze scxsh:go materialu, do ktorego wsypuje
si porc1e ziarna i trucizne. Miesza si¢ przez po-
trzasanie, uchy sposob zaprawnama jest najprost-
szy, zuzywa jednak wiecej zapraw od pélsuchego
(200-300 g na 100 kg Przy pracy uchymi
zaprawam1 (Ziarik, Abavit, Ceresan, Germisan
i Fusariol) szczegolme przy oprozmemu zapra-
wiarki oraz wsypywaniu zboza zaprawionego do
siewnika, nalezy ochraniaé nos i usta robotnikéw,
wxlgotnyml przepaskamn pléciennymi. Zaprawia-
nie zboza nie moze byé¢ uzyte na pokarm dla lu-
dzi, natomiast po gruntownym przemycnu W Wo-
dzie | zmieszaniu z innymi paszami mozna nim
karmi¢ bydlo. Wieksze zaprawiarki posiadaja z
reguly rozmaitej formy beben (np. zwykla becz-
ka ze szczelnie zamykanym otworem), osadzony

na osi i obracany za pomoca korby. Beben po-
siada obszemy. hermelyczme zamykany otwor
dla wsypywania i wysypywama ziarna, Celem
dokiadniejszego mieszania wmontowane sa w beb-
nie mieszadla. Aby mieszanie bylo dokladne, na-
lezy do bebna wsypywaé okolo 2/3 pojemnosci.
Proszek wsypywac nie na jedno miejsce, lecz
posypa¢ nim cala powjerzchnie. Be¢ben obracaé
niezbyt szybko. Zaprawi‘anie | porcji trwa 3—4
minwty. Ksztalt bebna nie wplywa na wydajnosé,
nalezy wigc braé pod uwage prostote konstrukeji
zaprawiarki 1 wygode w pracy. Wydatniejszymi
od wyzej opisanych, sa zaprawiarki pracujace
bez przerw potrzebnych na wsypywanie i wysy-
pywanie ziarna z bebna. Dzialaja one w ten
sposéb, ze ziarno wsypywane do lejkowatego ko-
sza przechodzi do pochylego, cylindrycznego beb-
na obracanego korba. W przejéciu zostaje posy-
pane zaprawa wysypujaca si¢ z malego zbiorni-
ka. W bebnie ulega ziarno dokladnemu zmiesza-
niu z trucizng i wylatuje znajdujacymi si¢ na jego
koficu otworami do podstawionych workéw.

Zaprawy nasienne: Siarczan miedziowy, Do
zaprawiania zb6z od dawna stosowano siarczan
miedziowy, 7,5 litrami |%-owego roztwdru siar-
czanu miedziowego. Zwilzano 100 kg ziarna 1 pa
przeszuflowaniu pozostawiono je na 12 godz
przykrywajac uprzednio workami. Siarczan mie-
dzxowy jest ]ednakze malo skuteczny przeciwko
snieci cuchngcej 1 pasiastoéci jeczmienia, obniza-
jac poza tym w znacznym stopniu sile kietkowa-
nia, szczegolnie ziarn uszkodzonych przy miloce-
niu. Mimo to w sporadycznych wypadkach za-
prawiaja siarczanem miedziowym ziarno siewne
do dzisiaj.

Zaprawy rigciowe. Do roku 1943 w Niem-
czech jako zaprawe stosowano rozne preparaty
rteciowe. Ostatnio zastepiono je w Niemeczech
bardzo skomplikowanymi organicznymi zwigzka-
mi rteci, w ktérych zawartosé procentowa rteci
jest mniejsza. Skutecznosé pozostala ta sama, do-

bra.

Formalina. Stosuje sie w roztworze 0,1%-owym
zaprawiajgc przez zanurzenie lub zwilZenie
(0,25% preparatu handlowego 40%-owego, tj.
250 em® na 100 litréw wody).

. Ziarnik' — preparat do suchego zaprawiania.
produkowany przez ,,Azot" w Jaworznie. Z za-
granicznych preparatéw dobre wyniki daje:
wAbavit”, ,,Ceresan", ,Fusariol” oraz ,,Germi-
san”. Preparaty te sa do nabycia w gminnych
spoldzielniach ,.Samopomocy Chlopskiej''. Do-
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kladne sposoby uzycia podane sa na opakowaniu.
Wszystkie wymienione tu preparaty przez przy-
spieszenie rozwoju roslin i zabezpieczenie przed
chorobami zwiekszaja plony ziarmna 1 slomy.
W Zwiazku Radzieckim maja zastosowanie na-
stepujace zaprawy: Preparat Dawidowa, Mera-

nin, Protars T i K.

Pospolita choroba pszenicy — snie¢ cuchnaca
obniza w Polsce plony co najmniej o 5 proc. rocz-
nie. Stanowilo to przed wojna ubytek blisko®700
tysiecy q ziarna pszenicy. Po przeliczeniu na war-
tos¢ pienigzna, straty spowodowane tylko przez
snie¢ wynosily w Polsce blisko 20 milionéw zto-
tych przedwojennych rocznie, czyli mniej wigcej
tyle, ile wynosit nasz roczny eksport pszenicy
i maki pszennej razem. Praktyka wykazala, ze
w wypadkach silnego zasniecenia ziarna a zwlasz-
cza przy odmianach szczegdlnie wrazliwych na
énieé, straty sa dosyé duze. Niejednokrotnie do-
chodza do kilkudziesieciu procent plonu ziarna.

W artykule dostatecznie wykazalem gospodar-
cza role chordb zbéz ozimych, zwracajac jedno-
czesnie uwage na grozace zbozom z ich strony
niebezpieczenistwo oraz na nieodzowna koniecz-
nos¢ zwalczania choréb przez zaprawianie ziarna
do siewu. 1

Rolniku! Zaprawiaj ziarno do siewu! Zagad-
nienia tego nie lekcewaz i bagatelizuj. Nie moze-
my zezwalaé na rujnowanie i niszczenie naszego
majatku narodowego. W gromadach nalezy po-
woleé specjalne komitety, ktére dopilnuja by ak-
cja zaprawiania ziarna siewnego byla przez
wszystkich rolnikéw dokladnie przeprowadzona.
Nie wolno wysiaé ani jednego grama ziarna
siewnego bez zaprawiania. Rolnicy! Zastosujcie
siec do wszystkich zarzadzen intsruktora ochrony
roslin oraz agronoma powiatowego urzedujacych
przy Starostwie.

Herbert Widera

Teoria i prakiyka — wolek zbozowy i prébobranie

Artykul dyslgus_viny

Wszystkim wiadomo, jak wielkie szkody czymi
w naszych magazynach wolek zbozowy i1 dla
tego prébobramie przeprowadzane przez makle-
row przysieglych wzglednie przez zaprzysiezonych
prébobiorcéw na zawolczenie towaru, majg wiel-
kie znaczenie przy zwalczaniu tego groZnego
szkodnika. Niestety, prébobrania te nie spelniaja
czesto wyznaczonego im zadania.

. Wedtug regulaminu prébobiorca opisuje po-

gode, temperature, stwierdza czy wagon stoi w
storicu lub cienu, liczy w ciagu dziesieciu mmnut
wotki znajdujace si¢ na scianach wagonu i w to-
warze, nastepnie pobiera sonda conajmniej z piet-
nastu miejsc probg da.nego zboza. ktéra po do-
ktadnym przermeszauuu wsypuje do litrowych
butelek, lakuje i nakleja nalepki. Na podstawie
tych préb Komisja Rzeczoznawcow przy Giel-
dzie Zbozowo-Towarowej ustala stopien zawol-
czenia i przyznaje mniejwartos¢. Zdawaloby sie,
ze wszystko jest w porzadku i préby pobrane
w ten sposéb przedstawiaja rzeczywisty stan za-
wolczenia towaru — jednak tak nie jest!

Praktyka wykazuje cos wrecz przeciwnego.
Pozwole sobie przytoczyé jeden z charakte-
rystycznych wypadkéw, jakie mialem przy pré-
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bobraniach na terenie Szczecina. Wypadek ten
nie jest bynajmniej sporadyczny — odwrotnie —
zdarza si¢ bardzo czesto:

Przy dniu chlodnym i pochmurnym znajduje
na $cianach wagonu w towarze w ciagu dziesie-
ciu minut trzydziesci dwa wolk:. Proby pobralem
zgodnie z regulaminem.

Przy badaniu laboratoryjnym w prébach bu-
telkowych nie znaleziono wotkéw i Komisja Rze-
czoznawedéw mniejwartosci nie przyznala, gdyz
uznano zboze to za zawolczone tylko sporadycz-
nie. l

W wypadku tym, magazynier wzglednie kie-
rownik po obejrzeniu wagonu i sprawdzeniu ilo-
éci wolkéw stawia odrazu towar do dyspozycii
nadawey, wzywajac jednoczesnie maklera przy-
sieglego wzglednie prébobiorcg, ktéry pobiera
urzedowe préby i oddaje je razem z wnioskiem
na arbitraz. Zdawaloby si¢, ze Komisja Rze-
czoznawcow na podstawie przedstawionych préb,
w ktorych wedlug wszelkich danych powinny
znajdowac sie wotki, przyzna odbiorcy mniej-
wartodé. Tymczasem Komisja Rzeczoznawedw
zadnej mniejwartosci nie przyznaje, poniewaz w
probach butelkowych nie znaleziono wolkéw, i
uznaje towar za sporadycznie zawolczony, opie-



rajac si¢ na protokéle prébobrania, w ktérym
podana jest iloié wotkéw znaleziona przez pré-
bobiorcg w ciagu dziesieciu minut, co powoduje
jednoczesnie koszty obciazajace odbiorce, a wiec:
prébobranie, Komisja Rzeczoznawcéw, reekspe-
dycja itp. Kierownicy wzglednie magazynierzy
obawiajac si¢ tych dodatkowych obciazen, jakie
ponosza w wyzej opisanym wypadku, przyjmua
zawolczone zboze i tym samym zarazaja naga-
zyny, co mija si¢ z celem obecnie przeprowa-
dzanej na skale ogélnopanstwowa akeji zwalcza-
nia szkodnikéw zbozowych. Nic wiec dziwnego,
ze slyszy sie ogélne narzekania ze strony przyj-
mujacych zboze do magazynéw, ktérzy kwestio-
nuja celowoéé prébobrania na wotka, co ogélnie
nalezy uznaé za sluszne.

Wydaje sie wige, ze opieranie przez Komisje
Rzeczoznawcéw swoich orzeczein wylacznie na
danych laboratoryjnych nie jest zyciowe, i stad tez
wynika koniecznos¢ wigkszego niz dotychczas
brania pod uwage przy orzekaniu stopnia zawol-
czenia zboza iloéci znalezionych wotkéw i1 innych
spostrzezein maklera przysieglego wzglednie za-
przysiezonego probobiorcy, ktére zawarte sa w
protokétach prébobramia.

Podajac te swoje krotkie spostrzezenia, prosze
wszystkich zamteresowanych o wypowiedzenie
si¢ w tej sprawie na lamach ,,Wiadomosci Giel-
dowych"”, co niewatpliwie przyczyni si¢ do po-
zytywnego uregulowania zagadnienia probobra- -
nia i rozjemstwa dotyczacege ladunkéw zboz za-
wolczonych.

A. Rossmann

Zasady przechowywania ziarna

Ziarno zboza, ze wzgledu na jego przezna-
czenie — w wigkszosci wypadkach na make do
konsumcji — wymaga starannego magazynowa-
nia przez dluiszy okres. Zbiory bowiem doko-
nywane sa tylko raz w roku, a spozywa si¢ je
W postaci maki w chlebie przez caly rok.

Jako organizm zywy, ktéry stale oddycha,
ziarno zbozowe ulega pewnym wp{ywom Z zew-
natrz tak co do temperatury jak i wilgoci. Staly
ten wplyw staje si¢ dla ziarna szkodlrwy Staran-
ne przechowywanie ziarna ma wigc na celu stwo-
rzenie zmagazynowanemu zbozu takich warun-
kéw, ktére umozliwilyby zachowanie w nim
przyrodzonych wlasnoéci ziarna tak pod wzgle-
dem przydatnosci do przemialu jak i siewu.

Spéldzilenie zajmujace sie skupem zboza po-
Sladala wylacznie magazyny podiogowe. o otwar-
tej powierzehni magazynowej. Zasyp zboza na-

11% wilgoci 1 18°C temp. zboza

14—15% o - I8C iy
14—15% ,, i 30°C . o
14—15% |, i. 40°C* s "
14—15% ,, {528 o
16,9% ,, ISTCR S =
20" g L 1I8te o
BN DRI

Z powyzszego zestawienia wynika, ze wilgoé w
ziarnie ma daleko wiekszy wplyw na zachodzqce
W nim zmiany, niz temperatura.”O ile ziamo nie

stepuje w roznych wysokosciach (1 do 1% mtr).
Z uwagi na otwarta przestrzen pomerzchm ma-
gazynowe] ziarno oddychajac narazone jest na
stale oddzialywaneie wzajemne jak i otoczenia.

Ziarno przeznaczone na przechowanie musi
byé¢ dojrzale, oczyszezone z wszelkiego rod‘zaju
zanieczyszczen chwastéw, mineralnych, ziam
zepsutych, spleénialych itp. Ziarna porosnigte,
nadgryzione przez szkodniki zbozowe, polamane,
poslednie o pomarszczonym naskérku sprawié
moga nam sporo~klopotu w przechowaniu, gdyz
latwo pochlaniajg wilgoé.

W jakich warunkach powinno odbywaé su;
przewietrzanie (przerabianie) ziarna? :

Wiadomo, ze ziarno oddychajac wydziela
dwutlenek wegla (0O%). Stoﬁen wydziel’ania
zalezny jest od wxlgotnoscn i temperatury ziarna.
Nauka podaje iz przy:

wyn. ona 0,3—0,4 mg. CO:
" " ln4 "woon e
" " 7l5 ”» "

- " 20'0 " "
LE o kIR S :
e S R
Pty achis ) AT
b Gl 1 e

posiada duzej wilgoci, ktéra moglaby zniszezyé
jego tkanki, to przy temperatyrze ponizej 2°C
ziarno przestaje oddychaé i przechodzi w stan
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letargu. W takim stanie ziarno moze lezeé dluz-
szy czas — bez potrzeby przewietrzania go. Sko-
ro jednak przy dostatecznej wilgoci wzrasta tem-
peratura to ziarno natychmiast budzi sig i zaczy-
na oddychaé. Juz przy réznicy 3°C miedzy tem-
peratura ziarna a powietrza, nalezy dokonaé
przewietrzenia. Powyzsze nalezaloby przyjaé ja-
ko zasade. Aczkolwiek stale utrzymanie ziarna
na wlasciwym poziomie L. ). przy temperaturze
nie wyzszej jak 15°C 1 wilgoci 12% jest bardzo
trudne, niemniej dazeniem kazdego magazyniera
powinno byé utrzymaé ziarno mozliwie na naj-
nizszym poziomie temperatury 1 wilgoci. Celem
stwierdzenia w jakim stanie znajduje sie ziarno
— kazdy magazyn winien byé zaopabtrzony w
odpowiednie termometry do badania temperatu-
ry i wilgoei w zbozu, 1 otaczajacego go powietrza
wewnatrz | zewnatrz magazynu.

Ziamo przechowywane w magazynach pod-
logowych (powierzchnia magazynowa otwarla)
przejmuje wahania temperatury 1 wilgoci powie-
trza z zewnatrz. Przyjmujac wedlug obliczen
nauki, ze w | m® powietrza przy temperaturze
0°C moze byé najwyzej 4.8 g. pary wodnej, przy
temp. 10°C — najwyzej 9.4 g. pary wodnej, a
przy 20°C — najwyzej 17,3 g. dochodzimy do
wniosku, ze ze wzrostem temperatury, powietrze
zdolne jest do wchlaniania wiekszej ilosci pary
wodnej. Jest jednakZze pewna granica chionnosci
wilgoci przez powietrze i to w zaleznoei od
temperatury. Przez osiagniecie tej granicy po-
wielrze osiaga to co nazywamy nasyceniem, Wil-
goé powietrza poza granica nasycepia skrapla sie
1 osiada w postaci rosy. Nietylko jednak powietrze
osiaga granice nasycenia przez wigksza chlon-
noéé wilgoci. Moze to nastapié rowniez przez o-
chlodzenie sie powietrza. Jezeli wiec ziarno znaj-
dujace sie w magazynie posiada nizsza tempera-
ture, niz otaczajace je powietrze — to jasnem
jest, 7ze skutkiem bezposredmiego dzialania po-
wielrza z zewnatrz, temperatura powietrza obni-
zy sie. To samo dzieje si¢ przy wilgoci ziarna w
stosunku do wilgoci powietrza. [ naodwrét —
suche powietrze wchlaniaé bedzie wilgoé ziarna,
jezeli bedzie ona wyzsza do wilgoci powietrza.

Jezeli temperatura ziama bedzie wyzsza od
temperatury powietrza, to wskutek zetkniecia sie
powietrza chlodniejszego przejmie cze$é wyzszej
temperatury ziarna. |ymsamem, przez ogrzanie
zwigksza sie chlonnosé wilgocei przez powietrze.

Odwrotnie — powietrze cieplejsze z zetknie-
ciem sie z cieplejszym ziarnem ostudza si¢ i za-
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chodzi obawa, ze granica nasycenia moze byé
przekroczona W takim wypadl(u wnlgoc znajdu-
jaca si¢ w powietrzu moze sie skropllc 1w posta-
ci rosy osiasé na zbozu. Na tle tego co wyzej
powiedziano nalezy wiec stworzyé dla ziamna ta-
kie warunlu. ktore umanozllwdyby zagrozenie
zZepsuciu, a wiec

,1) temperatura w magazynie winna byé utrzy-

mana mozliwie niska 1 réwnomierna,

2) upiemoiliwié doplyw do magazynu powietrza
wilgotnego, natomiast dopuscié doplyw po-
wietrza suchego.

. . . . '
Przewietrzanie (przerabianie) zboza odby-
waé powinno si¢ przy sprzyjajacych warun-
kach atmosferycznych jezeli:

a) temperatura powietrza zewnelrznego jest
nieco nizsza od temperatury powietrza w
magazynie,

b) zawartoé¢ wilgoci powietrza zewnetrzne-
go jest nizsza od wilgoci powietrza w ma-
gazynie.

Przy slocie — dni deszczowe, dni po-
chmurne o duzym nasyceniu powietrza
wilgocia — przerabiania zboza nalezy u-

nikac.

c) przy réwnej temperaturze ziarna i po-
wietrza — przewietrzanie winno odbywaé
si¢ tylko wiedy, jezeli wilgoé powietrza
jest nizsza od wilgoei ziarna.

Wyizej podano juz ile w | m* powietrza przy
odpowiedniej temperaturze moze byé pary wod-
nej. Podane ilosci pary oznaczaja 100% nasy-
cenia. Wspomniano réwniez o tym, co sie dzieje,
gdy ilos¢ pary wodnej przekroczy nasycenie po-
wi.etna. Na przykladzie zilustrujemy to poni-
zej:

1) 1 m® powietrza przy temperaturze 20°C na-
sycone jest wilgocia t. j. posiada 17,3 g, pa-
ry wodnej. Jezeli wigc temperatura ziarna
bedzie nizsza (przyjmujemy 10°C) od
temperatury [ powietrza zewnetrznego
(20°C) to przy zetknieciu si¢ nastapi o-
chlodzenie powietrza. Poniewaz jednoczes-
nie nie nastapil ubytek pary wodnej w po-
wietrzu a temperatura ziarna 1 powietrza
zrwnala sie, wiec nadmiar pary wodnej
(pmgamy. ze przy 10°C nie moze byc
wiecej jak 9,4 g. pary wodnej) — réznica
miedzy 17,3 g. a 9.4 g. skropli si¢ i osia-
daé na zbozu w postaci rosy.



2) jezeli natomiast | m® powietrza (zew-
« netrzne) przy temperaturze 10°C nasycone
wilgocia t. j. posiada 9,4 g. pary wodnej
zetknigcie si¢ z ziarnem o temperaturze
20°C wowcezas powielrze przez ogrzanie
sic do 20°C zdolne jest wchlonaé roznice
pary t. 3. 17,3 g. przy 20°C i 94 g. przy
10°C. Zakladamy jednakze, ze mimo pod-
wyzszenia temperatury powietrza, nie zmie-

wzgl. wilg. powietrza magaz. 87%
# " 5 w 81%
Silgu¥ 2 o  15%

65%

55%

45%

18%
5%/

" " " "
" » " "
" " " "
- " " "

" » " "

Dazyé wiec nalezy do tego, azeby wzgled-
na wilgotnoé¢ powietrza nie przekraczala
75%, gdyz juz przy niewielkim odchyleniu
od tej granicy (okolo 81% wzglednej wil-
gotnosci) stwarza sie dogodne warunki yoz-
woju plesni, powodujac jednoczesnie pote-

. gowanie oddychania ziarna.

Wiadomem jest, ze w przejéciu z jesieni na
okres zimowy, zboze ochladza sie wolniej w ma-
gazynie niz powietrze zewnetrzne, a odwrotnie
W przejsciu z zimy na wiosng — temperatura po-
wietrza — szybciej wzrasta niz w zbozu przecho-
wanym w magazynie. Stad wniosek, ze jezeli w
okresie zimy nizsza temperatura powietrza zetk-
nie si¢ z cieplejszym ziarnem, to nie zaistnieje
niebezpieczenstwo osadzenia sie w wilgoci po-
wietrza na zbozu, gdyz z ocieplaniem powietrza
wzrasta jego chlonnos¢ wilgoci. W drugim na-
tomiast wypadku — przejécie z zimy w wiosne,
cieplejsze od ziarna powietrze zewnetrzne przy
zetknieciu si¢ z nim zostaje ochlodzone | w za-
leznosci od zawartosci wody w powietrzu, grani-

nia sie jego wilgotnosé 1 utrzymuje si¢ na
tym samym poziomie co przy temperaturze
10°C t. j. 9.4 g. Mowimy wowczas, ze na~
sycenie powietrza jest wzgledne i okreslamy
je jako nasycenie 50%.

Przyjmujac, ze zyto o zawartosci wody
15,5% nie ulega zepsuciu, okresleniu temu
odpowiada 75% wzglednej wilgotnosci po-
wietrza magazynowego gdyz

odpowiada lB;6°lo wody w Zycie

. 16,5% -, R
" 15,5% ,, 3
S 14,2%% =
- 12,8% #
. 4% "
" 7' | olo " »”
» . 3.80/0 " "

ca nasycenia moze byé przekroczona, a wéwcezas,
jak powiedziano juz wyze) skroplona para wod-
na osiadzie w postaci rosy na zbozu. Dalszy
wniosek z tego, ze najwieksze ryzyko zwicksze-
nia wilgoci w ziarnie przez jego przewietrzanie
istnieje_na wiosne. Z tego tez wzgledu w tym
okresie nalezy przerabiaé je tylko w koniecznym
wypadku 1 jezeli stosunek temperatury i wilgoci
powietrza zewnetrznego daje sie tak ulozyé, ze
ziarno nie ulegnie vjemnym wplywom z zew-
natrz.

Dla zorientowania si¢ kiedy moze byé zboze
przewietrzane oraz celem ustalenia czy warunki
atmosferyczne pozwalaja na dokonanie tej czyn-
nosci, podaje si¢ ponizej tabele z odpowiednia
instrukeja jak sie z nia obchodzié. Tabela ta win-
na byé wywieszona w kazdym magazynie, azeby
méc kazdej chwili okrelié, po stwierdzeniu na.
odpowiednich termometrach temperatury i wil-
goci zboza i powietrza, czy przerabianie moze
odbyé sie bez narazenia zboza na zwiekszenie
posiadanej juz wilgoei i ciepla. £




TABLICA POMOCNICZA DO USTALANIA WZGLEDNEJ
TEMPERATURA ZBOZA
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oC

ZEWNETRZNEGO

96,1
88,2
81,2
749
69,1

95,7
88,7
813
75,0

95,3

88 0

81,2

95,7
88,0

95,7

63,8
58,8
5438
50,1
463

69,2
63,8
58,8
54,4
50.2

74,9
69,0
63,7
58,8
54.8

81,6
75,1
69,3
64,0
59,1

88,8
81,4
1

60,4

64,1

95,5
87,9
81,1
75,0
69,2

95,3
87,9
81,2
75,0

044
87,3
80,6

1 o 0N -

44,1
40,1
873
85,0
33,0

46,7
434
40,5
38,0
35,9

50,6
46,0
438
411
38,7

55,0
51,1
47,7
4.7
42,1

59,6
654
b1,7
484
45,6

64,4
59.8
558
524
49.8

69,8
64,8
60,5
56,7
53,4

75,0
69,7
65,0
60,9
574

75,0
703
§6.2
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Przpklady zastosowania pomocniczej tabeli wg. Seidl’a

Cyfry gorne poziome od — 6 do 30 oznaczaja
temperature zboza, cyfry lewe pionowe od — 9
do 29 oznaczaja temperature powietrza zew-
netrznego.

Cyfry znajdujace sie na przecieciu linii pio-
nowej i poziomej okreslaja wzgledna wilgotnoéé
jaka moze zawieraé powietrze
chwili wietrzenia zboza bez narazania go na po-
wiekszenie zawartosci wilgoct. — Przerabianie
(wietrzenie) nie moze odbywaé sie, jezeli wilgo-
ciomierz wskazuje wyzsza wilgotnosé od wyka-,
zane] w tabeli.

PRZYKLADY

1) Temperatura zboza wynosi 18°C, powietrza
13°C, na przecieciu linii jest kreska. Znaczy
to, ze przerabianie zboza moze si¢ odby¢.

2) Temperatura zboza wynosi 18°C, powietrza
15°C, na przecieciu linii jest cyfra 90,2.

zewnetrzne w

Znaczy to, ze powietrze moze byé nasycone
wilgocia najwyzej do 90,2% azeby po o-
grzaniu si¢ — przez zetkniecie z cieplejszym
ziarnem — zawartosé wilgoci zmniejszyta sie
do 75%. W takich warunkach przerabianie
moze sie odbyé. '

3) Temperatura zboza 5°C, powietrza -

2°C, na przecigciu linii jest kreska. Prze-
wietrzanie moze si¢ odbyé.

Temperatura zboza 7°C, powietrza 15°C,
na przecieciu linii jest podana cyfra 45,7.
Znaczy to, ze przerabianie moze sie odbyé
tylko wtedy, jezeli wilgociomierz nie wyka-
ze wiecej niz 45,7% wilgoei w powietrzu.
Temperatura zboza 15°C, powietrza 23°C, "
na przecieciu linii podana jest cyfra 46,6%.
Znaczy to, ze przerabianie moze odbyé sig, o
ile wilgociomierz nie wykaze wiece] niz
46,6% wilgoci w powietrzu.

4)

5)

Jak i kiedy placi¢ podatek gruntowy w zbozu

Jak wiadomo ogélnie, podatek gruntowy jest
platny w dwéch ratach, a mianowicie do | marca
i do | listopada, przy czym w nakazie platniczym
jest podana wysokos¢ podatku za caly rok w go-
téwee i w naturze. Nadmienié nalezy, ze gospo-
darstwa o przychodowosci do 80 q zyta wpla-
caja caly podatek w gotowce, natomiast gospo-
darstwa o przychodowosici ponad 80 q zyta placa
pierwsza rate podatku gruntowego gotéwka, a
cata druga rate w ziemioplodach.

Z. uwagi na niedostateczng jeszcze pojemnosé
magazynow, dostarczanie zboza na poczet po-
datku gruntowego rozpoczyna sie juz | wrzesnia.

Zostaly ustalone terminy odstawy zboza dla
kazdej gromady, a to celem zapobiezenia zato -
rom, ktére moglyby powstaé gdyby wszystkie
gromady przywiozly zboze w jednym dniu.

Dlatego tez aby akcja oddawania zboza
przebiegala sprawnie i1 bez niepotrzebnej straty
czasu, zboza nie nalezy oddawaé wczedniej ani
tez pozniej lecz w tym terminie, jaki wyznaczyl
zarzad gminny. W wypadku powstania specjal-
nych okolicznosci, ktére nie pozwola na oddanie
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zboza w wyznaczonym terminie, nalezy porozu-
mieé si¢ z zarzadem gminnym lub soltysem.
Termin oddawania zboza powinni soltysi o-
glosié w swojej gromadzie, wszystkim rolnikom
conajmniej na 6 tygodni przed wyznaczonym
okresem, zeby rolnicy mogli sie' przygotowad.

Z uwagi na wielka akcje majaca na celu po-
prawe jakosci zaréwno artykuléw przemyslowych
jak i plodéw rolnych, zboze na podatek gruntowy
powinno pochodzi¢ ze zbioréw tegorocznych i win-
no odpowiadaé normom okreslonym przez Mini-
nisterstwo Handlu Wewnetrznego. Przede wszyst-
kim zboze to powinno mieé odpowiedni cigzar ga-
tunkowy, oraz winno by¢ suche, o naturalnym za-
pachu, czyste i niezagrzane. W razie dostarczenia
na punkt zsypu zboza, ktérego zanieczyszczenie
przekraczaé bedzie normy okreslone, punkt zsy-
pu umozliwi rolnikowi doczyszczenie go na urza-
dzeniach znajdujacych sie na punkcie zsypu. Za
normalnie suche uwaza sie Zyto i pszenice o wil-
gotnosei do 15%, a jeczmien do 155%. Za
wyzszy stopien wilgotnoici beda dokonywane po-
tracenia. Ponadto beda réwniez stosowane po-
tracenia od wagi w nastepujacych przypadkach:
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w przypadku dostarczenia zboza o nizszym cie-
zarze gatunkowym niz przewiduje standart, w
przypadku dostarczenia pszenicy zarazone] Snie-
cig lub wotkiem zbozowym.

Sumy potracen ogélnych beda uwidocznione
na poswiadczeniu odbioru, co dostawca potwier-
dzi swoim podpisem.

Nie bedzie w biezacym roku podatkowym
przyjete przez punkt zsypu zboze o wilgotnosci
ponad 17%, porazone wolkiem zbozowym przy
III stopniu zawolczenia oraz zboze, dla ktérego
suma potracen za mniejszy ciezar gatunkowy 1
nadmierne zawilgotnienie przekroczy 7%.

Zboze na podatek gruntowy trzeba dostarczy¢
do tego punktu zsypu, do ktérego zostala przy-
dzielona gmina; w obrebie ktére; polozone jest
gospodarstwo podatnika.

Fakt oddania zboza, punkt zsypu obowiazany -

jest poswiadczyé przez wydanie zaraz na miej-
scu ,,poswiadczenia odbiér. Napewno nie po-
wiérza sie obecnie wypadki, aby rolntk w miej-
scu oddania zboza otrzymal kwit magazynowy, z
ktérym musialby udawaé sie do odleglego czasem
biura spéldzielni, celem uzyskania ,poswiadcze-
nia odbiér", W calym okresie przyjmowania zbo-
za, punkty zsypu, ktérych jest dostateczna iloéé,

a czynne od godz. 8 rano az do zmroku

oraz w zwiazku z poborem zboza nie wolno im
pobieraé jakichkolwiek oplat pienigznych.

Wiszelkich informacji w powyzszych sprawach
udzielaja zarzady gminne oraz punkty zsypu, a
w wypadku zauwazenia niedokladnosci podczas
zdawania zboza, doniesé trzeba o tym gmmxe lub
pelnomocnikowi podatku grnmtowego w pow:ecxc

Niektére kategorie rolnikéw maja prawo uisz-
czenia podatku gruntowego zamiast zbozem —
gotéwka wg cen przyjetych przy wymiarze po-
datku gruntowego. Podatnicy, ktérzy w ubieg-
lym roku podatkowym mieli prawo oddawania
podatku owsem zamiast zytem, beda mogli uisz-
czaé podatek gotowka, gdyz owies w roku obec-
nym nie bedzie przyjmowany na poczet podatku
gruntowego.

Znajac wielkie zmiany jakie zaszly w posta-
wie psychologiczne; wielkich warstw chiopskich,
naleiy by¢ pewnym, 1z w obecnym okresie wzmo-
zonego tempa odbudowy 1 rozbudowy, rolnicy
nasi wypelma w 100% obowiazki podalkowe.
przyczyniajac si¢ w ten sposéb do’wzmozenia
potencjalu gospodarczego naszej Ojczyzny Ro-
botniczo - Chiopskiej.

Niechaj bedzie naszym chlopskim haslem:
uiszezamy podatek gruntowy i skladki oszezedno-
sciowe bez odsetek za zwloke oraz bez kosztéw
egzekucyjnych”.

NORMY JAKOSCIOWE

dla przetworéw pomidorowych na okres gospodarczy 1949/50 zatwierdzone przez Ministersiwo

Handlu W ewnetrznego,

Departament Obrotu Artvkutamy Rolnymi pismem z dnia 26.8.49 r.

za L. dz. R.11.C'45]12/49.

Do obrotu gieldowego dopuszcza sie nastepu-
jace przetwory pomidorowe:
1) przecier pomidorowy,
2) koncentrat pomidorowy trzykrotny,
3) o .. pieciokrotny,

4) pastq pomidorowa (koncentrat pomidorowy
siedmiokrotny).

PRZECIERY I KONCENTRATY
POMIDOROWE

Przetworami pomidorowymi nazywamy odpo-
wiednio przygotowane owoce, wszystkich odmian,
Przetarte na gestych przecieraczkach (pozbawio-
ne skorek, pestek i innych czeici stalych), swie-
zych pomidoréw, surowych, parowanych lub zo-
towanych, charakteryzujace sie konsystencja

mniej lub wiecej papkowata i utrwalone chemicz-
nie lub termicznie.

L. Przetwory pomidorowe winny odpowiadaé

nastepujgcym normom:

1) zawartoéé suchej masy (bez dodanej soli ku-
chennej), ktéra powinna wynosié w przy-
padku
a) przecieru niezaggszczonego nie mmiej niz

3,5%,

b) koncentratu trzykrotnego nie mniej niz
12%,

¢) koncentratu pigciokrotnego nie mniej niz
20%,

d) pasty pomidorowej (koncentrat siedmio-
krotny) nie mniej niz 28%,
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2)

3)

4)
5)

6)

7

8)

9)

wyglad masy przecieru lub koncentratu jed-
nolity, bez kawalkéw owocow 1 przybarwien
przysciennych od beczki,

smak tylko nieco zmieniony przez dodatek
benzoesanu sodu lub pasteryzacje,

barwa charakterystyczna dla przecieru pomi-
dorowego, nieco przyciemniona przez zage-
szczenie przy koncentratach i pascie,

zawartos¢ dodanej soli kuchennej nie wiecej
niz 1% w przecierze pomidorowym i nie wie-
cej jak 1,5% w koncentratach-i pascie,

utrwalenie przetworéw pomidorowych odpo-
wiednim $rodkiem konserwujacym np. ben-
zoesanem sodu uzytym w ilosciach nie wyzej
1°0 (promille) i to tylko dla ilosci ponad
10 kg. Dla mniejszych ilosci przetworu na-
lezy stosowaé utrwalenie na drodze pastery-
zacji,

przetwory pomirodowe pasteryzowane nie
moga zawieraé srodkéw konserwujacych,

przetwory pomidorowe nie mogd zawieraé

zanieczyszcezen roslinnych (lisci, szypulek pe-

stek, skorek, kawatkow lodyg), zwierzecych
(resztek gasiennic), oraz mineralnych (pia-
sek),

przetwory pomidorowe nie moga wykazywaé

smaku, zapachu oraz wygladu przypalenia,

10) przetwory pomidorowe nie moga wykazy-

D)

2)

wacé objawoéw gnicia, plesnienia 1 fermenta-
¢jl itp.

I1. Opakowanie i znakowanie.

Jako opakowanie hurtowe dla przetworéw
pmnidorowych dopuszcza si¢ beczki drewnia-
ne 100 i 200 litrowe, lub beczki drewmane
185 litrowe eksportowe,

jako opakowanie detaliczne dla przetworéw
pomidorowych dopuszcza sie puszki metalo-
we, a nadto sfoje szklane o pojemnosci od

0,55 litréw, oraz butelki 0,25 1 0,5 litra,

3)

1.

b
2)

3)

5)

6)
7)

8)
9)
10)

1)
12)

13)

znakowanie beczek, puszek, stoi i1 butelek
winno zawireac:

nazwe lub znak wytwérni,

nazwe produktu, z zaznaczeniem stopnia
zageszczenia,

wage brutto, netto 1 tare,

Nr beczki, puszki, sloi, butelki (sIOJa i
butelki na etykieci ),

date produkeji (rok),

oznaczenie konserwacji chemicznej.

Nie dopuszcza si¢c do obrotu gieldowego
przetworow pomidorowych o ile.

wykazuja zawartosé suchej masy bez doda-
nej soli kuchennej ponizej ustalonych norm,
wykazuja wiecej niz 1% zawartosci doda-
nej soli kuchennej w przecierze pomidoro-
wm-

wykazuja wiecej niz 1% (promille) za-
wartosei benzoesanu sodu,

wykazuja wiecej niz 10 miligraméw miedzi
w | kg przecieru pomidorowego, a wiece)
niz 30 miligraméw w | kg koncentratu po-
midorowego 1 pascie,

byly sztucznie barwione,

zawieraja dodatek kwasu salicylowego, lub
innego nedozwolonego srodka konserwuja-
cego,

wykazuja objawy fermentacji, zjelczenia lub
zakwaszenia,

wykazuja smak i zapach obcy (zwlaszcza
plesni 1 gnilny)

wykazuja wiecej niz 5% (promllle) wa-
gowo zanieczyszczen roflinnych i wiecej niz
%0  (promille) wogowo zanieczyszczen
mineralnych,

wykazuja objawy przypalenia,

nie posiadajg oznaczenia chemicznej kon-
serwacji (w przypadku konserwacji np. ben-
zoesanem sodu),

sa niewlaciwie opakowane lub wadliwie
oznaczone,




Mygr Osinska Jadwiga

Projekt norm produkcji ogérkéw kwaszonych
(kiszonych)

(w dostosowaniu do ustalonych i przyjetych norm jakosciowych).

Kwaszamnia ogérkéw winna mieé wszystkie
pomieszczenia wzorowo czyste, suche, oswietlo-
ne jasno z dobra wentylacja i obfitg iloscia wody.
Sciany sali przerobowej winny byé wykladane
kafelkami lub malowane jasng farba olejna.

Podloga powinna byé betonowa ze spadkiem
i odprowadzeniem wéd.

Pomieszczenia kwaszarni to:

|. magazyn na surowiec (na krétkie przetrzy-
manie)

2. miejsce na oczyszczanie, moczenie i mycie
ogorkdw i przypraw,

3. mejsce do sortowania ogérkéw,

4. sklad na puste beczki,

5. miejsce na mycie i wyparzanie beczek,

6. magazyn dla surowcéw pomoceniczych,

7. wtaséciwa sala przerobowa,

8. ubikacja o temp. + 16" do -+-20° C., prze-
znaczona do skladowania beczek z ogérkami
na okres fermentacji,

9. piwnica na przechowanie ogérkéw po ukoi-
czeniu fermentacji (temp. --1° do -+4° C.,

10. ubjeralnia i {azienka dla pracownikéw,

1. lokal biurowy,

12. podreczne laboratorium.

Uwaga: zamiatanie na sucho jest wzbronione,

utrzymanie czystosci wszedzie musl
byé wzorowe.

W kwaszarni powinny byé:

l. sortownice,

2. zbiomiki z woda do mycia ogérkéw i przy-

praw,

3. stoly drewiane gladkie do obierania ogorkow
z ogonkow,

4. urzadzenia do mycia i parowania beczek

(waz gumowy itp),

kociol do gotowania wody,

waga dziesietna i stolowa,

7. przyrzady do oznaczania kwasowosci za-
lewy,

& .

8. przyrzady do cechowania beczek,
9. przyrzady do parafinowania beczek,
10. noze nierdzewne i nierdzewne szpikulce.

Technika produkcji ogorkéw kiszonych
Surowiec.

Jakosé odmian:

Na pierwsze miejsce — jako surowiec pierwszo-
rzednej jakosci przerobowej — wysuwa sig przede
wszystkim odmiana ogérkéw, nalezacych dopo -
skiego doboru odmian. '

. S to:
ogortki Monastyrskie

w Warszawskie gruntowe

w Przybyszewskie

Z. poza doboru do kiszenia poleca si¢ nastepu-
jace odmiany:

Holenderskie pétdiugie

Lignickie

Muromskie

Baldur

Grochlickie

Terespolskie

Jakoéé surowca:

Przebieranie:
A — ogorki do kiszenia muszg byé:
zdrowe, $wieze, niezbyt dojrzale, jedre,
gladkie lub z malymi brodawkami, jedna-
kowo i dostatecznie wyroénigte, czyste, bez
plam i otluczei oraz miejsc nadpsutych,
niepopekane i bez uszkodzes.
o ksztalcie: prawidlowym i foremne, tzn.
proste, (tabl. 1, 2 i 3) lub lekko skrzywione,
(patrz. tabl. 7 rys. XII i XIII).
o kolorze: zelonym (dopuszczalne w
Y4 powierzchni bialawe)
o wnetr zu :dobrze wypelnionym migZszem,
bez pustych komér, o malych gniazdach nasien-
nych i o niezbyt wyksztalconych nasionach.
Ogérki. uzywane do kiszenia, powinny pocho-
dzié tylko z pél, nawozonych nawozem stajen-
nym lub obornikiem.
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Nawozy sztuczne sa wskazane — za wyjat-
kiem nawozéw azoto wych, ktére moga

byé¢ jedynie w malych dawkach.

B — Wyklucza sie ogérki:

zwiednigte, nieswieze, nadpleéniale, posiada-
jace zapach stechlizny, przerosnigte, przejrzale
1 migkkie, g

zagrzane w transporcie lub na stertach w ma-
gazynie,

uszkodzone mechanicznie.
oksztalcie: gruszkowatym, beczkowate,
przewezone, krzywe, (z wyboru I i II)
o kolorze: zéltym lub zéltawym i bialym,
z ciemnymi plamamy, ,
o wnetrzu: z pustym komorami z duzy-
mi gniazdami nasiennymi, z duzymi nasionami.

Niedopuszczalne jest uzywanie ogé}‘kéw' po~
chodzacych z pél, nawozonych fekaliami lub
odpadkami rzeZnymi oraz z pél, nawoZonych
obficie nawozami azotowymi.

.

Sortowantie:

ok .
Ogérki nalezy kisié tzw. wyborami, tzn.
ogdrkéw —w osobne) beczce. '

Obrébka:

Nasady ogérkéw winny byé calokwicie usuni¢
te, tak jednak, by ogérki nie byly uszkodzome

nozem.

Moczenie, mycie i nabluwanie
-

Ogorki nalezy wymoczyé w wodzie okolo 15
mmut, (wskazana jest woda letnia celem nagrza-
nia), po tym wymyé recznie lub mechanicznie.
Pamigtaé nalezy, 7e zbyt dlugie mycie — szcze-
golnie przy pomocy za twardych szczotek —
usuwa z ogérkéw za duzo drobnoustroi, przydat-
nych w dalszym ciggu przy fermentacji. Ogérki,
pozbawione tych drobnoustroi, fermentuja wolniej
1 nie wytwarzaja dobrego aromatu.

Najlepsze jest rgczne mycie ogorkéw, gdyz
nie uszkadza surowca. .

Przed kiszeniem mozna ogérki ponakluwaé
rgczmie, dajge kilka uklué w ogérek przy pomocy
igly ze stali nierdzewnej. Powoduje to szybsza
dyfuzje¢ sokéw z ogérka z zalews.
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A. Wymiary:

Wybér I (tabl. 1) Wybér II (tabl. 2)

dl. 8—12 em, szer 3—4,5 dl. 9—I12 cm, szer. 3—4
cm; d, 12—15 cm, szer.

3—5,5 cm.

Wyboér III (tabl. 3) wZupowe'
‘dl, 8—12 om, sezr. 3—45 dl, 9—22 cm, szerokodé
em; 12—16 em, szer. 8  dozwolona réZna. (tabl.

— 5 cm, 16—18 cm, szer.

).
3,6—5 em.

Uwaga: pozgdanym jest, aby grubodé ogérkéw byla dostosowana do ‘

lch dlugodcl. (wskazéwki w tabl. 1, 2, 3)

Jednostka opakowania winna zawiera¢ ogérki jednej z grup diu-

goscel.
B. Ksztalt:
Ksztalt prawldlowy, jak

Ksztalt prawidiowy, jak

Ksztalt prawidlowy (ta- Dopuszcza sie ogérki 2

wskazuje tabl, 1. Do- wskazuje tabl. 2; do- blica 8). Dopuszcza si¢ réznymi  nieforenoscia-
puszcza sie do 109 puszcza sie do 209, ogérki krzywe. maczu- mi, pod warunkiem, Ze
ogérkéw lekko skrzy- . ogérkéw skrzywionych I gowate | przewezone w sa zdrowe tabl, 7). Mo-
wionych (tabl. 7 rys, XI1 10% lekko skrzywio- 1Hlodci do 10%, lekko gg byé tez polamane,
i XIIm. nych. (tabl. 7 rys. XII i skrzywionych — 109 i
XI1I0), ?0% skrzywionych (tabl,
).
C. Barwa:
zielona zielona zielona, z tolerancig do zielona [ z6ltawa oraz
5% ogoérkéw bialych do bialawa.
pét powierzchni,
D. Konsystencja: - ogorki mogg by¢é migka-

ogorki jedrne i chrupkie.

ogérki jedrne | chrupkie.

we, lecz zdrowe, Moga

ogdrki jedrne i chrupkie. byé tez popekane.
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Przyprawy:
Jakoié iiloéé dodatkéw jest zmienna i zalezv
od gustu konsumenta miejscowego.

Spotykane i dopuszczalne przyprawy to:

Liscie i fodyzki: kopru czarnej porzeczki, wi-
nogron, wisni, debu, majeranku, pietruszki, se-
leru, estragonu.

Nasiona: gorczycy, kopru, kolendru, pieprzu
zwyklego.
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Korzenie: chrzanu, seleru.

Straki: pieprzu tureckiego.

Lodyga podziemna: czosnku, i caly szereg in-
nych przypraw tu nie wymienionych.

Zaleinie od przewagi jednego ze érodkéw aro-
matyzujacych — rozréznia sie ogérki: koprowe,
gorczycowe, chrzanowe itp.

Pamigtaé trzeba, ze stosuje si¢ wspomniane do-
datki z pewnym umiarem, gdyz przewaga jedne-



go z nich moze uczynié ogorki kwaszone niemily-
mi w smaku | tak np. od nadmiaru lisci chrzanu —
wytwarza si¢ gorzki smak ogérkéw, a nadmiar
lisei dgbowych powoduje cierpkosé gotowego pro-
duktu,

Liscie d¢bowe i wisniowe daje sie wowezas,
gdy naczynie do kiszenia nie jest debowe. Garb-
nik debu jest wskazany z tego wzgledu, ze czyni
ogbrki kiszone trwalszymi. Estragon — procz te-
go, ze posiada aromatyczny olejek, ma garbnik
1 w dzialaniu swym zastepuje saletre, przyczy-
niajac sie do zachowania jedrnosci ogorkow,

Inne dodatki — takie jak gorczyca i czosnek —
wplywaja hamujaco na rozwd; pleéni i szkodli-
wych bakterii gnilnych, jeszeze inne jak np. liscie
czarnej porzeczki, ktére sa bardzo bogate w wi-
tamine C, witaminizuja kiszonke, czyniac ja jesz-

cze bardziej cenna pod wzgledem zdrowotnym.

Dodatki aromatyczne winny byé oczyszezone z
niepotrzebnych czesci (np. korzenie kopru i estra-
gonu), dokladnie wymyte, pokrajane na kawatki
o dlugosci 10—15 cm, korzenie chrzanu — po-
krajane w paski, czosnek obrany i zmiazdzo-
ny itp.

Wazystkie przyprawy uzywane zawieraja
znaczne ilosci zwiazkéw mineralnych odgrywa-
jacych w naszym organizmie cenna role w pro-
cesach odkwaszania krwi. Ciala chemiczne, za-
warte w przyprawach biora udzial w procesie
fermentacji mlekowej, przyspieszaja te fermenta-
cjc; i wplywaja dodatnio na konfcowy jej wymk
1 jakosé kiszonki.

lloéé przypraw stanowi 3,5—6% w stosunku
do wagi netto §wiezych ogérkéow.

Zalewa

Fermentacja mlekowa musi przebiegaé w éro-
dowisku plynnym. Poniewaz ogérki, ktére chee-
ty poddaé kiszeniu, wmny byc zanurzone w §ro-
dowisku plynnym, gdyz inaczej nie mxchbyimy
warunkéw dla przeprowadzenia wspomniane; fer-
mentacji, przeto — w celu stworzenia pozadanego
srodowiska — przygotowujemy tzw. ,zalewe".

Dzieri przed wladciwa produkcja nalezy prze-
gotowaé odpowiednia ilosé wody. Podczas goto-
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wania wody pozbywamy si¢ pewne; ilosci wegla-
néw, ktére powodowaly twurdoéé wody. Wegla-
ny te opadaja na dno kotla w postaci osadu i sa
nam dobrze znane jako tzw. ,kamien kotlowy".
Woda, przeznaczona na kiszenie ogérkéw, musi
byé miekka, nie mozna wige uzywaé wody nie-
przegotowane;.

Dobrze jest wraz z wodq przegotowaé odpo-
wiednia iloéé soli, aby i z niej wszelkie zanieczy-
szczenia osiadly na dnie kotla w postaci osadu.
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Do zalewy dla ogérkéw wyboru 111l —
dajemy do 5% soli (w stosunku do masy wody)

Do zalewy dla ogorkéw wyboru IlI
i ,,Zupowych" — dajemy do 6% soli.

Pamieta¢ nalezy, ze do ogérkéw na szybkie
spozycie i nie topionych w wodzie (zwycza)
przechowywania w Bugu) wystarcza 4% soli,
natomiast dla ogérkéw na dlugie trzymanie 1 dla
przechowywanych pod woda stosuje sie zalewe
6%-owa. Minimum soli ze wzgledu na wartoéé
smakowa, wynosi 4%o. S6l musi byé biala, miatka,
czysta, bez goryczki i chloru (nie moze byé wa-
rzonka, gdyz zawiera pewien procent chloru).

Poniewaz ogorki maja malo cukru 1 nie powsta-
taby nalezyta ilesé utrwalajacego kwasu mleko-
wego, przeto pozadany jest dodatek cukru do za-
lewy w ilosci 1-2%. Na dlugie przetrzymanie
dodatek cukru -jest obowigzkowy.

Zalewa po zagotowaniu przez noc ustoi sig,
opadna szkodliwe sole, ktére neutralizowalyby
kwas mlekowy — tak cenny ze wzgledu na trwa-
loi¢ ogorkéw — i nazajutrz zimna zalewa gotowa
jest juz do zalewania ogorkow.

Opakowanie:

Za opakowanie podstawowe do obrotu han-
dlowego przyjmuje sie beczki wg. wzoru P.K.N.
Dopuszcza si¢ beczki sosnowe az do odwolania.
Na;lepsle sa jednak beczki debowe. Przy uzyciu
beczek z mnego drzewa, uwazamy, by drzewo nie
bylo smoliste i nie zawieralo zadnych wlasciwo-
éci, ktére moglyby wplynaé na zmiane smaku, za-
pachu lub koloru produktu w nich przechowywa-
nego. '

Najlepsze sa beczki o pojemnosci 100 litréw.
Dopuszczalne jest tez uzycie beczek 200 litro-
wych.

Przygotowywanie beczek:
: 7'-',';‘.;:-*-'“ %

Beczki dokladnie wyszorowaé, wyplukaé, na-
pelnié zimng woda i pozostawié tak na noc, ce-
lem odmoczenia drobnoustrojow 1 ich zarodnikéw.
Nazajutrz wode wylaé, beczki jeszcze raz wy-
szorowaé goraca woda z soda, wyplukaé, napel-
ni¢ roztworem wapna chlorowanego w iloéci 300
g. na 100 litrowa beczke wody, w wypadku za$
braku wapna chlorowanego — uzyé wapno niega-
szone w ilosei 0,5 kg/100 litréw wody. Beczki
napefnione woda z wapnem zostawié na 2—3 dni
dla ich dokladnej dezynfekeji. Po tym okresie
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beczki nalezy jeszcze raz wymyé, wy P aro-
w a ¢ i dokladnie wyplukaé zimng woda, a po
tym osuszyé. Beczki nowe réwniez winny byé do-
kiadnie wyparowane i po tym moczone przez 10—
15 dni, celem usuniecia z nich zapachow suro-
wego drzewa (przy uzyciu beczek sosnowych),
albo celem usunigcia z beczek debowych garbni-
ka, ktory przebarwia ogérki w warstwach przy-
sciennych.

Il sposéb: mozna tez beczki — po wy-
moczeniu i wyszorowaniu woda goraca z soda —
beczki wysiarkowaé. W tym celu bierzemy 4 dkg.
starki na | m® beczki. Siarke w postaci kwiatu
slarkowego sprzedaja sklady apteczne. Spala sie
Ja W naczyniu na ziemi w-skorupie kamiennej i
palaca si¢ siarke nakrywa sie beczka tak by nia
byla przykryta mniejwiecej szczelnie. Czas siar-
kowania winien wynosi¢ okolo godziny. Siarko-

wanie wykonywaé na dworze pod wiatr, tak, aby

na nas nie szedf duszacy dwutlenek siarki, ktéry

jest szkodliwy dla phuc.

Po czym beczke szorujemy powtérnie, plucze-
my i poddajemy parowaniu. W razie braku
zrodla pary — mozemy beczki po wymyciu za-
nurzy¢é w basenie z wrzatkiem i trzymaé w nim
ok. | godz. Beczki wysuszyé i — celem uszczel-
nienia — wyparafinowac.

Uktadanie ogérkéow w becz
kach i zalewanie zalewa:

Najpierw nalezy beczke z denkiem odtarowac, .

a nastgpnie przystapi¢ dotadowania. w niej ogér-
kéw.. Ogérki, dobrane odpowiednio wielkoscia
(patrz tablice: 1, 2, 3) 1 jakoScia, uklada sie scisle
warstwami w beczce, dajac uprzednio na dno na-
czynia przytoczone juz, wymyte dodatki, w ilosci
1/ przygotowanej porcji. Druga warstwe damy
w érodku, a trzecia — pod wierzchem beczki.

Dobrze jest na bokach wewnetrznych beczki
rozetrzeé czosnek. Ogérki w beczce uklada si¢ w
pOZ)'C)l pionowe;j (stojacej), poznome) (lezacej)
1 skosne) (pétlezace)).

Najmniej ogérkéw do beczki wehodzi przy, po-
ziomym ukladaniu ogérkéw, wige — chociaz jest
to sposéb fatwy, jednak nie siosujemy go, ze
wzgledu na ekonomie opakowania.

Wiecej ogorkéw wehodzi do beezki przy ukla-
daniu pionowym, lecz najwiecej ich miesci si¢ w
beczce przy ukladaniu sposobem ostatnim tj. w
pozycji skosnej.




Réznica w ladownosci miedzy sposobem ukla-
dania na lezaco (70 kg) 1 skosnie (80 kg) wy-
nosi okolo 10 kg ogérkéw na korzyéé fadowania
w pozycji potlezacej (biorac ogérki wyboru 3).

W pozycji skosnej miesci sie w beczce 100 li-
trowej okolo 81—89 kg ogérkéw, zaleznie od ich
wyboru: przy wyborze I, a wiec przy ogérkach
muiejszych — wejdzie ich wiecej, zas przy wy-
borze III tj. przy ogérkach najwiekszych, zala-
dujemy ich mniejsza ilosé. (Po ukiszeniu musi
byé w 100 . beczce + 70 kg ogérkéw z od-
chyleniem w obie strony do 3 kg).

Po naladowaniu do beczki 85 kg ogorkow éwie
zych otrzymamy ukiszonych ogérkéw netto 70 kg.

Po nalozeniu ogérkéw do beczki i pokryciu
ich powierzchni ostatnia warstwa dodatkéw usta-
lamy wage brutto ogorkow (z denkiem), nabi-
jamy denko na beczke i przez otwér boczny w
beczce zalewamy ogérki uprzednio (jak wyzc])
przygotowana zalewa. Temperatura zalewy nie
‘powinna byé wyzsza od 20° C. Dobrze jest na-
~ lewaé ja przy pomocy weza gumowego. Nale-
waé ostroznie (aby nie nasycaé jej powietrzem),
mozliwie po bokach beczki. Przy ostroznym na-
lewaniu woda wypchnie nam powoli powietrze z
przestrzeni miedzy ogérkami, ktére wywieraloby
szkodliwy wplyw przy kiszeniu ogérkéw.

Zalewa winna wypelnia¢ dokladnie cala becz-
ke. Otwér w beczce luino zatykamy korkiem
drewmanym i beczke przencsimy do pomieszcze-
nia o temp. 16—20" C., przed tym jednak usta-
lamy wage brutto ogérkéw z zalewa.

W wypadku, gdyby nie dalo sie nabi¢ denka
na beczkc;. ogorlu po napelmcmu beczki (z czu-

bem) nakrywa sie gaza, na nia kladzie sie niedo-

Znakowanie winno zawieraé:

A —nazwe lub znak wytwérni
B — nazwe towaru i wybér
— wagi:

brutto (waga beczki, ogorkéw i soku)
tara (waga beczki proznej)
netto (waga ogérkéw z sokiem)

D — Nr beczki w sezonie produkeji

E — date produkeji (rok)

Napisy winny byé umieszczone w porzadku
wyzej pedanym i zgodnie ze szkicem, umieszczo-
nym w ,,Wiadomosciach Gieldowych* Nr 12/13
1949 ¢, str, 16.

.Tam czytelnik znajdzie réwniez normy jako-
sciowe dla ogorkéw kiszonych gotowych,

pasowane denko, a na denku umieszcza si¢ odpo-
wiednio ciezki kamief. Dobrze jest na wierzch
kiszonki polozyé gorczyce w woreczku gazowym
w iloéei 5 dkg. Ogérki nie beda plesnialy.

Kamiei, ktérym obciagzamy ogérki, winien byé
uprzednio dobrze wyparzony. Musi on byé ba-
zaltowy lub granitowy: inny rozpuszczalby sie
w zalewie, co mogloby spowodowaé przykry po-
smak ogérkéw. Ciezar kamienia powinien stano-
wi¢ 10% ciezaru ogérkow. Caloé¢ nakrywamy
plotnem.

Po 1—2 dniach, gdy ogorki osiada pod cieza-
rem kamienia, nalezy kamiei, niedopasowane den-
ko i gaze usunaé ,na beczke nalozyé denko do-
pasowane i nabi¢ je. Przez otwér boczny w beczee
uzupelniamy zalewe 1 otwér Juzno zatykamy kor-
kiem. Beczke nalezy przenieé¢ do pomieszczenia
o temp. -+16—20" C., uprzednio jednak ustalié

— jak wyzej — wage brutto ogérkéw z zalewa.

W crqgu kilku dni nalezy sprawdzaé, czy za-
lewy nie ubywa i w miare ubywania — uzupel-
niaé ja przez otwor boczny zalewa, ktéra mamy -
w zapasie,

Gdy zalewy nie ubywa. zabija sie korek w bo-
czny otwér beczki i dokladnie uszczelnia si¢ go
przez zaparahnowame lioé¢ zalewy w stosunku
do wagx netto ogorkéw po ukiszeniu winna wy-
nosi¢ 35—45%. !

Znakowanie beczek:

Po nabiciu denka na beczki, przystepujemy
do znakowania beczek z ogérkami, Znakowanie
winno byé dokonane przez szablon, tuszem czar-
nym, wodoodpornym i winno byé wykonane na
suchym gérnym denku beczki.

wyzokoéé liter:

3 cm.
3 cm.

2 cm.
2 em.
2 cm.
2 cm.
2 cm.

Przebieg fermentacji:

Optymalna temperatura kiszenia — to 16 —
20" C., w tej wiec temperaturze nalezy trzyma®
beczki z ogérkami w czasie trwania tzw. fermen-
tacji mlekowej, tj. wlasciwego okresu kiszenia
ogorkow. \ZV tym okresie zalezy nam na wytwo-
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rzeniu odpowiedniej ilosci kwasu mlekowego,
ktéry utrwali ogérki przed szkodliwymi drobno-
ustrojami. Jest to mikrobiologiczny sposéb utrwa-
lania surowca. Metoda ta polega na stworzeniu
odpowiednich warunkéw rozwoju dla bakterii
kwasu mlekowego, ktére pozadany kwas wytwa-
rzaja.

Bakteriom tym potrzebne jest do pracy srodo-
wisko plynne, zawierajace niewielkie ilosci cukru
(co juz podawaliémy i odpowiednia tempe-
ratura). Podana juz temp. = -}-16 do +20° C.
Przy wyzszych temperaturach kiszenie przebiega
niewlasciwie, dajac kiszonke zbyt kwasna, mniej
smaczna, mimo wiec, ze najlepsza temp. dla roz-
woju bakterii kwasu mlekowego jest okolo 25° C.,
w lej temperaturze kisi¢ nie mozna.

Czas fermentacji wynosi od 3—6 tygodni, za-
leznie od temperatury. Gdyby nam zalezalo na
ogorkach do szybkiego spozycia, temperature ki-
szenia mozemy podniesé ponad 22° C., i wiedy
czas kiszenia bedzie krétszy.

Gdy ogorki beda gotowe, tj. gdy fermentacja
ustanie (przy temp. 16—20°C, ) po uptywie okolo
mlesxqca czasu, ogorki przenosi su; z beczkami do
pomieszczenia o temperaturze niZszej, i w niej
przechowuje sie gotowy produkt. Dobrze jest zba-
daé kwasowosé zalewy. O ile wynosi ona 1,2%
w przeliczeniu na kwas mlekowy, to.beczki na-
lezy natychmiast przenies¢ do piwnic.

'
Przechowywanie
szonych.

ogorkow kwa-

Temperatura przechowalni ogérkéw winna wy-
nosi¢ od 41 do +4° C. Ogérki, przechowy-
wane w temp. wyzszej, sa gorsze w smaku i za-
pachu, sa przy tym ostrokwasne i maja konsysten-
cje mickawa. Takr ogérek nie da sie dlugo prze-
chowaé. Temperatura przechowalni nie moze wy-
kazywaé wahan, lecz musi byé réwnomierna.
Przechowalnia winna byé przy tym przewiewna
i w miare sucha.

Dobrze jest réwniez ogérki w beczkach prze-
chowywaé zatopione w wodzie. Sposéb ten sto-
suja w okolicach Terespola, zatapiajac beczki
z ogérkami w glebokiej wodzie Bugu, gdzie
temp. w ciagu zimy utrzymuje sie na poziomie
+4° C. Ogérki takie doskonale przechowuja sie
do pbznej wiosny.

26

W Leczyckim producenci przechowuja beczki
z kiszonymi ogérkami zakopane w ziemi, gdzie
réwniez maja na odpowiedniej glebokosci tempe-
rature réwnomierna.

Kiszenie w kadziach i silosach.

Jesli ogérki sa twarde i mamy ich duza ilosé,
a posiadamy przy tym wielka kiszarnie na skale
przemystowa, mozemy surowiec kisié w kadziach
lub silosach (basenach) i to tym wiekszych, im
twardszy jest produkt, i im mniejsza ma komore
nasienna. Ogorki w wiekszej masie nie ugniataja
sic pod wplywem wlasnego cigzaru, bowiem —
zatopione w zalewie — traca pozornie na cieza-
rze 1 ugniatanie nie jest tak duze, jakie byloby
przy zsypaniu tej ilosci ogdérkéw na sterte na po-

‘wietrzu.

Niektére wytwémie kisza ogérki w kadziach
500—1000 litréw. Przebieg pracy przy tym spo-
sobie kiszenia jest taki sam, jak podano wyze;.
Temperature regulujemy przy pomocy central-
nego ogrzewania. Poniewaz ogérki kisi sig v ka-
dziach otwartych, przeto nalezy od géry nakryé
je specjalnymi denkami i obciazyé kamieniem
granitowym, jak wyzej, albo wywiera si¢ na nie
nacisk przy pomocy specjalnych urzadzen. Ka-
dzie nalezy okryé przed kurzem. Dobrze jest
zalaé ogérki na powierzchni zalewy — olejem pa-
rafinowym lub oczyszezanym mineralnym, w ilo-
éci 1 litr na | m® powierzchni, aby odcigé do-
plyw powietrza do kiszonki, zapobiec wytwarza-
niu sie kozucha drozdzy, plesni i bakterii tleno-
wych.

Gdy ogérki sa ukiszone, przeklada si¢ je do
beczek (w chwili, gdy kwasowoéé zalewy w prze-
liczeniu na kwas mlekowy wynosi 1,2%) 1 po-
stgp}:xje dalej jak z ogérkami kiszonymi w becz-
kach.

Ogérki, kiszone w wigkszych iloéciach, nie tylko
nie przygniataja si¢ wlasnym cigzarem, ale wy-
wieraja parcie ku goérze, naciskajac na siebie w
odwrotnym kierunku do przyciggania ziemskiego.
Duze masy ogérkéw wywieraja to cisnienie tak
wielkie, ze §rodkowe warstwy (na ktére dziala
jednoczesnie gérna warstwa ogorkéw) moga ulec
zmiazdzeniu. W tym celu kisi si¢ ogdrki w spe-
cjalnych basenach (patrz opis: ,,Czasopismo Ogro-
dnicze' Nr 4, rok 1948, str. 105, dr Zuranski
LY.



Receptura:

I. Na 85 kg. ogérkéw (100 litr. beczka) :

Do zalewy:
1,5 kg. kopru (lodyg z lisémi) % soli
0,5 kg. lifei czarnej porzeczki 2% cukru

0,5 kg. lisei lub korzent chrzanu
0,5 kg. lidci debowych
12 dkg. czosnku=ok. 4 gléwki (rozetrzeé)
1,5 kg. (majeranku, estragonu, listkéw bob-
kowych, papryki, pieprzu, gorezycy,
gozdzikéw — razem)

4.6 kg. dodatkéw = okolo 5% w stos. do

wagi ogorkow.

IT. Na 85 kg. ogérkéw (w 100 litr. beczce) :

Do zalewy:
2 kg. kopru (lodyg z lisémi) 5% soli
38 dkg. korzeni chrzanu 1,5 % cukru

1 kg. estragonu i lidci czarnej porzeczki lub
tylko estragonu(gdy brak porzeczki)
6 dkg. kolendru
6 dkg. majeranku
20 dkg. czosnku = ok. 7 gléwek — roze-

trzec.

3,70 kg. dodatkéw czyli okolo 4% w- stos.

do wagi ogorkéw.

II. Na 100 kg. ogorkéw:

Do zalewy:
1,8 kg. lodyg kopru 4,5% soli
0,25 ,, hsci chrzanowych 2% cukru

0,5 ,, lisci wisniowych
0,8 ,, lisci czarnej porzeczki
5 dkg. czosnku = 2 gléwki — rozetrzeé
lub zmiazdzyé.

3,40 kg. = 3,4% w stos. do wagi ogdrkéw.

Kryteria zatrzymania.

Nie dopuszcza sie do obrotu gieldowego ogor-
kéw kwaszonych pod nazwa wybér I, 111 I1I,
o ile:
| — wahania dlugosci w wyborze I, II i I1I prze-

kraczaja | cm. od przewidzianych w normie
dlugosci — ponad 10%.
2 — wybér,I i Il zawiera ogorki maczugowate

(patrz tabl. 7) i przewezone w ilosci—ponad
15%. :

3 — wybér I zawiera ogorki o barwie zélte), a wy-
bér I1 i IIT zawiera ogérki zélte w iloscl —
ponad 5%.

Projekt norm produkcyjnych dla kwaszonej
; kapusty |

POMIESZCZENIE PRZETWORNI

Kwaszarnia kapusty winna byé wzorowo czy-
sta, sucha, jasno ofwietlona, z dobra wentylacja
i obfity iloicig wody. Sciany sali przerobowej
powinny byé ralowane jasng farba olejna, lub —
lepncj — okladane bialymi kafelkami. Podloga
winna by¢ betonowa, ze spadkiem i odprowa-
dzen_iem wéd.  Urzadzenia na sali przerobowe)
powinny byé tak rozmieszczone, aby zachowany
byt skrét pracy i aby niepotrzebnie nie biegaé po

aszarni,

Do koniecznych pomieszczer zaliczamy:

| — magazyn na kapuste iwieza.
2 — miejsce na oczyszczanie kapusty i wycina-

nie glabéw.

3 — sklad na puste beczki.

4 — miejsce na mycie i wyparzanie beczek.

5 — magazyn dla surowcéw pomocniczych.

6 -~wlasciwa sala przerobowa.

7 — ubikacja o temp. *16 do +20° C., prze-
znaczona do skladowania beczek z kapusta
na okres fermentacji.

8 — piwnica na przechowanie beczek z kapusts
ukiszona (tepm. -1 do +4° C.).
9 — ubieralnia i lazienka dla pracownikéw.

10 — lokal biurowy.

11 — male laboratorium z wyposazeniem.
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Uwaga: Zamiatanie na sucho jest wzbronione.

Utrzymanie czystodci we wszystkich
ubikacjach musi byé wzorowe.

W kwaszarni powinny byé:

| — stoly gladkie do przecinania gléwek kapu-
sty 1 wycinania glabéow (o ile przy szat-
kownicy nie ma $widra), oraz przygotowy-
wania dodatkéw.

. 2 — szatkownica ze $widrem (lub bez swidra).
3 — noze ze stali nierdzewne;j.
4 — kosze do usuwania lisci i odpadkéw.
5 — szczotki ryzowe do czyszezenia marchwi.
6 — waga stolowa do odwazania dodatkéw.
7 — waga dziesietna do wazenia kapusty.
8 —mnaczynia do zsypywania przygotowanych
dodatkéw.
9 — ubijak do kapusty (o ile nie Ubija sie jej
nogami).
10 — buty gumowe dla pracownikéw, ubijajacych
kapuste nogami.
11 — kombinezony dla pracownikéw, ubijajacych
kapuste nogami.
12 — grabiz drewniane do rozgarniania kapusty
(przy kwaszeniu w silosach).
13 — drabina (przy kwaszeniu w silosach lub ka-
dziach).

14 — wézeczki do rozwozenia kapusty (przy ki-
szeniu w kadziach lub silosach).

i5 — kije zaostrzone do przebijania kapusty w
czasie jej fermentacji.

16 — plétno i niedopasowane denka (do beczek)
lub deski (przy kiszeniu w kadziach lub si-
losach), stuzace do pokrycia kapusty.

17 — cigzary, sluzace do obciazenia kapusty w
czasie jej fermentacji 1 przechowania.
18 — kamionki do przechowywania nadmiaru so-

ku kapusty.

19 — waz gumowy do sciagania soku kapusty z
basenéw lub kadzi.

20 — waz gumowy do utrzymywania czystosci
przetwomi przez ciagle zlewanie jej poditg,
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stoléws 1 przyrzadéw w czasie produkcji 1
po ukoficzeniu pracy.

21 —przyrzady do oznaczania kwasowosci soku
gotowej kapusty.

22 — papier pergaminowy do przykrycia powierz-
chni kapusty w beczce przed jej wysylka.

23 — przyrzady do cechowania beczek.

24 — przyrzady do nabijania denek 1 obreczy.

Przygolowame zbiornikéw

i beczel

Kapuste na skale przemyslowa kwasi si¢ w si-
losach; kadziach lub beczkach. Silosy sa to doly
cementowe, zbudowane do kiszenia kapusty w i-
losciach, obliczanych na tonny. Zbiorniki siloso-
we 53 lepsze od kadzi drewnianych, gdyz s
trwalsze i dzieki swojemu formatowi — zajmuja
mniej miejsca. Omawiane baseny cementowe sa
zazwyczaj pobudowane w ziemi, na glebokosci
1,80 m., wystajaca zaé czes¢ nad ziemia wyno-
si | m. Basen o glebokoéci 2,80 m. (= 1,80 +
| m.) i szerokoéei 2,70 m. oraz dlugodci 2,70 m.
utworzy zbiernik o pojemnosci 20,4 m®, ktéry
pomiesci 30 ton kapusty swiezej.

Celem wykonania silosu — kopieny dél, odrzu-
cajac prochniczna ziemie, (posiadajaca duzo
bakterii) i boki dotu wykladamy glina, wydobyta
z warstw glebszych, gdzie nie ma bakterii gnil-
nych. Na te warstwe gliny dajemy dobry, nie-
zwietrzaly cement, zmieszany z piaskiem. Naroz-
niki wykoficza sie w ten sposéb, by byly nieco
zaokraglone, a to z tego wzgledu, by silos byl
fatwy do mycia. D6t cementowy nalezy starannie
oblozyé deskami, by otrzymac mozliwie g{aqu
powierzchnie $cian silosu. Gwintownice, umiesz-
czone w 4 rogach basenu, winny naciskaé na des-
ki, by écisle one do écian przvlegalv. Cisnience
powieksza si¢ przy pomocy korby. Pod wzmo-
zonym ciénieniem cement osiada prawidlowo,
dajac, sciany stosunkowo malo rorowate. Gruboéé
fciany cementowej winna wynosi¢ 25 cm.

Poniewaz cement'wehodzi w realéie z kwasem
kapusty i zebojetnia go, musimy uodpornié $cia-
ny cementowe na dzialanie kwasu. Jednoczeinie
przez cement, ktéry jednak posiada pewna poro-
watosé, dostaje sie do kapusty, przylegajacej do

kéw basenu, szkodliwe powietrze. Oba wspom-
niane momenty wplywaja na kapuste ujemnie, po-

~wodujac ciemnienie kapusty w warstwach, przyle-

gajacych do écian basenu. Pewne zwiazki w zetk-
nieciu z powietrzem — utleniaja sie¢ dzigki enzy-
mom i kapusta ciemnieje, a jednoczesnie w war~
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stwach, pozbawionych kwasu, zaczynaja rozwi-
jaé sie bekterie gnilne, ktére wywoluja gnicie ka-
pusty.

Zapobiegniemy temu przez oblozenie bokéw
cementowych basenu szybg. O ile szyba jest wy-
starczajqce; gruboscn (produkeji zagranicznej),
nie grozn jej zgniecenie, lecz jeéli mamy do dys-
pozycji jedynie szyby krajowe, nalezy zabezpie-
czyé je 5 em. grubosci warstwa cementu. Ciem-
nienia kapusty unikniemy, gdyz szklo powietrza
nie przepusci.

Pozostaje nam teraz koniecznoéé zabezpiecze-
nia bokéw cementowych przed dzialaniem kwa-
sow. W tym celu nalezy boki wygladzié, szczeli-
ny zasklepié, éciany i dno basenu wysuszyé i1 wy-
parafinowaé, poczynajac parafinowanie od dofu.
Najpierw rozgrzewa sie éciany przy pomocy pal-
nika benzynowego lub plytki elektrycznej do
temp. '50 — 60°C. Na osuszonym dnie dotu
stawia sie beczkg z woda, podgrzanq do temp.,
80 — 90°C/ i do rozgrzanej wody w beczce
wstawia si¢ wiadro z roztopiong parafing, celem
utrzymania parafiny w stanie plynnym. Ogrzane
wycinki écian smaruje sie rozgrzana parafing przy
pomocy pendzla, nakladajac ‘mniejwiecej war-
stwe parafiny grubosci 0,2 mm. Wypukiosc,
powstale z naciekniecia parafiny, — wygladzié
SZPRChléka Aby parafinowanie bylo dokladne,
mozemy je powtérzyé dwukrotnie. Nakoniec pa-
rafinujemy dno basenu.

Do tak przygotowanych doléw mozna lado-
waé kapuste,

Jesli doly byly zbudowane w ubieglych latach,
nalezy je przed przystapieniem do kiszenia — do-
prowadzi¢ do porzadku, Na)plcrw wigc trzeba je
wymoczy€, poczym wyszorowaé gorgca woda
z soda i-dokladnie splukaé zimna woda przy po-
mocy weZa gumowego.

W celu dezynfekeji basenu, mozna scwny
i podloge silosu — po wyszorowaniu — zmyé
2o roztworem kwasu siarkawego, a potym do-
brze splukaé obfita zimng woda.

Dobre do czyszezenia i kiszenia sa silosy,
ktére maja boki i dno wykladane bialymi kafel-
kami. Sa one bardziej higieniczne od poprzednich.
Pamietaé nalezy, by szezeliny miedzy kafelkami
byly zalepione impregnowanym cementem. My-
cie polega na dokladnym wyszorowaniu kafelkéw
goraca woda z soda i obfite splukanie woda zim-
na.

Silosy sa tafsze od kadzu. nie ulegaja bowiem
tak szybkiemu niszczeniu sie, a przytym — dzieki

. » ) s " ’
zapuszczeniu w ziemie, mozna w nich utrzymaé
réwnomierniejsza temperature podczas kiszenia
1 potem w czasie przechowania kapusty.

Kadzie — stuza réwniez do kiszenia kapusty
w wigkszych ilosciach.

Przed sezonem nalezy napelnié je woda, ce-
lem sprawdzenia, czy nie ciekna, a jednoczeénie
musimy je przed szorowaniem wymoczyé, by pod
wplywcm n»awxlgocema spowodowaé odmoczenie
si¢ 1 rozwinigcie przetrwalnikéw, ktére mogly
przetrwaé od zeszlego roku w szparach i zagle-
bieniach kadzi. Mlode formy drobnoustroi sa
fatwiejsze do zwalczania, i mozemy je zniszezy¢
przez wyszorowanie kadzi przy pomocy goracej
wody z soda. Gdybysmy kadzi nie wymoczyli,
formy przetrwalnikujace odzylyby w soku kapu-
sty 1 psulyby nam robote, w czasie kwaszenta ka-
pusty. Moczy sie kadzie kilka dm przed rozpo-
czeciem produkeji. Potem .nalezy wode usunac,
wewnelrzne 1 zewnetrzne sciany kadzi wyszoro-
waé goraca woda z bielidlem 1 splukaé je przy
pomocy obfitego strumienia wody zimnej, uzy-
wajac do tego weza gumowego.

Jesli kadzie ciekna, nalezy je przed wymyciem
nareperowaé, zabijajac wigksze szpary klintkami
z drzewa, a mniejsze mozna zalepié gesta papka
z kleju certus, zmieszanego z trocinami drzewny-
mi. Mieszanke te nalezy w szparze silnie ubié,
gdyz certus wiaze dobrze tylko pod cisnieniem.
Jest to lepik wodoodporny, wiee znakomicie spel-
ni swe zadanie.

Po uszczelnieniu i wyszorowaniu kadzi, nalezy
je — dla wiekszego bezpieczefistwa — wydezyn-
fekowaé. Zabieg ten trzeba wykonaé koniecznie,
jeshi z kadzi — mimo szorowania, nie usunglismy
przykrego zapachu.

W celu odkazenia kadzi stosuje si¢ waprio lub
siarke. Sposéb odkazania podano w 5, Wiadomos-
ciach Gieldowych' nr. 16 — przy normach pro-
dukeji ogorkéw kwaszonych.

W ten sam sposéb, jak kadzie, przygotowuje
si¢ do kwaszenia beczki. Pamtqtac nalezy, ze
czystosci 1 wyjalownema naczyh 1 zbiornikéw za-

lezy udanie sie produkeji i wartos¢ kiszonki.
“  TECHNOLOGIA KISZENIA.

Surowiec. -
Jakosé odmian:

Dobér odmiany jest rzecza zasadmcze) wagi,
gdyz nie kazda kapusta daje dobra i trwalq ki-
szonke. Wezesne odmiany do kiszenia nie nada-
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]q sie. Na]oclpomedme]sze do kwaszenia sa od-
. miany pozne, a z nich wymienié nalezy Brunswi-
cka 1 Amager,

Jakosé surowca:

Zgodni¢ z wymogami standartowymi surowca
— gléwki kapusty musza byé éwieze, dobrze sfor-
mowane, zwiezle, bez oznak chorobowych, bia-
le, o niezbyt wyraznych zylkach liscia.

Wyklucza sie kapuste: chora, zniszczona przez
bielinka kapustnika prawie do zeber liéi, o wne-
trzu zielonym, zgnila, o glowach roztrzepanych,
przerosnieta, peknieta, ktéra wystrzela w kwiat,
i pochodzaca z pél, nawozonych fekaliami,

Przygotowanie kapusty: |

Kapuste — po zerwaniu — nalezy poddaé wy-
poceniv. Wiym celu zerwane glowki uklada sie
w pryzmy w magazynie przewiewnym, aby ka-
pusta nie zagrzala si¢ zbytmio, 1 pozostawia si¢
je do wybielenia i wypocenia nadmiernej wilgoci
kilka dni. Okres ten nie moze by¢ za dlugi, gdyz
surowiec — oddychajac nadal, traci cukry. Cukier
potrzebny nam jest w kapuscie do wytworzenia
kwasu mlekowego, ktéry utrwala kiszonke.

Obrébka:

Kapuste wypocona obiera sie z wierzchnich li-
éci zeschnietych i uszkodzonych az do lisci zdro-
wych, jedrnych i bialych. Miejsca chore, lub zni-
szczone mechanicznie, nalezy wyciaé nozem nie-
rdzewnym, az do zdrowych. Koniec glgba uciagé.
Wewnetrzna czesé glaba kruszy sie przy pomocy
éwidra, ktéry jest umocowany przy szatkownicy
mechanicznej.

O ile stosu)emy szatkowmcc; bez éwidra, g'lowkl
nalezy przeciaé na pél i przy pomocy klinowego
naciecia nozem usunaé reszte glaba, znajdujacego
sie wewnatrz glowki.

Przygotowanie dodathéw :

Jednoczeénie przygotowujemy dodatki:
Marchew —w iloici 1,5 — 2% w stosunku
do wagi kapusty, a wigc w ilodei
1,5 — 2 kg. na 100 kg. kapusty.
Marchew myje sie szczotka ry-
7owa, wyrzyna sie miejsca nad-
gnite i schorzale, w razie potrze-
by — skrobie, i po splukaniu kra-
je sie ja na krazki o grubosci
2 mm., lub na paski o dlugosci
3 mm. i grubosci’0,5 ecm. W ce-
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lu ulatwienia skrobania marchwi,
mozna zanurzyé ja do roztworu
lugu sodowego i szybko wyjaé,
poczym starannie opfukaé pod
biezaca woda i lekko zeskrobaé
przy pomocy szczotki ryzowej —
fatwa juz do usunigcia skérke.

Jablka — wilodei 1,5 — 2% w stosunku do
wagi kapusty, musza by¢é dojrzale
lecz twarde, zdrowe i najlepsze
— kwaskowate, a wiec Anto-
néwka lub Glogieréwka. Jablka
kraje si¢ ze skérka na plasterki,
i dalej — na paski. Gdy paski
sa za dlugie, przecina si¢ je na
pol. Mozna réwniez jabtka po-
krajaé w kostke.

Nasiona kminku lub koprzu — albo
kolendru wilodei éwieré ki-
lo na 100 kilo kapusty, poleca si¢
ze wzgledu na wprowadzany do
kiszonki aromat. Olejki aroma-
tyczne nie pozwalaja rozwijaé
sig bakteriom gnilnym, i — g -
rzac warstwe nieprzepuszezal
na powierzchm kiszonki, chronia
ja od dostepu szkodliwego po-
wietrza.

kuchenna — w ilodei 2,5% w stosunku
do wagi kapusty, winna byé bia-
fa, drobna, nie moze byé wa-
rzonka, gdyz zawiera nieco chlo-
ru, ktéry wplywalby ujemnie na
jakosé kiszonki. Ciemna s6l da-
walaby goryczke.

Dobrze jest sél wymieszaé
z wyzej podanymi nasionami, ce-
lem réwnomiernego dawkowania
je) do kapusty.

Jesli stosujemy sama sol, moz-
na ja rozsiewa¢ w wigkszych
zbiornikach przy pomocy sita
lub specjalne;j solarki mechanicz-
nej. S6l pobudza do rozwoju
bakterie kwasu mlekowego, po-
prawia smak kiszonki i powodu-
ju wydobywanie si¢ soku z ko-
morek kapusty.

Zérawiny — w ilodci 3% w stosunku do wa-
gi kapusty, stosowane sa dla u-
lepszenia smaku kiszonki i wnie-
sienia wartoéci witaminowych,
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oraz wzbogacaja kiszonke (po-
dobnie jak jabtka) — w cenne so-
le mineralne.
Owoce i marchew wzbogacaja przytym kapu-
ste w potrzebny do fermentacji cukier, a jabtka
— ulepszaja aromat kiszonki.

Szathowanie kapusty.

Szatkowanie (krajanie) kapusty odbywa sie
przy pomocy szatkownicy mechanicznej. Wydaj-
nosé szatkownicy — zaleznie od jej rodzaju
i wielkosci — waha sie od 8 — 10 ton dziennie,
przy 8-0 godzinnym dniu pracy. Noze szatko-
wnicy przed sezonem winny byé naostrzone 1 od-
powiednio ustawione, by wiérki kapusty odpo-
wiadaly standartowej dlugosci i szerokosci.

Zaleznie od wymiaréw i wygladu skrawkéw
— oraz sposobu szatkowania — dla kapusty zo-
staly ustalone 3 wybory:

Wybér I:

Skrawki réwnomiernej szero-

kosci, biale lub prawie biale,

o dlugosci ponad 6 cm. 1 szer.

do 3 mm., bez skrawkéw gla-

bowych, z

10% kawalkéw niepokrojo-
nych lisci.

Wybér II:

Skrawki — dlugosci zmien-
nej, o szer. nierownomierne)
do 4 mm., z obecnoscia nie-
pokrojonych lisci do 20%
i skrawkéw glabowych do
5%, Barwa skrawkéw — bia-
la. Ilosé skrawkéw lekko zél-
tych i lekko zielonych do
20%b.

Wybér III:

Skrawki o dlugosci roznej,
o szer. nie wyzej 6 mm.,
z iloscig skrawkéw lekko-zie-
lonych i zéltych do 75%, ka-
watkéw niepokrojonych lisci
— do 30%, * glabéw — do
10%s,
Uwaga: z dodatkiem marchwi zabarwie-

nie skrawkéw kapusty moze byé dla wyboru I 111
lekko zéttawe.

zawartoscia do -

Napelnianie zbiornikéw, kadzi lub beczek.

Dno zbiornika, kadzi lub beczki pokrywa sie
5 em. grubosci -warstwg jasnych wymytych lisci
kapusty. Podawanie poszatkowanej kapusty do
zbiornikéw wigkszych odbywa sie przy pomocy
transporteréw tasmowych, wozeczkow, umiesz-
czonych nad zbiornikami na szynach, lub kapu-
sta moze by¢ szatkowana wprost nad zbiornikiem
na gérnym pietrze, nad specjalnie zrobionymi o-
tworami w podlodze, przez ktére widrki kapusty
spadaja z szatkownicy do znajdujacego si¢ pod
spodem zbiornika. W zbiorniku znajduje si¢ kil-
ku ludzi, ktérzy dostali sie tam po drabinach.
Ludzie ci musza byé zdrowi, czysto umyei i od-
powiednio ubrani w czyste kombinezony, buty
i musza mieé glowy, osfoniete beretem lub chu-
stka. Sa oni uzbrojeni w grabie, uprzednio wyszo-
rowane, ktérymi rozgarniaja podawana im do
zbiornika kapuste.

Na nogach maja on: przypigte do butéw po-
deszwy drewniane, przy pomocy ktérych udeptu-
ja rozgrabiona powierzchnie kapusty. Przy nakia-
daniu kapusty do basenéw, trzeba ja najpierw
nagrzaé przy pomocy cieplego powietrza do
temp. 30°C.

Kapuste nasypuje sie nieduzymi porcjami, roz-
kladajac ja réwnomiernie po calej przestrzeni
zbiornika, przesypujac kazda warstwe kapusty
nieduzymi iloéciami uprzednio przygotowanych
wymienionych dodatkéw. Poszczegolne warstwy
kapusty, przygotowane do ubijania, nie powinny
przekraczaé¢ 25 cm. grubosci. Kapuste nalezy u-
bija¢ dokladnie, tak, by wydobywala si¢ z kazde
warstwy kapusty odpowiednia ilosé soku. Ubija-
nie kapusty ma na celu nie tylko zetknigcie soli
z wiérkami kapusty i wydobycie z nich soku, ale
powoduje réwniez usunigcie powietrza, ktére dla
bakterii kwasu mlekowego, rozpoczynajgcych
proces kwaszenia, jest nie tylko niepazadane, ale
i szkodliwe.

Bakterie kwasu mlekowego, to beztlenowce,
trzeba wigc im stworzyé takie warunki, w kto-
rych beda mogly jak najlepiej rozwijaé sig. Wie-
dy fermentacja bedzie miala przebieg normalny
1 wlasciwy.

Udeptuje sie kapuste dokladnie, miejsce przy
miejscu, by jak najwigcej powietrza usungé
z przestrzeni miedzy wiérkami kapusty.

W beczkach kapuste mozna ubijaé nogami lub
przy pomocy drewnianych ubijakéw. Ubijaki mu-
szg byé przed uzyciem dokladnie wyszorowane,
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Gdy — przy ubijaniu — tworzy sie za duzo
soku, nalezy go odlaé w osobne naczynia ka -
mienne lub emaliowane, i przechowywaé na péz-
niejsze uzupelnianie soku, gdy go zacznie w cza-
sie fermentacji lub podczas przechowywania ka-
pusty ubywaé. W duzych kiszarniach odprowa -
dzaja nadmiar soku z siloséw do wolnych zbior-
nikow przy pomocy wezy gumowych, uprzednio
wyjalowionych za pomoca przepuszczonej przez
nie pary.

Przy produkeji masowej — dla przyspieszenia
fermentacji i nadania jej wlasciwego kierunku,
zaszczepia sie kapuste sokiem, zebranym z u-
przednio juz ukiszonej-kapusty, lub specjalnie
przygotowana szczepionka. Rozpryskme sie¢ ja po
powierzchni udeptywanc] kapusty réwnicz za po-
moca wyjalowionego weza gumowego.

Szczepionka zawiera silne bakterie kwasu mle-
kowego, ktére spowoduja szybszy i bardziej pra-
widlowy przebieg fermentacji.

Kapuste naklada si¢ do zbiornikéw z czubem,
ze wzgledu na péZniejsze opadanie kapusty wsku-
tek wydobywania si¢ z niej gazéw 1 wskutek
zmniejszenia sie turgoru komoérek.

Ostatnia warstwe kapusty nalezy nakryé¢ bia-
fymi, obmytymi liéém kapusty 1 merla lub plot-
nem, uprzednio upranym.

Na tak przygotowang powierzchni¢ nakfada
sie w silosie krate drewniang lub deske, w ka-
dziach —-deski, a w beczkach — niedopasowane
denka. Krata, deski i denka musza byé wyszoro-
wane, wyparzone 1 dla dezynfekcji — splukane
kwasem siarkawym 2"0-wym. Poczym nalezy je
dobrze wyplukaé woda zimna. Na przykryta
w ten sposb powierzchni¢ naklada sie bloki ka-
mienne, lub kamienie, ktére musza byé réwniez
w wyze] wymieniony sposéb odkazone. Kamient
musi by¢ z bazaltu lub granitu, gdyz piaskowiec
rozpuszezalby sie w soku kapusty i obnizal war-
tos¢ smakowa kiszonki. Wieksze glazy umiesz-
cza si¢ na deskach przy pomocy blokéw. Ciezar,
obciazajacy powierzchnie kapusty, winien stano-
wié 10% ciezaru kapusty.

Przy masowej produkeji kapusty w silosach
mozna dla spowodowania cisnienia na kapuste
uzyé¢ prasy érubowej. Mozna réwniez pod sufi-
tem umocowaé “sztywno nad basenem belke ze-
lazna, ustawié na deskach, przykrywajacych ka-
puste, belki drewniane, ktére winny byé tej diu-
gosci, by siegaly do belki zelaznej. Miedzy belki
drewniane a deski wbija sie kliny 1 w ten sposéb

32 : \

powoduje si¢ ucisk na powierzchnie kapusty.
W miare opadania kapusty ucisk ten mozna zwigk-
szyc przez pobijanie klinéw. Cisnienie rozkluda
si¢ po powlerzchni kapusty réwnomiernie, wywo-
{uje wypychanie resztek powietrza z kiszonki i u-
suwa wydobywajace si¢ z kiszonki gazy.

Przebieg fermentacji.

Kwaszenie si¢ kapusty jest to proces, polega-
jacy na wytwarzaniu si¢ kwasu mlekowego, kté-
ry jet produkowany w kapuécie ze znajdujacego
sie w niej cukru. Produkuja go bakterie. kwasu
mlekowego, ktére musza mieé do swego rozwoju
odpowiednig temperature. Najlepsze kiszonki o-
trzymujemy wowezas, gdy temperatura wewnatrz
zbiornika wynosi 18 — 20°C, W czasie procesu
kiszenia temperatura kiszonki podnosi sie wsku-
tek pracy bakterii, dlatego tez trzeba pamigtaé,
zeby otoczajaca temperatura pomieszczenia nie
byla za wysoka. Temperatura pomieszczenia,
w ktérym znajduja sie silosy, moze byé wyzsza
tj. moze rownaé.sie 18 — 22°C,, gdyz straty
ciepla przy zbiornikach betonowych sa duze i nie
zachodzi obawa o zbytnie zagrzanie sie kapusty.
Jednak przy kiszeniu kapusty w kadziach trze-
ba uwazaé, by temperatura pomieszczenia nie
podnosifa sie — szczegdlnie w kilka dni po roz-
poczeciu frementacji — wyzej niz do 10°C, gdyz
kapusta, kwaszona w kadziach drewnianych za-
grzewa si¢ wyraznie | moze utraci¢ aromat oraz
witaming C. Kiszonka taka bylaby mniej warto-
iciowa réwniez i pod wzgledem smakowym.

Liczac na to, ze kiszonka w kadzi po rozpo-
czeciu fermentacji zagrzewa sig, bedziemy stoso-
wall ogrzewanie pomieszczenia rozne — zaleznie
od okresu procesu. Najpierw wiec — po nalo-
zeniu kapusty do kadzi, ogrzewamy lokal fer-
mentacyjny przy pomocy kaloryferéw do 25°C.,,
lecz po uplywie 3 — 5 dni temperature lokalu
stopniowo obnizamy do 18°C. i trzymamy ja
przez tydziefi, potym za$, gdy kiszonka nagrzala
sie samoczynnie przez wzmozony proces fermen-
tacji, temperature otoczenia dalej obnizamy do
10°C. W okresie poczatkowym powstaje w ka-
puscie — wskutek jej fermentacji — duzo dwu-
tlenku wegla i innych gazéw, nalezy wiec ka-
puste okolo 5 razy w odstepach 2 dniowych prze-
kluwaé zaostrzonym czystym drazkiem. Ulatwi
to ujécie nie tylko gazom, ale i goryczce, ktéra —
pozostawiona w kapuscie — obnizyleby wartosé
smakowa kiszonki. W czasie fermentacji trzeba
usuwaé piane, tworzaca si¢ na powierzchni kapu-



sty, gdyz w niej rozwijaja si¢ bakterie gnilne i in-
ne tlenowe, ktére psulyby kiszonke na jej po-
wierzchni. :

Fermentacja winna byé przerwana wéwezas,
gdy ilosé wytworzonych kwaséw w przeliczeniu
na kwas mlekowy wynosi 1,5%,

W koricowym wigc okresie fermentacji musimy
badaé sok kapusty na zawartosé tego kwasu. Gdy
kapusta osiagnie pozadang kwasowosé, obnizamy
temperaturg pomieszezenia do mozliwych granic.
Nie powinna ona przekraczaé temp. - | do
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Przechowywanie kapusty.

Temperatura pomieszczenia, w ktérym prze -
chowujemy kapuste, winna wynosié (jak wspom-
niano wyzej) *1 do +4°C. Jesli kapuste prze-
chowujemy w silosach lub kadziach, musimy dbaé
o to, by powierzchnia kapusty byla zawsze pokry-
ta warstwa soku o grubosci 8 — 10 em. Nadmiar
soku mozna spompowaé przy pomocy pompy.

Soku tego nie nalezy wylewaé, lecz'zlaé go
w butelki i przekazaé do Pafstwowego Instytutu
Higieny, bad# stoléwek i szpitali, zawiera on bo-
wiem cenne skfadniki kiszonej kapusty i ma duze
znaczenie lecznicze szczegdlnie na wiosne przy
!BCZFniu anemii, zlej przemiany materii, gruzlicy,
ischiasu, astmy, tarczycy itp.

Kapuste w czasie przechowywania nalezy pie-
legnowac. Pielegnacja polega na zbieraniu plesni,
myciu kamieni, desek lub denek i przepieraniu
plécies. Brzegi naczynia trzeba obmywaé z ple-
$ni i boki naczynia nacieraé stezonym roztworem
soli. Plea'.ﬁ biala jest to pleiti Oidium, ktéra chet-
nie rozwija si¢ na kwasnym podlozu i rozklada
kwas kapusty. Wiskutek tego érodowisko zostaje
zobojetnione i staje sie podatne dla rozwoju ba-
kterii gnilnych. Kapusta nie pielegnowana zaczy-
na na swej powierzchni gnié.

O ile — wskutek zaniedbania — dopuslibys-
my lu_apustg do tego stanu, nalezy usunaé staran-
nie wierzchnia warstwe nadgnilej kapusty, nalaé
soku tyle, by pokryk kiszonke i okryé ja plétnem,
denkiem lub deskami oraz obciazyé, jak wyzej.

Ladowanie kapusty do beczek.

Jesli dysponujemy odpowiednia iloscia beczek,
trzeba kapuste z kadzi lub basenéw przelozyé do
beczek. Beczki musza byé odpowiednio (jak na

wstepie podano) przygotowane. Kapuste wybierz
si¢ ze zbiornikéw przy pomocy czystych rak i prze-
nosi sie ja do beczek, Beczki napefnia si¢ kapu-
sta po sam wierzch, dajac do nich sok kapusty
w ilosci 10% wagi kapusty. Kapuste, przeklada-
ng do beczek, nalezy ubijaé,

Powierzchnie kapusty nakrywamy krazkiem
papieru pergaminowego i beczke zabijamy den-
kiem dopasowanym (uprzednio wymytym i wy-
parzonym).

Dla ulatwienia mozna najpierw do beczki na-
lozy¢ odpowiednia ilosé kapusty, a po tym — po
zabiciu denka — przez otwér boczny wlaé sok
w ilodci 10%0 wagi kapusty. -

Zgodnie z ustalonymi normami za opakowanie
podstawowe przyjmuje sie beczki wg. wzoru
P. K. N. Beczki sosnowe dopuszcza sie az do
odwolania. Pojemnos¢ beczki wynosi 100 1.

1185 1.

Przy ladowaniu kapusty kwaszonej do beczek
standartowych, bedzie mozna ustalié iloé¢ kapu-
sty fadowanej i iloéé soku, uzupelniajacego jej
zawartoé¢ tak, by w beczce nie bylo — po jei
naladowaniu — wolnych przestrzeni, wypelnio-
nych powietrzem. Normy te beda podane w przy-
szlym sezonie. Nalezy do nich zbieraé dane 1 prze-

sta¢ je do C. 8. O, — Wydzial Produkcii —

w Warszawie.
Znakowanie beczek.
\
Na suchym wieku (gérnym denku) nalezy d-o-
konaé znakowania przy pomocy czarnego, nie-
rozlewnego tuszu do drewna. Znakowanie win-

no byé dokonane przez szablon.

Znakowanie winno zawierac:

a) nazwe lub znak wytwérni 3 em.
b) nazwe towaru i wybér 3 em
¢) wagi:
brutto (waga beczki, kapusty, 1 so-
ku) 2 cm.
tara (waga beczki) 2 cm.
netto (waga kapusty i soku) 2 cm.
d) nr. beczki w sezonie produkeji 2 cm.
e) date produkeji (rok) 3 em.

Napisy winny byé umieszezone w porzadku
wyze] wyszczegolnionym wg. zalaczonego do
wNorm jakosciowych dla kapusty kwaszonej* —
wzoru, podanego w ,,Wiadomosciach Gieldo-
wych” Nr. 12 — 13, str. 11,
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Beczki z kapusta przechowuje sie réwniez
w pomieszczeniu o temp. | — 4°C. Magazyn
winien byé czysty, przewiewny i w miare wilgot-
ny. (85%). Dobrze jest trzymaé beczki na lega-
rach w stanie lezacym, korkami ku gérze.

Uwaga: Baseny i kadzie nalezy zaraz po
usunieciu z nich kapusty — dokladnie wymyé, o-
suszy¢ 1 potym spryskaé sciany zbiornikéw 2%
roztworem lugu sodowego, by nie osiadaly na
nich bakterie.

W ydajnosé kiszonej kapusty.

Wydajnoéé kapusty zalezy od szeregu czyn-
nikéw jak od odmiany kapusty, pory zbioru
1 wilgotnosci lata.

Odmlany kapusty pbine) da]q lepsza wydaj-
nosé, niz wczesmc]sze. gdyz maja wieksze glow-
ki i stosunkowo mniejszy procent odpadéw.

Jesh ta sama odmiane sprzatniemy 'z pola
wezesnie] niz nalezy, otrzymamy nizsza wydaj-
noéé kapusty kiszonej, gdyz glowki nie sa jesz-
cze dostatecznie wyksztalcone i nie doszly do pel-
ni SWego rozwoju.

Wilgotnoéé lata ma swéj wyraz w ilosei soku
w kapuscie kwaszonej. W roku bardziej wilgot-
nym iloé¢ soku jest wieksza niz w latach suszy.
Na ogol wydajnoéé kapusty poznej (tej, ktéra
winnismy kwasi¢) wynosi od 60 do 70%,

O ile rok jest sprzyjajacy dla uprawy kapusty,
wyda)nosc kapusty moze znacznie przewyzszyé
wyzej podane granice, 1 osiggnaé 80%,

Przepis ilos’ciowy na kwaszong kapuste:

Na 100 kg. masy, ktéra poddamy kiszeniu,
bierzemy:
2 kg. marchwi obranej,
3 kg. jablek,
2,5 kg. soli kuchennej,
0,25 kg. nasion kminku lub kopru (albo
facznie)
razem: 7,75 kg. dodatkow + 92,25 kg.
kapusty $wiezej — lacznie 100 kg. masy.
Gdybysmy chcieli obliczyé ilosé dodatkéw,
przypadajacych na 100 kg. kapusty swiezej, kté-
ra odwazylismy w tej iloéci do kiszenia, to otrzy-
mamy : ’
2,17 kg. marchwi,
3,25 kg. jablek,
2,71 kg. soli kuchennej,
0,27 kg nasion w/w

razem: 8,40 kg. dodatkéw
100.00 kg, kapusty $wiezej
lacznie 108,4 kg. masy, przeznaczonej do ki-

szenia.

Wolek zbozowy — groiny szkodnik

Szkodnik ten, zbyt dobrze znany u nas, bo nie-
stety bardzo rozpowszechniony, wyrzadza rok-
rocznie ogromne szkody w spichrzach | magazy-
nach, siegajace wielu milionéw zlotych.

Wolek zbozowy (Calandra granaria).
Chrzaszcz czerwono - brunatny lub czarny, z
diuga ryjkowato wydluzona glowa. Dlugoséé cia-
la wynosi okolo 4 mm. Posiada lotne skrzydla
zmarniale. ~ Larwa okolo 3 mm dluga, biala z
brazowa glowa. Wolek zbozowy nég nie posiada.

Wystepowanie.  Wystepuje najczescie) w
spichrzach, skladach 1 miynach. Na polu nie wy-
stepuje. Obecnosé wolka zbozowego mozna
stwierdzi¢ w ciagu calego roku, jednak okresy
pojawu chrzaszezy przypadaja na lipiec (1-sze
pokolenie) oraz na wrzesien (2-gie pokolenie).
Chrzaszcze trzymajg sie w miejscach wilgotnych,
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w ciemnych katach i pod podloga; spotyka sie
je glownie 'w gornej] warstwie pryzmy ziarna.
‘Opis zycia. Zimuje w réznych szezelinach
spichrza. Wiosna samiczki wychodza z ukrycia
i znosza przecietnie po 150 jajeczek kazda, u-
mieszczajac je pod naskérkiem ziama. Z jaje-
czek tych wylegaja si¢ po 10 dniach larwy, kté-
re zerujac wygryzaja cale wnetrze ziarna zosta-
wiajac tylko skérke. Po 4 tygodniach wychodzi
z ziarna doskonaly owad, ktéry nadal zywi sie
ziarnem. Caly cykl rozwoju jednego pokolenia
trwa, zaleznie od wilgotnosci i temperatury od 38
do 140 dni. Zaréwno jajka jak tez i larwy nie
moga rozwijaé sie przy wilgotnosci ziarna poni-
zej 12%. Weiagu roku daje wolek przecigtnie
dwa pokolenia, wigc jedna para rozmnaza si¢ w

rok® do 10.000 sztuk. W sprzyjajacych warun-




kach (ciepto, wilgoé, ciemnosé 1 zaduch) ilosé
pokolet moze dojéé¢ do czterech. Szybkosé roz-
mnazania wolka jest ogromna, bo np. jesh w
kwietniu wpuscié do spichrza tylko jedna pare
wolkow i pozwoli¢ im si¢ swobodnie rozmnazac,
to w czerwecu bedzie ich 40, w lipcu 880, a we
wrzesniu 20 tysiecy. Przy tym trzeba wiedzieé,
ze 10 tysiecy wolkéw wraz ze swoim potomstwem
moze zniszczy¢ w ciagu roku 750 kg zboza, po-
wodujac jednoczesnie i posrednie straty przez
zagrzewanie, wilzenie i uszkodzenie oslonek ziar-
na oraz przez to, ze w takim zbozu chetnie rozwi-
jaja sie 1 inne szkodniki owadzie, pajeczaki i bak-
terie chorobotwércze. .

Szlkody. Postaciami uszkadzajacymi sa owa-
dy doroste i larwy. Najchetniej uszkadzaja zyto
1 pszenicg, nastepnie jeczmien, owies, gryke, kuku-
rydze, ryz, makaron 1 in. Atakuja réwniez proso,
w jego ziarnie nie moga sie rozwijaé. Uszkodzo-
ne przez chrzaszcze ziarno ma wyzarte nieregu-
larne dziury w réznych miejscach. Précz tego
rodzaju uszkedzen, ziarno moze mieé¢ okragle 1
regularne otwory, przez ktére wychodza chrzasz-
cze po zakoficzeniu rozwoju z ziarna. |akie
ziarno jest wewnatrz catkiem puste. Wolek zbo-
zowy nie opanowuje maki, nasion roslin motyl-
kowych, oleistych i klebkéw buraka. Obecnosé
wolka w ziarnie lub mace wywoluje u ludzi 1
zwierzat biegunke i inne choroby Zoladka.

Dwa pokolenia jednej pary niszcza w ciagu
voku od %2 do 2 kg ziarna, a w ciagu 5 lat roz-
mnazajac si¢ normalnie zniszezylyby okolo 40
* tys. kg ziarna. Jest to iloéé pokazna, tym bar-
dziej, ze spichrze nasze miewajg nie jedna, nie
10 i nie 100 par tych szkodnikéw, ale znacznie
wiecej. Poza tym wolki zanieczyszczaja ziarno,
zwigkszaja jego wilgotnosé, co powoduje fermen-
tacje.

. Zwalczanie. Jak uchronié¢ sie od tej plagi? —
pytacie Szanowni Czytelnicy. Przede wszyst-
kim nalezy wotka pozbawié warunkéw sprzy-
jajacych jego rozwojowi. Spichrze powinny byé
przestronnie budowane, suche, sciany tynkowa-
ne bez szczelin, podlogi cementowane, duzo o-
kien, — nastepnie stale wietrzone, utrzymane w
czystosci, a ziarno stale przsuszame. Spichrz za-

wolczony nalezy calkowicie opréznié z ziarna i

innych plodéw, dokladnie oczyscié sufity i scia- =

ny, podiogi wymyé goraca woda, usunaé wszel-
kie nieczystoici takze z pod podlogi drewnianej
i spalié. Wiszystkie szezeliny zalepié gling, ce-
mentem itp., $ciany 1 sufity wybielic. Worki wy-
parzyé w piecu chlebowym lub parniku. W takich
spichrzach wolek niechetnie sie gniezdzi, ale cal-
kowicie go wygubié nie mozna, bo gdy cho¢ nie-
wielka ilos¢ wotkéw pozostanie, to szybko znéw
sie rozmnoza. Dlatego konieczne jest zwalcza-
nie wolka w spichrzach przez ‘dezynfekcje 1j.
stosowanie $rodkéw chemicznych, wigl. gazow
zabdjezych dla wolka. Dotychczas stosowano
rézne srodki gazowe, np. dwusiarczek wegla i
chloropikryne, skuteczne lecz kosztowne i nie-
bezpieczne w stosowaniu (wybuchowe, wzgled-
nie bardzo trujace). Srodki te wymagaja doklad-
nego uszczelnienia $pichrza, wielkiej ostroznosci
przy stosowaniu, fachowcéw do przeprowadze-
nia dezynfekcji itp. Dobre wyniki daje stosowa-
nie emulsji wapiennej - naftowej lub preparatu
wAgranu' wyrabianego przez ,,Azot" w Jaworz-
nie. Emulsje naftowo - wapienna przygotowuje
sie 1 stosuje w nastepujacy sposob. Po zlasowa-
niu 2 kg wapna palonego rozprowadza si¢ go 5
litrami wody i nastepnie ciagle mieszajac, az
powstanie réwnomierne, o wygladzie mleka, emul-
sja, dodaje sie 1 kg nafty. Tym plynem o wy-
gladzie mleka wybiela sie lub opryskuje (opryski-
waczem ogrodowym) spichrz, uzywajac na |

‘m kw. powierzchni skladu | litr przygotowanej

emulsji, Drugim zaleconym érodkim do dezyn-
fekej pustych pomieszezen skladowych jest pre-
parat Agran. Emulsje Agranu przygotowuje sie
biorac na 9 litréw wody | kg Agianu i miesza
sie dokladnie az powsatnie biala jak mleko emul-
sja. [Emulsjg ta opryskuje sie obficie sciany, szcze
liny i katy. Zabieg opryskiwania nalezy wykony-
waé w dni cieple lecz niezbyt sloneczne, gdyz
wiedy szkodniki chetnie wychodza z ukrycia.
Po opryskaniu spichrz nalezy dokladnie wy-
wietizyé 1 zostawié, o ile jest to mozliwe, na ja-
ki czas pusty, aby szkodniki wyginely. Nie wy-
starczy poprzestaé¢ na tym iednorazowym zabie-
gu, czystosé bowiem nalezy zachowywac i wte-
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dy gdy swieze ziarno lezy na skladzie. W zapel-
nionym spichrzu trzeba przynajmniej raz na ly-
dzien zamiataé smiecie i kurz, 2z katéw wymia-
ta¢ resztki, tam bowiem najchetniej w zimie kry-
ja sie szkodniki. Pracownik wykonujacy zabieg
opryskiwania musi byé zaopatrzony w maske o-
chronng lub conajmniej w okulary ochronne. W
malych pustych spichrzach mozna po starannym
ich oczyszezeniu, zwalczyé wolka przy pomocy
przynet. W tym celu rozklada sie w oczyszczonym
spichrzu kupkami niewielkie ilosei  zwilzonego
ziarna. Do przynet tych chetnie ciagaja wotki,
trzeba wiec je co kilka dni zbieraé i pali¢, a na
ich miejsce klaé swieze.

Radykalnym 1 najpewniejszych érodkiem
zniszczenia wolka w ziarnie konsumcyjnym jest
zaprawienie go Azotoxem, wyrabianym przez
panstwowa fabryke ,,Azot" w Jaworznie. Istnie-
ja dwa rodzaje Azotoxu, a mianowicie Azotox
5%, to jest zawierajacy 5% czystego skladnika
DDT. i Azotox 10% zawierajacy 10% czyste-
go skfadnika DDT. Do zaprawiania ziarna prze
ciw wolkowi uzywa si¢ nastepujacych ilosei:

na 100 kg ziarna uzywa sie 100 g Azotox
5 procentowego,

na 100 kg ziarna uzywa sie 50 g Azotoxu
10 procentowego.

Dawel; tvch pod osobista odpowiedzialnoscig
kierownika magazynu nie wolno przekroczyé.
Dla dokladnego rozprowadzenia preparatu w
ziarnie, nalezy uzyé zaprawiarek do suchego za-
prawiania, mieszajac kazda porcje conajmniej 10
minut. O ile w magazynie jest aparat do mecha-
nicznego szuflowania (przesypywania) ziarna, '
mozna wieksza 1ilos¢ zboza np. | tong
w trakcie chemicznego réwnomiernego prze-
sypywania opylié odpowiednia dawka preparatu
przy pomocy opylacza ogrodniczego o réwno-
miernym rozpyle. Opylanie ziarna s2uflowanego
recznie jest niedopuszczalne. W trakeie zabiegu
pracownik opylajacy powinien mieé maske ochron
na lub conajmniej okulary ochronne.

W kazdym magazynie powinna byé prowa-
dzona’ewidencja zaprawionego Azotoxem zbo-
za 1 przed oddaniem na przemial zaprawione
ziarno musi byé oczyszczone na wialni, Przy
przesylce takiego ziarna do mlyna nalezy zazna-
czyé, ze bylo ono zaprawione Azotoxem. Z'apra~
wianie tej samej partii zboza Azotoxem poraz
drugi jest niedopuszczalne.

Zwalczanie wolka zBozowego jest obowiaz-
kiem spolecznym, trzeba go zwalczaé zbiorowo.

W. H.

Gospodarka materialem siewnym w rolnictwie
radzieckim

Przygotowanie materialu siewnego w kolcho- '

zach rozpoczyna si¢ bezpoirednio po zbiorach i
wedlug obowiazujacych przepiséw trwa do 15
listopada. ‘Przepisy te zabraniaja uzywania ma-
terialu zebranego z pél nasiennych na jakiekol-
wiek inne cele, niz na zasiewy, a winni ich prze-
kroczenia sa pociagani do odpowiedzialnoéci tak,
jak za zwykle przestepstwo kryminalne. W ten
sposob stworzone zostaly mocne podstawy dla
racjonalnej gospodarki materialem siewnym w
kazdym gospodarstwie rolnym, ktére w mysl o-
bowiazujacych przepiséw musi gromadzi¢ ten ma-
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terial we wlasnym zakresie i z wlasnych srodkéw,
nie ogladajac si¢ na pomoc panstwa.

Jak wyjasnia ,Kolchoznoje Proizwodstwo",
ustawa naklada na poszczegolne gospodarstwa
rolne obowiazek wydzielenia materialu siewnego
na caly rok. Material siewny, podobnie jak re-
zerwa paszowa, stanowij nienaruszalny fundusz
kazdego ‘gospodarstwa, ktéry jest co rok uzupel-
niany w stosunku 10 do 15 procent rocznego za-
potrzebowania. Wyborowe ziarno, zebrane z po-
la nasiennego, winno odznaczaé sie wysokimi za-
letami i dlatego omlot jest dokonywany ze szeze-



golna starannoscia, aby nie dopuicié do uszko-
dzenia materialu siewnego, co mogloby spowo-
~ dowaé obnizenia jego zdolnoéci kielkowania.
Ziarno otrzymywane z mlockarni just podda-
wane suszeniu w celu zredukowania jego wilgot-
nosci do przepisanych norm, ktére w zaleznosci
od okregu wahaja si¢ w granicach od 14 do 17%s.
Normy dla kazdego gatunku zbéz
wedlug panstwowych standartéw, zaréwno co
do stopmia wilgotnosei, jak 1

sa ustalane

innych warunkéw
wymaganych dla materialu siewnego. Nalezy
dodaé, ze po omléceniu, nasiona sa starannie
oczyszczane od uszkodzonych lub niedostatecz-
nie rozwinietych ziaren, jak réwniez od wszel-
kich zanieczyszczen mineralnych i roslinnych,

Podczas czyszczenia i sortowania materialu
nasiennego zwraca si¢ baczna uwage na to, aby
byl on zabezpieczony od przedostawania sie za-
nieczyszczen z innego gatunku zboza, jak réw-
niez od wszelkiego rodzaju szkodnikéw zbozo-
wych. Dlatego tez oczyszczanie takie przepro-
wadza si¢ z reguly po za magazynem i to w od-
leglosci nie mniejszej, niz 100 metréw od innych
gatunkéw zbéz. Po oczyszezeniu kazdej partii
wialnie, triery i inne maszyny oczyszczajace sa
poddawane gruntownemu oczyszczeniu.

Na przechowanie oddaje sie tylko ziarno, od-
znaczajace si¢ wszystkimi zaletami, jakich wy-
maga si¢ od dobrego materialu siewnego. Wedlug
swych wlasciwosci siewnych winno ono odpowia-
daé pierwszemu standartowi, jesli ma byé zasia-
ne na polu masiennym i przynajmniej drugiemu
standartowi, jezeli ma byé zasiane na polu ogél-
nym. Wygokoéé warstwy ziarna zbozowego nie

moze przekraczaé 1,5 do 2 metréw, a nasion ole-
istych | metra. Kazdy gatunek nasienia musi byé
przechowywany oddzielnie, przy czym nie moga
znajdowaé sie obok siebie takie gatunki zbdz,
ktére trudno jest oddzielié w razie zmieszania,
jak np. pszenica i owies w jeczmieniu lub zyto
W pszenicy.

Magazynier ma obowiazek przynajmnie; dwa
razy tygodniowo przeprowadzi¢ sprawdzenie wa-
runkéw przechowania materialu siewnego, zwra-
cajac szczegblng uwage na temperature nasion
oraz na szkodnikéw zbozowych. Wyniki tych
sprawdzan sa zapisywane do specjalnej ksiazki
magazynowej, a jesli beda ujawnione nadmierne
temperatury, to bada si¢ cala parti¢ nasion w ce-
lu wykrycia Zrédla infekeji, przy czym zagrzane
ziarno usuwa si¢ z ogoblne) masy i poddaje sig
ochlodzeniu za pomoca wialm lub przez wysy-
panie w przewiewnym miejscu.

Material siewny jest przynajmniej dwa razy
w ciggu sezonu poddawany starannemu badaniu
zdolnosci do kielkowania, wilgotnosci, zanie-
czyszczenia | zakazenie szkodnikami. Selekeje
przeprowadza agronom lub kierownik laborato-
rium, przy czym ziarna, kiore nie wykazuja nie-
zbednych zalet, sa wymieniane w innych kolcho-
zach na ziaro wyborowe, nadajace si¢ do siewu.

Do przechowania materialu siewnego uzywa
si¢ pomieszczen suchych i posiadajacych dobra
wentylacje. Przed wsypaniem ziarna do pomiesz-
czenia takie s3 poddawane dokladnemu oczysz-
czeniu oraz dezynfekeji.

2 B. Z.
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Z PRASY ZAGRANICZNE]

Masowa predulycja suszarely do ziarna

Jak donosi, ,,Prawda", przodujace kolchozy
Pronskiego okregu wyprodukowaly ostatnio kil-
kadziesiat suszarek bebnowych do suszenia ziarna
chlebowego. Suszarki te odznaczaja si¢ niezwy-
kle prosta konstrukcja. Skladaja sie one miano-
wicie z pieca, bebna 1 urzadzenia do zasypywania
ziarna. Taki agregat mozna wykonaé w jeden
dzien, a jego zdolno$é przepustowa wynosi 10 do
18 ton ziarna na dobe.

W zwiazku z tym biuro okregowe partii opu-
blikowalo uchwale, zalecajaca suszenie ziarna
w kolchozach przy pomocy tego typu suszarek.
Uchwala ta znalazla zywy oddzwiek w kolcho-
zach calego okregu, czego dowodem jest fakt, Ze
obecnie znajduje sie juz w budowie przeszlo 400
suszarek. Codziennie wprowadzane sa do akeji
coraz to nowe suszarki, przy pomocy ktérych
przyspieszone zostalo tempo dostaw zboza do
patstwowych punktéw zsypu.

Nowe odmiany gryki

Szatilowska stacja hodowli nasion przez zasto-
sowanie w selekcji metody uczonego radzieckie-
go Miczurina, moze si¢ poszczycié powaznymi o-
siggnieciami w zakresie wyhodow#nia nowych
odmian gryki. Jak donosi czasopismo ,.Selekcja
i siemionowodstwo"’, z nowych odmian gryki za-
sluguje na uwage gryka Orlowska 2, ktéra prze-
szla w roku 1948 przez probe ogélnopanstwowa
na 122 polach doswiadezalnych 23 okregéw
ZSRR oraz szybko dojrzewajaca gryka, t. zw.
wkorospiela 3, zalecana do siewu po zbozu.
Odmiana ,,Orlowska 2" zostala wyhodowana z
miejscowe] gryki w okregu Sumskim, gdzie w wa-
runkach suszy w r. 1936 byl vzyskany najwyz-
szy urodzaj. Okres wegetacyjny tej odmiany przy
plodozmianie wynosi 70 do 80 dni, a jako kultura
pozmwna nie wiecej, niz 60 do 65 dai. Urodzaj-
nos¢ tej odmiany dzieki dokonanej selekeji pod-
niesiona zostala z 7,67 g w 1939 roku do 17,32 q
w 1947 roku z hektara. Orlowska 2 ma grube
‘ziarno z wydajnoscia kaszy 77%, zawartoscia
biatka 13,5% i tluszezu 2,6%. Jakosé kaszy wy-
soka, rozgotowuje sie bardzo dobrze. Jesli cho-
dzi o odmiane ,,Skorospiela 3", to urodzajnoié
jej z 13,65 q z ha w 1940 podniesiona zostala
w r. 1947 do 15.76 q z ha. Waga absolutna
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wynosi 23,3 gr, wydajnosé kaszy 77,4%, zawar-
tos¢ biatka 13,62% i zawartoié thuszezu 2.82%%.

Migdzynarodowy palkt pszeniczny przynidsl juz
USA strate | miliona dolaréw

Londynski ,,Observer" zamiescit wiadomosé,
ze wedlug oceny rzadu USA eksport pszenicy
amerykanskiej w ramach paktu pszenicznego, za-
wartego w styczniu roku biezacego, a wprowa-
dzonego w zycie | sierpnia r. b., przyniést juz
strate ponad | milion dolaréw. Fksport ten wy-
niést dotychczas okolo 6 milionéw buszli, przy
czym strata na kazdym buszlu wahala sie w
granicach od 8 do 18 penséw z powodu ustalone;
przez pakt ceny maksymalnej, Strata stanowi
roznicg miedzy cena maksymalna i cena na rynku
wewnetrznym w poszcezegolnych portach. Trzy
czwarte wyslanej za granice pszenicy dostarczyt
rzad USA, co przyniosto mu dotkliwa strate, po-
niewaz placil on sam znacznie wyzsze ceny, niz
te, jakie otrzymuje od odbiorcéw zagranicznych.
Dodaé nalezy, ze prywatni kupcy, ktérzy dostar-
czyli pozostala czwarta czes¢ calego eksportu,
otrzymali od rzadu ustalone subwencje. Oni wiec
zarobili, podczas gdy rzad ponidsl strate.

12 q lnu z hektara

Czasopismo ,,Kolchoznoje Proizwodstwo™ za-
mieszcza opowiadanie E. Kalazinoj, Bohaterki
Pracy Socjalistycznej, grupowej kolchozu ,, Tru-
zenik",

W roku 1948 z dziatki 4,1 ha, pisze autorka
jej grupa zebrala po 10,14 q widkna Inu 1 5.2 q
nasion z kazdego hektara, Zasiewy byly prze -
prowadzone wczesnie 1 3 krotnie len byl zasilanv
nawozami sztucznymi. Szczegdlna uwage zwro-
cono na zbiér, ktéry przeprowadzono w okresie
od 20 czerwca do 27 lipca. Przed dostarczeniem
na punkty zsypu przeprowadzone zostalo do-
kfadne sortowanie lnu, przy ktérym widkna ko-
loru szarego i widkna nieodpowiedniej dlugosci
zostaly usuniete. W roku 1949 grupa postawila
sobie za zadanie zebraé po 12 q z dlugowlékniste-
go Inu z ha i wezwala do wspélzawodnictwa ho-
dowedw Inu z calego okregu. W roku biezacym



grupa zasiewy wykonala w cztery dni, przy ezym
norme¢ wysiewu ze |00 kilograméw podniesiono
do 120 kilograméw na hektar i wysiano wieksze,
niz w roku ubieglym ilosci nawozéw sztucznych.
Zasiewy rozwijaly sie dobrze, w ciagu roku pie-
lono je trzy razy, a raz opryskiwano srodkiem
chemicznym przeciwko s.kodnikom. Planowany
plon bedzie z pewnascia przekroczony.

Jak przystosowaé Trier do oczyszczania owsa
i zZvla z owsika?

To samo czasopismo podaje latwy i nieskom-
plikowany sposéb przystosowania triera do oczy-
szczania ziarna od owsika. Przystosowanie pole-
ga na wykorzystaniu pracy ,,gorki*. Réznica jest
tylko ta, ze na ,,gérce" ziarno sie styka z plét-
nem 5 do 6 metréw dlugosci, a w trierze dzieki
obracaniu si¢ do momentu przejicia przez caly
cylinder styk z plétnem zwigksza sie do 27 — 36
metréw, :

Dla oczyszczania zyta i owsa od owsika wyj-
muje sie z ramy cylinder, a z niego beben z sitem.
Z cylindra wyjmuje sie wlot slimaka i pierscien
wewnetrzny, znajdujacy sie miedzy cylindrem
do owsika i kakolu. Pézniej z zelaza obreczowe-
80 sporzadza si¢ 7 piericieni o srednicy 6 mili-

_metréw mniejszej od wewnetrznej srednicy cy-

lindra. Kofce pierscieni za wyjatkiem jednego
zamocowuje si¢ nitami. Z workowego pldtna
zszywa sie worek dlugosci 2,2 metra o srednicy

3 centymetréw. Po obu koficach worka umiesz-
cza si¢ po jednym piericieniu, przy czym worek
wstawia si¢ do cylindra.  Piericienie w korcu
worka winny szczelnie przylegaé do wewnetrznej

czgici cylindra. Z przodu pierscied umocowuje

sie drutem lub paskiem skérzanym do cylindra.
O_d tylu qluﬂra pierscien umocowuje sie paska-
mi do nacigé, gdzie wychodzi ziarno z cylindra
ka_koloweg_o. Otwory, do ktérych wehodzilo ziar-
mo z owuloyve] czgsel cylindra sa szczelnie za-
k.ryte. natomiast otwory przez ktére wychodzilo
ziammo z kgkolowego cylindra, nie sa przykryte,
tq?dy bowiem przechodzié bedzie oczyszczone
ziarno.

i

Wszystkie pozostale pieé pierscieni wstawia
si¢ na jednakowej odleglosci do cylindra w celu
szczelnego przycisnigcia plétna do wewnetrzne;
czesci cylindra, przyczym nie moga si¢ tworzyé
zadne zmarszezki | nieréwnosci w plétnie miedzy
pierscieniami. Dla wigkszej mocy nad otworami
migdzy kakolowym i owsikowym cylindrami wsta
wia sie dodatkowo niesklepany piericien, ktory
przyszywa si¢ do wycieé lub umocowuje drutem
albo rzemieniem.

Z zewnetrznej czesci wlotu slimaka umocowu-
je si¢ pret z pierscieniami, przy czym uchwyty
Przygina sie do dna korpusu $limaka. Srodkowy
otwor w wylocie slimaka zamyka sie pokrywka z
blachy, a prawy koniec zagina sie do wnetrza na
glebokosé 3 centymetréw. W koricu wlotu pod
dZwignia nalezy odkreci¢ po jednej srubie wew-
netrznej z obu stron i odgiaé konice wlotu élimaka,
aby w ten sposob zwigkszyé otwory dla przecho-
dzenia owsika. Dno wlotu $limaka nie powinno
dotykaé obudowy, do ktérej umocowany jest cy-
linder. :

Z drzewa sosnowego wystrugaé nalezy dwie
deseczki 3 centymetry grubosci, 7 centymetréw
szerokosci 1 200 centymetréw dlugosci. Z wlosia
konskiego lub szczeciny dlugosci 10 centymetrow
robi sie szczotke grubosci | centymetr. Szczotke
te naklada sie na jedna z desek na cala jej diu-
gosé, przy czym dla wigkszej mocy zalewa sig
klejem stolarskim. Na to wlosie nakfada si¢ dru-
ga deskemprzy czym obie si¢ laczy za pomoca
gwozdzi. Wlosy szczotki réwna si¢ nozycami na
odleglosci 2,5 centymetréw od desek. Z zelaza
obreczowego wykonaé nalezy dwa umocowania
dla szczotki. Jeden koniec tego umocowania przy-
kreca sie sruba do desek szczotki na odleglosci
10 centymetréw od konca, a drugi koniec otwo-
rem nadziewa sie na o$ cylindra i éruba dokreca
sie tak, aby szczotka byla przymocowana, Do -
daé¢ nalezy, e szczotke zamocowuje si¢ rowno-
legle do osi. cylindra na odleglosei 21 centyme-
tréw od gémych koficéw wlosia i na odleglosci
20 centymetréw oc} prawego brzegu wlotu sli-
maka.

Zdolnosé produkcyjna przebudowanego w ten
sposéb triera wynosi 600 do 650 kilograméw czy
stego ziarna na godzing.

g B. Z.
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CEDULY GIELD

Warszawa Gdarisk
T O W A R 9.1X.49 2.IX 49
Produc. | ap. skupu Produc. | ap skupu
|2
Pszenica I stand. 3.550 | 3.800 3.500 3.750
Zyto 2.060 2.225 2.060 2,240
Jeczmien 1 stand. 2.500 2,675 2.500 2,690
Owies 1.900 2.075 1.800 2.000
Gryka 3.700 4.000 3700 4.000
Proso 3.000 3.300 3.000 8,300
franco wagon stacja zaladowania
Maka zytnia 97% 3 2.900 — 3.000
A & 82% % 3.150 - 3.350
" ” 80% . = T =y
0 ! 65 % o 3.840 — 3.990
. B0% — 4.200 = 4.300
& - wyciggowa 28% Lo 5.700 = 5.800
pszeana 87% T 4.600 — - 4.700
" " 80% Tk = Y37 1L
2 " 727% £ 5.700 — 5.800
s . 81% o ' — — 6.100°
s &t 50% - ¢ 6.650 — 6.800
* . poflednia 5 3.150 . 3.350
» Jeczmienna poflednia ey . 1.500 - —
Kasza jeczmienna 63% — 4.100 - 4.100
» Pperlowa 46% e 5.300 — §.300
» Hryczana palona o 9.309 - 9.300
~ Jaglana o3 6.300 - 6.300
Peczak = 4.100 — 4.100
Platki owslane o 6.100 —_— 6,100
Kaszka manna = 7.900 — 7.900
Otreby pszenne 1 stand. 1.800 1.800 =
v < %5 g 1.850 — 1.650 —_
B Zytnle . 1.250 — 1.250 Lete
5 jeczmienne 1.150 — 1150 —
b owsiane — — S 2 L
franco wagon stacja odbloreza ‘
Groch Victoria 7 stand. 6.200 —_ 6.200 -—
i zolty 1 stand. 4.100 — 4.100 -
2] Folger I stand. 5.100 - 5.100 -
Fasola biala jedn. bez odmiany 5.500 —_— 5.500 -
7Y o i Bomba % 8.000 — 6.000 -
" % o Perliéwka 6.500 — 6.500 ==
" " " Pickny Jnﬂ 8.000 = o /.000 e
" . mieszana 5.000 —_ 5,000 1
»  kolorowa jednolita 4.300 — 4.300 >
- o slarkowa 5.000 —_ 5.000 | * i
" " mieszana 4.000 — 4.000 ek
Soja 10.500 — 10.500 -
Rzepak ozimy 6.200 - 6.200 e
- ary 5.600 — 5.600 =
Rzepik ozimy 5.600 — 5.600 =
w. Y 5.000 — § 00N —
Nasiéna Inu 10,500 -- 10.500 -
,. konopi 6.200 - 6.200 —
Mak niebiesk{ 15.000 — 16.000 —_
Corczyca biala 6.000 s 6.000 o
e Czarna 15.000 = 15.000 —
od do od do
Makuchy rzepakowe — 5 Ol o
4 Iniane —=> S - —
Siano 800 850 726 75
Sloma v — 500 550
Cebula 2.100 - 2,500 3.200
Pomidory 7.000 — 7.600 10.500
Buraki éwiklowe 730 - 1.400 1.800
Kapusta biala 600 - 700 450
Ogorki . 3,750 £ 4.000 5,500
Pory 3,950 — 8.000 7.800
Selery 4.000 o 6.000 7.800
Pietruszka - — 8.000 7.800
Marchew 980 — 1.400 1.800
Olej rzepakowy 23.000 25.000 e =
» Inlany 49.000 52,000 54.000 —
Pokost — — 66.000 70,000




ZBOZOWO ~-TOWAROWYCH

Krakdw Poznan Wroclaw
9.1X.49 9.IX 49 9.1X.49
Produg, | Ap. skupu Produc, . skupu Produc, Ap. skupu
3.550 3.800 3.450 3.700 3.450 8.700
2:100 2.300 2.000 2175 2.000 2.175
2.500 2100 2.500 2,675 2.500 26876
1.900 2.100 1.900 2.095 1.900 2076
3.700 4.000 3.700 4.000 3.700 4.000
3.000 3.300 3.000 3.300 3.000 3.300
- o 2.950 T 2.900 JL 2.950
- 3.350 o= 3.200 — 3.250
— 3.940 = — -— 3.800
—_ 4.8300 — 4.200 o 4.200
— e 6.700 -_— — 5.700
- 4.700 —_ 4.650 — 4.650
-~ 5.450 — — — —
g 5.700 _ 5.600 — 5.700
— 6.100 _ — —_— 6.060
= £.800 —_— 8.650 - 6.700
= 3.350 —_ 3.200 -— 3.250
_— 4.100 — 4100 — 4.100
st 5.300 — 5,300 — 5.300
— 9.300 — 9.800 — 9.300
~ - 8.600 — 8.600 = 6.600
- 4.100 - o 4,100 He -
— 6.100 - 6.100 -— 6.100
— 7.9000 —_ 7.900 — 7.900
1.800 — 1.800 =3 1.800 =
1.650 —_ 1.650 — 1.650 3
1.250 — 1.250 -_— 1.260 —
1.150 — 1.150 —_— 1.160 =2
6.200 - 6.200 — 6.200 s
4.100 o . 4.100 = 4.100 -
5.100 — 5,100 — 5.100 e
5500 —- 5.500 — 5.500 =
6.000 - 6.000 — 6.000 x
6.500 — 8.500 — 8.500 =
8000 — 8.000 — 8.000 a2
5.000 -— 5.000 | - 5,000 ey
4.800 —_ 4.300 — 4.300 —
5.000 — 5.000 —_ 5.000 ==
4.000 —- 4.000 — 4.000 bl =
10.500 — 10.500 — 10.500 Gy
6.200 - 6.20D _— 6.200 =
5.600 —_— 5.600 - 5.600 s
5.800 o 5.600 —_— 5.600 vy
5.000 - 5.000 — 5.000 o
10.500 — 10500 —_— 10.500 =<
8.200 | —_ 6.200 — 8.200 -
15.000 —_ 15.000 — 15.000 —
6.000 —_ 6.000 — R non -_—
15.000 — 15 000 — 16 NN —
Ood do do od do
2 — 2.800 2.400 1.800 —
= et 4200 4.300 4.000 —
=2 —_ 725 75 6N 850
= — 400 450 RO8 800
1.600 < 1.800 2.300 2,500 2.500 2.900
9.000 12,000 6,000 9.000 2.000 9.000
1.400 1.600 1.200 1.400 1.000 1.300
1.200 1.400 600 200 500 600
6.000 10.000 2,000 6.000 2.400 2.600
-— — -t — 3.000 8.500
— — — - 3.000 3.500
== g — 2.000 2.500
1.500 2,000 1.100 1.300 1.000 1.300
34.000 35.000 25.000 27.000 26.000 27.000
55.000 56.000 50.000 ’5.000 52.000 54.000
62.000 75.000 — —_— 50.000 64.000
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Przeglad zagadnien handlu wewnetrznego

Rozwdj handlu uspolecznionego w I pélroczu

O stale rosnacym udziale uspolecznionego apa-
ratu handlowego w ogélnym obrocie towarowym
$wiadcza ogloszone ostatnio cyfry, ilustrujace po-
réwnawczo obroty handlu uspolecznionego w pier-
wszych pélroczach lat 1948 1 1949,

W tym okresie roku 1949 handlowy panstwo-
wy i spoldzielezy zakupil tacznie o 181% wiecej
zyta, o 216" wiecej trzody chlewnej, o 105%
wiece] jaj itd. niz w pierwszym potroczu 1948 r.

Réwnoczesnie wzrosta masa towarowa dopro-
wadzana przez ten apaiat do konsument; wzrost
ten wyniést np. 295% w zakresie miesa, 135%
w zakresie ryb, 107%0 w zakresie jaj itp., zaé w
artykutach przemystowych 315% w zakresie my-
dla, 99% w zakresie mebli itp.

Cyfry powyzsze ilustruja dobitnie organizacyj-
na 1 gospodarcza preznoéé uspolecznionego apa-

ratu handlowego i sa dowodem stale postepuja~

cej przebudowy naszego Zycia gospodarczego.

Na marginesie nowych standartéw i cen zbhéz -

Uchwata Komitetu Ekonomicznego Rady Mi-
nistréw z 27 lipca rb. normujaca sprawe cen 1
standartow zbbéz w obrocie w roku gospodar-
czym 1949/50 jest niewatpliwie znana w szcze-
golach naszym czytelnikom.

Na tym miejscu pragniemy zwrécié uwage na
niektore ogdlne momenty wiazace sie z tym do-
niostym aktem naszej polityki gospodarcze;.

Przede wszystkim wydaje si¢ zastugiwaé na
podkreslenie fakt, iz w tym roku gospodarczym
ceny zboz zostaly wyraZnie powiazane z zagad-
nieniem jakosci ziarna; dla zrézniczkowania tej
jakosci przyjeto jako mierniki: ciezar gatunkowy
ziarna, stopien wilgotnoéel, czystosé ziarna, sto-
pien porazenia $niecia (przy pszenicy) oraz sto-
piefi porazenia wolkiem zbozowym.
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Nie ulega watpliwosci, ze uzaleznienie ceny
zboz od powyzszych czynnikéw, wyrazajace sie
przez stosowanie odpowiednich potracen od ceny
zasadniczej, jest dowodem, ze nasza gospodarka
zbozowa weszla juz na trwale tory normalizacji.

W okresie kilku pierwszych lat po wyzwoleniu
kraju zadaniem najblizszym polskiego rolnictwa
bylo przede wszystkim zwiekszenie ogblnej po-
wierzchni siewnej przez likwidacje odlogéow oraz
walka o wyprodukowanie jak najwiekszej masy
towarowej. I

Takie postawienie sprawy bylo stuszne 1 ko-
nieczne na tym etapie tymbardziej, ze organiza-
cja rynku zbozowego wykazywala wéwczas-je-
sztzeapowazne luki w zwiazku z czym nacisk
aparatu handlowego na produkeje w kierunku
planowego podnoszenia jakosci dostarczanego to-
waru nie mégl byé dostatecznie intensywny.

Obecnie sytuacja ta ulegla radykalnej zmia-

nie.

Sukcesy produkeji zbozowej w roku ubieglym
i biezgcym zbiegaja si¢ z catkowitym wykrysta-
lizowaniem sie struktury organizacyjnej rynku
zbozowego.

Zbieznoéé tych dwéch stron naszej gospodarki
zbozowe) pozwala w konsekwencji na postawie-
nie juz przed rolnictwem zagadnienia jakosci je-
go produkeji. ‘

Wyrazem tego nastawiénia jest m. in. i poli-
tyka cen, ktéra znalazla wyraz w wymienione)
na wstepie uchwale Komitetu Ekonomicznego

Rady Ministréw.

Rolnik produkujacy ziarno o mniejszym cie-
zarze gatunkowym, przechowujacy je w zlych
waurnkach, sprzyjajacych zawilgotmieniu lub za-
wolczeniu — otrzyma niZszg cene niz jego sa-
siad, gospodarujacy pilniej 1 umiejetnie].

Jest jasne, ze takie ujecie zagadnignia ceny
zbbz zawiera w sobie powazny bodziec do pod-
niesienia jakosci masy towarowej wplywajacej od
producenta do aparatu handlowego, a réwnocze-
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énie pozwala temu ostatniemu na doprowadzenie
do konsumenta przetworéw zbozowych wypro-
dukowanych z wlasciwego surowca.

Nowy system cen i standartéw — jak to pod-
kreslit Minister Handlu Wewnetrznego dr Ta-
deusz Dietrich — ,,jest wyrazem dalszego pogle-
biania i usprawnienia planowej gospodarki w za-
kresie produkeji i obrotu zbozem. Gospodarka
ta, gwarantujac rolnikom stale sprawiedliwe ceny
réwnoczeénie zabezpiecza rynek przed prébami
spekulacji oraz zapewnia $wiatu pracy mozliwie
najlepsze i najsprawniejsze zaopatrzenie w make

i chleb™,

Doniosla ' inicjatywa ruchu lgcznosci na lerenie
handlu uspolecZnionego

Istota zagadnienia ruchu lacznosci miedzy mia-
stem a wsia, miedzy masami robotniczymi i chlop
skimi jest niewatpliwie znana naszym czytelnikim
z prasy codziennej.

Dotychezas akcja ta, o glebokim znaczeniu
spolecznym | politycznym, przebiegala gléwnie
w formie pomocy technicznej i kulturalno - oéwia
towe), okazywane) wsi przez ekipy robotnicze.

W ciggu roku, ktéry uplynal niedawno od
chwili podjecia tej akcji, ruch lacznoéci prze-
ksztalcil sie’'w potezmy instrument walki mas ro-
botniczych i inteligencji pracujacej z kultural-
nym, technicznym i zdrowotnym zaniedbaniem
naszych terendw wiejskich.

Jednakze powyzsze ramy nie wyczerpuja tych
wszystkich potrzeb 1 bolaczek Zycia wiejskiego,
na zaspokajanie i wysuwanie ktérych powinna
by¢ skierowana omawiana akcja; tych potrzeb i
bolaczek jest znacznie wigcej — i tu otwiera sig
szerokie pole dla nowej inicjatywy.

Mimo miewatpliwego i stale postepujacego roz-
woju sieci ' handlu uspolecznionego na terenie
wiejskim nalezy obiektywnie stwierdzié, ze istnie-
ja tu nadal braki, wyrazajace sie przede wszyst-
kiem w niedostatecznym poziomie wyszkolenia
znacznej _quby personelu spoldzielczych placé-
wek handlowych, co powoduje wadliwa organi-
zacje sklepéw, zla segregacje towaréw, braki w
asorlymencie itp.

. géw w roznych punktach kraju, by stuzyé

Nie trzeba dodawaé, ze wszystkie tego rodza-
ju usterki s3 przystowiowa woda na mlyn dla
lepiej zorganizowanych sklepéw prywatnych, co
w konsekwencji prowadzié moze do poderwania
zaufania klienteli do placéwek handlu uspolecz-
nionego.

Tak oto stanelo przed ruchem lacznoici nowe
zagadnienie: okazanie pomocy wiejskiemu apa-
ratowi handlu uspolecznionego.

Zadanie to moga wykonaé wykwalifikowax\n' i
doswiadczeni pracownicy nowoczesnych i dosko-
nale zorganizowanych sklepéw panstwowych i
spéldzielczych w miastach.

W tej chwili akcja powyisza jest jeszcze w
stadium organizacji, lecz znaczenie przywiazy-
wane do niej, zaréwno przez Min. Handlu We-
wnetrznego, jak 1 przez Centralne Organizacje"-.
Spéldzielcze pozwala przewidywaé, ze juz we
najblizszym czasie zostana tu uzyskane konkret-
ne rezultaty i, ze ekipy pracownikéw uspofecz-
nionego handlu miejskiego zawitaja wkrétce z
przyjacielska wizyta do swych wiejskich kole-
m
bezposrednia rada 1 pomoca przy usuwaniu ble-
déw 1 niedomagan w ich pracy.

Inicjatywa przeniesienia ruchu lacznodci na te-
ren handlu wiejskiego jest w tej chwili jednym z
najwazniejszych wydarzen w dziedzinie handlu
wewnetrznego wogole, stwarza bowiem perspek-
tywy dla lepszego powiazania ilosciowego roz-
woju sieci handlu uspolecznionego z podniesie-
niem jakosci pracy obslugujace) ja kadry pracow-
niczej.

Plany spéldzielczosci wiejskiej w cyfrach

Znajac w praktyce prace i zamierzenia poszcze-
golnych spéldzielni gminnych dobrze jest czasem
rzucié okiem na calosé tego aparatu i na te zada-
nia, jakie w sumie spelni¢ on ma w nasze) gospo-
darce narodowe;. !

Ze zadania te sa wielkie — $wiadeza o tym
opublikowane niedawno cyfry, dotyczace planu
obrotu towarowego Centrali Rolniczej Spol-
dzelni ,Samopomoc Chlopska" w roku 1949.

Po stronie skupu figuruja tu takie pozycje jak:
przeszlo ; miliony ton zbéz, 700.000 ton ziem-
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niakow, 90.000 ton nasion oleistych, 50.000
ton warzyw itd., przy czym glownym odbiorca
tych artykuléw — po za wlasnym aparatem han-
dlowym i przetwérczym — beda panistwowe za-
klady produkeyjne.

Ogétem wartoéé skupionych przez Spétdziel-
nie Gminne plodéw rolnych przekroczy w roku
biezacym sume 70 miliardéw zlotych.

Réwnoczeénie spoldzielnie te doprowadza na
wies mase towarowa, ktérej wartosé tylko w
glownych pozycjach jak np. nasiona rolnicze, o-
treby, oleje roslinne, nawozy sztuczne itd, bedzie
wynosila ponad 44 miliardy zlotych.

Osiagniecie tych cyfr satje sie realne z jednej
strony dzieki organizacyjnemu rozrostowi apara-
tu spéldzielezego, ktéry obecnie zdolny jest do

zdjecia calej podazy zbéz 1 zyweca, oraz
przeszlo polowy ogélnej podazy nabialu, z dru-
gie] zas — 1 to przede wszystkim — dzieki rzado-

wej polityce standartéw 1 cen, gwarantujacej
oplacalnosé produkeji rolnej i hodowlanej oraz
wlasciwej polityce kredytowej, zapewniajacej
spotdzielezosci zaopatrzenie w niezbedne srodki
finansowe.

W spélzawodnictwo punkiéw shupu zboza

W jednym z ostatnich naszych ,,przegladéw"
podkreéliliémy, ze ,.sprawna organizacja skupu
zbéz jest jednym z najaktualniejszych zagadnien
handlu wewnetrznego™.

Dzis, kiedy akcja skupu znajduje sie w pel-
nym toku — zaczynaja wylaniaé si¢ konkretne
problemy, ktérych najwlasciwsze rozwiagzanie po-
winno daé¢ w sumie realizacje powyzszego ogdl-
nego celu,

Wisréd tych szczegdlnych zagadnien wysuwa-
ja si¢ na czolo dwie sprawy: jakos¢ zboza sku-
pionego 1 dostarczonego do Polskich Zakladéw
Zbozowych oraz organizacyjno - techniczna
sprawnoéé w obsludze producenta.

Jest rzecza zrozumiala, ze te tak powazne za-
gadnienia musialy zrodzi¢ w $wiadomosci szero-
kich rzesz pracownikéw spéldzielczosei wiej-
skiej zrozumienie zaréwno swej odpowiedzial-
nosci za uzyskanie wlasciwych wynikéw pracy,
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jak 1 koniecznosci obrania drogi prowadzacej naj-
skuteczniej do tego celu.

Z reszta, co do tej osattmiej kwestii nie mo-
glo ulegaé watpliwosci, ze moze tu wchodzié w
gre jedynie wyprébowana droga socjalistycznego
wspolzawodnictwa, bedaca potezna diwignia
rozwoju 1 postepu w innych dziedzinach nasze)
gospodarki narodowej.

Tak wykielkowana na terenie wojewédztwa
warszawskiego mysl wlaczenia sie punktéw sku-
pu zb6z do akeji wspélzawodnictwa, mysél, ktéra
dzi$ podjeta przez nieliczne jeszeze zespoly pra-
cownicze — w najblizsze] przyszlofci ogarnie
niewatpliwie caly aparat zaréwno gminnych spét-
dzielni, jak i ich powiatowych zwiazkéw.

O realnym ujmowaniu tej sprawy $wiadezy
zreszta fakt, ze zostal juz opracowany regulamin
wspdlzawodnictwa, przewidujacy dodatnia i u-
jemna punktacje za szereg konkretnych czynno-
éci zarbwno gminnych spéldzielni, jak i refera-
téw zbozowych PZGS.

Nie dotykajac szczegdléw powyzszego regu-
laminu, znanych juz niewatpliwie zainteresowa-
nym czytelnikom, pragniemy na tym miejscu je-
dynie zwrécié uwage na niektére aspekty tej
sprawy.

Przede wszystkim nalezy podkreélié zespolowy
charakter wspolzawodnictwa. O klasyfikacji be-
dzie decydowala ogélna iloéé punktéw dodat-
nich uzyskanych przez caly zespdl pracowniczy.
Naklada to na kazdego czlonka zegpolu zrozu-
miale obowiazki postepowania w mysl zasady:
wJeden za wszystkich — wszyscy za jednego®.

Wihaczenie sie do wspélzawodnictwa — nie-
zaleznie od korzysci, jakie odniesie nasza gospo-
darka w wyniku wzrostu wydajnofel 1 jakosci
pracy punktéw skupu — da moznosé dobrze pra-
cujacvm zespolom polepszy¢ sytuacje materialna
kazdego z jej czlonkéw przez uzyskanie premii
7z przewidzianego regulaminem wspélzawodnic-
twa Funduszu Nagréd. ATk
 Nie watpimy, ze akcja wspélzawodnictwa
punktéw skupu zbéz obejmie wkrétce caly kraj
i 2e w najblizszych naszych ,przegladach” be-
dziemy mogli zasygnalizowaé czytelnikom kon-
kretne wyniki tego ruchu, D.
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Zniwa zakorniczone

Zniwa w calym kraju zostaly juz catkowicie
zakonczone. Jak informuje Ministerstwo Ronic-
twa i Reform Rolnych , ogélem zebrano: psze-
nicy z 1.450.000 ha, zyta z obszaru 5.025.000
ha, jeczmienia z 1.040.000 ha i owsa z 1.750.000
ha. Rzepak ozimy i jary zebrano z obszaru
333.000 ha. Jak wykazaly przecietne prébne
omfoty w gospodarstwach chiopskich z jednego
ha pszenicy wymiécono 15 cent. ziarna, z | ha
zyta — 14 cent, z | ha jeczmienia — 13 cent.
W majatkach panstwowych przecietny plon psze-
nicy z | ha wynosi 18,5 cent., zyta 15 cent.,
a jeczmienia 17—20 cent. z lha.

Skup zboza przebiega pomyslnie

Na odbytej ostatnio konferencji prasowej
przedstawiciele Ministerstwa Handlu Wewnetrz-
nego, Centrali Rolnicze) ,,Samopomoc Chlopska*
oraz Polskich Zakladéw Zbozowych poinformo-
wali pras¢ o pomyslnym przebiegu skupu zboza.
Jak wynika z oficjalnych wypowiedzi, sierpnio-
wy plan skupu, ktéry dla calego kraju wynosi
200 tys. ton bedzie wykonany, a nawet przekro-
czony. Zastosowanie w skupie satndartéw psze-
nicy i jeczmienia ze zroéznicowaniem cen na ko-
rzys¢ dostawcow zboza o wysokiej jakosci spot-
kalo si¢ z powszechnym zrozumieniem rolnikéw.
W tym roku sieé¢ punktéw wzrosla prawie dwu-
krotnie, a jednoczeénie punkty skupu posiadaja
znacznie lepsze wyposazenie, ktére umozliwia
szybsze 1 sprawniejsze dokonywanie skupu.

Ziarno kwalifikowane na tegoroczne siewy

Gminne spéldzielnie ,,Samapomoc Chlopska™
rozpoczely w calym kraju sprzedaz nasion kwa-
lifikkowanych na tegoroczne siewy jesienne. Zgod-
nie z planem, chlopi otrzymaja: ponad 25.000
ton zyta oraz przeszlo 12000 ton pszenicy w
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stopniu oryginaléw i pierwszych odsiewdw. Ogé-
lem wigc ma tegoroczne siewy jesienne gminne
spoldzielnie dostarcza chlopom ok. 38.000 ton
kwalifikowanych nasion pszenicy i zyta. Ilosé ta
jest o 8.000 ton wyzsza, niz w tym samym cza-
sie roku ubieglego. Pierwszenstwo przy kupnie
nasion maja malo i $redniorolni chlopi. Cena
ziarna kwalifikowanego jest taka sama, jaka chio-
pi otrzymuja od gm. spéldzielni za ziamo kon-
sumcyjne | standartu. Dolicza si¢ jedynie chio-
pom 235 zl przy zycie i 325 zl przy pszency
na pokrycie kosztéw przewozowych. Roéznice po-
migdzy cena ziarma kwalifikowanego, a zwyk-
lego pokrywa Ministerstwo Rolnictwa. W celu
udogodnienia chlopom zaopatrzenia si¢ w ziarno,
mozliwa jest réwniez wymiana: za 100 kg na-
sion kwalifikowanych nalezy dostarczyé 110 kg
ziarna konsumcyjnego.

Przemysl spozywezy kontrakluje uprawy owocow
1 warzyw

W roku biezacym zakontraktowano 31 tys. ton
warzyw na cele konsumcyjne: Skladaja si¢ na
midory. Akeje kontraktacji prowadzi paistwo
to: kapusta, ogérki, pomidory, marchew, buraki,
pietruszka, selery, pory i inne. Na przetwérstwo
zakontraktowano gléwnie kapuste, ogorki i po-
przez Rejonowe Spéldzielnie’ Ogrodnicze. Spél-
dzielnie te maja wyszkolonych instruktoréw, kto-
rzy opiekuja sie zakontraktowanymi uprawami,
udzielajac producentom fachowych wskazéwek.

Dwukrotnie wzrosnie produlcja oleju i margaryny

Dzicki korzystnym warunkom w okresie wege-
tacji tegoroczne zbiory rzepaku sa bardzo po-
myslne. Przewiduje si¢, ze dostawy rzepaku ozi-
mego i jarego w stosunku do ubieglego roku wzro-
sna dwukrotnie i wynosi¢ beda 60 tys. ton. W
zwiazku z tym zwigkszy si¢ powaznie produk-
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cja tluszezdw roslinnych, a w szczegélnosei mar-
garyny 1 clejow rafinowanych.

Tepienie szkodnikéw w magazynach slaskich

Od maja br. w wojewédztwie wroclawskim
trwa wzmozone tepienie szkodnikéw zbozowych
w magazynach i miynach Centrali Rolnicze)
Spotdzielni ,,Samopomoc Chiopska™ 1 Panstwo-
wych Zakladéw Zbozowych. Po przeprowadze-
niu dezynsekcji w 592 milynach i magazynach
zbozowych tych instytucji, przystapiono do walki
ze szkodnikami zbozowymi w épichrzach zbozo-
wych Panstwowych Gospodarstw Rolnych. Na
przeprowadzenie walki ze szkodnikami zbozo-
wymi w gospodarstwach indywidualnych dostar-
czono chiopom 114 ton $rodkéw owadobéjczych.
Akcja zwalczania szkodnikéw zbozowych w wo-
jewddztwie wroclawskim zostanie zakoficzona do
15 wrzesnia br.

Pszenica i jeczmieri zamiast zyta na podatel
gruntowy

Zgodnie z rozporzadzeniem Pelnomocnika do
spraw podatku gruntowego rolnicy nie posiada-
jacy dostatecznej ilosci zyta, potrzebnego na opla-
cenie II raty podatku gruntowego, moga uiszczaé
ten podatek pszenica i jeczmieniem.

Zamiast zyta przyjmowane beda pszenica
lub jeczmien wedlug nastepujacych réwnowazni-
kéw: za 100 kg zyta — 58 kg pszenicy I stan-
dartu lub 62 kg II standartu, albo 80 kg jecz-
mienia [ standartu lub 100 kg II standartu.

Krdeyty na Zakup bydla

Nowa, powazna pomoc dla robotnikéw rol-
nych i najbiedniejszych chlopéw, kiérzy nie po-
siadaja krow — stanowi ostatnia uchwala Komi-
tetu Ekonomicznego Rady Ministréw, ktéry na
wniosek ministra rolnictwa i reform rolnych przy-
znal dodatkowy kredyt inwestycyjny na zakup
bydla uzytkowego dla robotnikéw Pafistwowych
Gospodarstw Rolnych i drobnych rolnikéw.

‘46

Uchwala przewiduje, ze kredyt ten, zaleznie
od mozliwosei zakupu bydla — wyniesie do |
miliarda zl. Z kredytu tego przyznawane beda
pozyczki na okres 5 lat z ulgowym oprocento-
waniem, platne w ratach mcznych. przy czym
naleznoé¢ za pierwsza rate bedzie splacana po
uplywie roku od daty przyznania kredytu.

Ustaleniem, komu z najbardziej potrzebujacych
ma byé udzielona pozyczka — zajmie si¢ admi-
nistracia PGR lacznie ze Zw. Zaw. Robotni-
kéw 1 Pracownikéw Rolnych. W stosunku do
drobnych rolatkéw nie posiadajacych krow, wy-
dawaé bedzie odpowiednie decyzje panstwowa
administracja rolna w porozumieniu ze Zwigz-
kiem Samopomocy Chlopskie;j.

Obnikza cen drewna opalowego

Komitet Ekonomiczny na wniosek ministra les-
nictwa powzial uchwale w sprawie obnizki cen
drewna opalowego iglastego na terneie szeregu
nadlesnictw okregu slaskiego, wroclawskiego, leg-
nickiego, gdaaskiego, olsztynskiego, bialostockie-
g0 i rzeszowskiego.

Uchwala ma na celu ulatwienie ludnosci pra-
cujacej zaopatrzenia si¢ w drewno opalowe. Ob-
nizone ceny wynosza: szczapy I kl. 1.050 zt za-
miast 1.350, szczapy II k1. 820 2t zamiast 1.050,
watki I kL. 740 z} zamiast 950 i walki IT kl. 550
2l zamiast 700.

i
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Korespondencyjne ksztalcenie rolniléw

Minister Rolnictwa i R. R. zatwierdzil w tych
dniach statut Panstwowego Zakladu Korespon-
dencyjnego Ksztalcenia Rolniczego, utworzonego

w dniu 14 kwietnia 1949 r,

Wedlug statutu Zaklad Korespondencyjnego
Ksztalcenia Rolniczego ma na celu ksztalcenie
mlodziezy i doroslych w zakresie réznych dzia-
16w i specjalnosci rolniczych, droga koresponden-
cyjna, bez przerywania pracy zawodowej. Ma
on réwnoczeénie na celu uzyskiwanie lub podno-




szenie kwalifikacji zawodowych tych oséb, ktore
nie moga si¢ dalej ksztaleié w szkotach rolni-
czych.

Nauka w Zakladzie jest bezplatna. Ucznio-
wie pokrywaja jedynie koszty wydawnictw i wy-
sylke wykladéw oraz inne koszty, zwiazane z
nauczaniem. Synowie malo-i sredniorolnych chlo-
pow oraz robotnikéw moga byé zwolnieni od po-
krywania tych kosztéw.

787 milionéw wyplacil PZUW rolnikom

Burze gradowe, ktére nawiedzily w tym roku
Polske, spowodowaly na terenie 9 wojewédztw
82.000 ha szkéd w zasiewach. Wyrzadzone
przez grad szkody pokryt PZUW, wyplacajac
rolnikom 786 milionéw z odszkodowan.

Najwigksze spustoszenia burze gradowe wy-
rzadzity w woj. kieleckimn — 21.000 ha szkéd,
przy czym w wielu wypadkach rolnicy musieli
zaoraé catkowicie zasiewy. W woj. poznarskim
zgloszono 16.000 ha szkéd, w t6dzkim — 12.500
ha szkéd. W innych wojewédztwach iloéé szkéd
waha si¢ w granicach 6 tysiecy. Obecnie PZUW
wyplaca odszkodowania.

W poczatkach sierpnia br. przeszla nowa fala
burz, ktéra wyrzadzita znaczne szkody, zwla-
szcza na polach z dojrzalym owsem. Burza gra-
dowa przeszla np. nad 2 gminami w pow. Jaslo,
wymdécajac doszczetnie owies na obszarze okofo

300 ha. Szkody te likwiduje obecnie PZUW,

Z dzialalnoici Centrali Spéldzielni Ogrodniczych

Centrala Spétdzielni Ogrodniczych — CSO —
z cala energia organizuje rynek warzywniczo-
owocarski, porzadkujac przede wszystkim skup
warzyw i owocéw za posrednictwem wlasnych
i rolniczych Spéldzielni Samopomocy Chiopskie;.

Dotychezas na rynku obok hurtownikéw pry-
watnych prowadzily skup rozne instytucje han-
dlu uspotecznionego: PCH, przemys! konserwo-
V\:y. przemyst fermentacyjny, Spolem itd.

Obecnie CSO przejmuje wszystkie przetwor-
nie owocarsko-warzywnicze, przemyslu konserwo-
wego i podejmujgc si¢ zaopatrzenia innych prze-
myslow — bedzie jedyna instytucja uspolecznio-
na skupujaca owoce i warzywa. CSO zaopatry-
waé bedzie fynek w owoce i warzywa za po-
srednictwem sklepéw spéldzielczych i wlasnych
sklepéw wzorowych. W rb. CSO planuje objaé
obrotami 60% ogélnej produkeji warzyw 1 80%
produkeji owocow.

Pochodzace ze skupu spéldzielczego owoce i
warzywa konsument otrzyma w sklepach spél-
dzielezych po nizszéj cenie i to nie tylko w se-
zonie, \ale réwniez péZna jesienia, w zimie i na
?rzednéwku.

By cel ten osiagnaé, CSO uzyskala powazne
kredyty na remont starych i budowe nowych prze-
chowalni owocéw i warzyw. Skoncentrowanie
handlu warzywami i owocami w reku CSO zlik-
widuje monopol fafncuszkowych obrotéw hurtow-
nikéw prywatnych.

Wielki elewator w Szczecinie

W porcie szczecifiskim rozpoczeto prace re-
montowe przy wielkim elewatorze zbozowym.
Robotnicy chcac przyspieszyé uruchomienie tego
waznego obiektu przystapili do wspétzawodnic-
twa zbiorowego i indywidualnego, przez co do
kofica roku biezacego wszystkie roboty zostana
zakonczone.

Spétdzielczosé na wsi w obrocie towarowym

Planowana na r. 1949 wartosé skupu plodéw
rolnych przez spoldzielezosé wiejska wynosi
71.958 mil. zI. Na to sklada sie: 2.045.000 ton
zboza, 50.000 ton gryki i prosa, 90.000 ton olei-
stych, 13.000 ton nasion, 700.000 ton ziemnia-
kéw, 24.000 ton straczkowych jadalnych, 215
mil. jaj, 60.000 sztuk skér surowych, 50.000 ton
warzyw, 15.000 ton owocow i1 jagéd, 6.000 ton
wiékna roslinnego. Trzody chlewnej zakontrak-
towano do tej pory okolo 1,4 miliona sztuk.
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Aby zorientowaé sig, jaka role odgrywa spél-
dzielczosé w zaopatrzeniu rolnikéw, warto wy-
liczy¢ wazniejsze pozycje sprzedazy detalicznej
na wsi. Przedstawiaja si¢ one w milionach zlo-
tych nastepujaco:

nasiona rolnicze 1.254 zi
otreby 4.609 ,,
pieczywo 1.438 ,,
oleje roélinne jadalne 1.000 ,,
papierosy 15.816 ,,
wegiel 1.092 ,,
cement 2.100 |,
wyroby z blachy 1.197 .,
nawozy sztuczne 7.536 ,,
mydio 1914 ,,
tkaniny welniane 3.12Z &
- tkaniny jedwabne 1.236 ,,
wyroby dziane 2.126 ,,

Plan obrotu towarowego CRS ,.Samopomoc
Chlopska"™ w rb. wykazuje jak poteznym czyn-
nikiem w handlu uspolecznionym na wsi polskiej
jest spoldzielczosé wiejska.

Sieé jejsklepéw wynosi obecnie 14.000 i stale
roénie,

Jedna z najwichszych fabryk przetweréw
owocowych w kraju

Zaklady Milejowskie w Milejowie naleza do
najwigkszych fabryk przetworéw owocowych w
Polsce. Obecna sytuacja na rynkusprzyja roz-
wojowi fabryki, Dostawa owocéw jest bardzo
duza, tak samo jak zapotrzebowanie na soki,
dzemy, marmolady i wina, wyrabiane w prze-
tworni. Z kazdym rokiem zwieksza sie ilosé pro-
dukowanych przetworéw i wzrasta ilosé zatrud-
nionych oséb. Niedawno rozpoczal sie sezon, a
juz roczny plan przetworéw zostal wykonany.
Zakiady nie maja juz gdzie magazynowaé prze-
tworéw i sokow, ktére sluza do dalszej produk-
cji. Obecnie buduje sie w fabryce olbrzymie si-
losy o pojemnosci 400 ton na przetwory owo-
cowe. Na rok przyszly planowana jest budowa
siloséw o pojemnosci 600 ton. Zaloga fabryki
pracuje bardzo sprawnie. Wspotzawodnictwo
pracy 1 wynalazczoé¢ robotnikéw spotegowaly
zdolnosei przetworcze zakladu. W ciagu lipca
br. wyprodukowano 100 ton marmolady, podczas
gdy przez caly rok ubiegly zaledwie 30 ton.

WYDAWNICTWA GIEEDY URZEDUJACEJ

I. Gieldowe warunki dla uméw w obrocie planowym .

II. Tablice zamiany gestosci zboza w stanie zsypnym

cena zi 50.—

cena zi 150.—

Wysylka nastepuje po nadestaniu zaméwienia do Biura Gieldy, Warszawa, Krakowskie Przed-
miescie 16/18, z zaznaczeniem iloéci egzemplarzy i tytulu wydawnictwa oraz przekazaniu nalez-

noéci na konto Gieldy w PKO Nr [-4846.

REDAGUJE KOMITET REDAKCYJNY

ADRES REDAKCJI I

ADMINISTRACII, W-wa, Krak. Przedm. 16/18, tel. 8-78-15, Konto P.K.O, 1 48-46.

WARUNKI PRENUMERATY: roczna 1.200 zlotych, pélroczna 600 zlotych, kwartalna 300 zlotych,
Cena pojedynczego numery 50 zi.

CENA OGLOSZEN: cala strona 40.000 zlotych, po! strony 20.000 zlotych, éwieré strony 10.000 zlotych.

R.S.W, ,PRASA", W-wa, Smolna 10, Z. Z. 1848 B-85197
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